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RESUMO
A presente dissertacdo tem, por objetivo, analisar a alimentagdo na cidade de Manaus
durante a segunda metade do século XIX, destaca as possibilidades historicas
apresentadas pelos alimentos e as relacGes que podem ser percebidas em seu processo de
producdo. Entende-se por praticas alimentares o consumo, as formas de consumo e a
producdo dos alimentos, bem como as relagdes, presentes na fabricacdo dos géneros
apresentados neste trabalho. O abastecimento é o segundo fator analisado, faz-se uso de
uma historiografia que vé, no abastecimento das cidades do Império, o desenvolvimento
de mercados locais, ainda pouco estudados, e a circulacdo de mercadorias nas provincias
mais distantes dos centros imperiais, também sdo analisadas as crises de abastecimento,
e a formacéo da rede de abastecimento da cidade, e desenvolvimento de uma elite politica

ligada ao abastecimento, que explorava recursos humanos e ndo humanos.

PALAVRAS-CHAVE: ALIMENTACAO, ABASTECIMENTO, ECONOMIA,
AMAZONAS



ABSTRACT
The objective of this dissertation is to analyze food in the city of Manaus during the
second half of the 19th century, highlighting the historical possibilities presented by food
and the relationships that can be perceived in its production process. Food practices are
understood as consumption, forms of consumption and production of food, as well as the
relationships present in the manufacture of the genres presented in this work. Supply is
the second factor analyzed, using a historiography that sees, in the supply of the cities of
the Empire, the development of local markets, still little studied, and the circulation of
goods in the provinces furthest from the imperial centers, are also analyzed supply crises,
and the formation of the city's supply network, and development of a political elite linked

to supply, which exploited human and non-human resources.

KEYWORDS: FOOD, SUPPLY, ECONOMY, AMAZON
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INTRODUCAO

Muitas pessoas tém o seu primeiro contato com a Histdria, em idas aos museus,
bibliotecas, lendo livros e observando obras de arte, eu, porém, tive meu primeiro contato
com a Histdria, sentado no chdo, ou embalando na rede, a beira do fogo ou sentado a
mesa. O mundo amazdnico adentrou meu imaginario pela perspectiva atenta de minha
avo materna, e através dela, chegaram até mim, os aromas e experiéncias, que ela, conta
e reconta sempre. Natural de uma vila chamada Rosarinho, na foz do Rio Canum, nasceu
em 02 de fevereiro de 1944, ela foi criada pelo seu avd, Pedro, que nasceu por volta de
1883, o que fez com que absorvesse muitas informac6es sobre o final do século XIX e as
primeiras décadas do XX. Atraves de seus relatos pude conhecer a histdria de pessoas que
cacavam pirarucus enormes, preparavam potes de mixira, comiam tartarugas gigantes e
produziam rios dourados de farinha. Foram dessas memarias e por meio de seu olhar, que
parti ao século X1X, o século de meu trisavd, para entender o que eram as comidas de que
tanto minha avo falava. Somados a isto, uni duas grandes paixdes, a profissdo de
historiador, que escolhi como oficio, e 0 gosto pela cozinha. Percorri varios caminhos,
diria até que percorri vérias receitas; receitas de como organizar a historia, de como
apresentar este prato principal, de como melhor destacar o principal ingrediente da

Histdria, a vivéncia de mulheres e homens no tempo.

Embora tratar da histéria da alimentacdo e do abastecimento, pareca apenas
explicar de onde tal prato surgiu, e de onde veio certo ingrediente, observar esses dois
fatores é ir além. Em primeiro lugar, comecemos pelo abastecimento, € importante
destacar que desde a vinda da familia real portuguesa, para o Brasil, em 1808, prover as
cidades se tornou uma preocupacao das mais importantes; e mais, a nova sede da coroa,
necessitava que se proviessem, nao sé alimentos, mas também, roupas, objetos, artigos
de cozinha, receitas, etiqueta e modos; abastecer o Brasil possuia muitos sentidos (Moura;
Carvalho; Lopes, 2011). Em muitas regides do territorio da coroa e do posterior império,
0 abastecimento era uma questdo de amplitude nacional, mas principalmente local, e é,
este fator que torna-o complexo, pois, a ldgica e logistica de cidades e vilas distantes,
escapa aos computos imperiais e em muitos casos, possui uma maneira muito local de
resolver tal questdo, ou seja, prioridades ao norte ndo necessariamente eram as mesmas

dos centros urbanos mais proximos a capital imperial, e as elites regionais souberam
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aproveitar tais brechas para garantir sua ascensao e monopolio econémico (Lenharo,
1993).

A producdo de alimentos é tdo complexa quanto, porém é na geracdo de
excedentes que podem ser observadas a circulacao e predilecdo, por certos géneros. Esse
argumento € oportuno, porque existe na historiografia que trata de tais tematicas, um
embate acerca da producao de alimentos, que € o da producéo de subsisténcia, a ideia de
que, as provincias do Norte possuiam apenas uma producdo de manutencao de seus meios
de vida, sobrevivendo num modo de vida camponés sem a producdo de grandes
manufaturas. Porém, o que se quer demonstrar nesse trabalho é que, o sentido da producao
de alimentos e o que se consumia na cidade de Manaus em meados do século, era bem

diferente de esquemas de economias fechadas.

O trabalho, de titulo, Praticas alimentares e abastecimento na Manaus
oitocentista 1850 — 1860, escolheu por razGes metodoldgicas alargar e recuar seu recorte
temporal. Primeiro recuando dois anos, ou seja, para 1848, ano em que a cidade em
questdo passa a ser a capital da Comarca do Alto Amazonas, e tem seu nome modificado
de Cidade da Barra, para Manads. Depois, 0 recorte se estende até o ano de 1863, isto
porque, registros confiaveis da exportacdo de géneros alimenticios, s6 foram feitos a
partir do ano de 1853, desta maneira, para o estabelecimento de uma série de dez anos,
sO fora possivel se o recorte fosse estendido. Também houve a necessidade de expansédo
do rol de fontes utilizadas, primeiramente os relatos dos viajantes davam por si s4s conta
da vida cotidiana, mas fugia a essa fonte os nimeros e dados quantitativos que pudessem
apresentar uma tavola maior de possibilidades. Para esse objetivo entdo, recorreu-se aos
relatorios de presidente de provincia, que com seu carater oficial mostraram os nimeros
da producdo, mas também as preocupacdes de seus administradores para com, a
alimentacdo e o abastecimento da capital, bem como o registro das varidveis naturais,
como cheias e vazantes dos rios. O Jorna Estrella do Amazonas, apresentou a tematica
aos olhos da imprensa local, que se preocupava com o futuro da economia local, no caso

de um colapso das manufaturas.

Inicialmente a pesquisa visava apresentar um aspecto apenas cultural, no decorrer
das leituras e disciplinas, contudo, somou-se ao cultural a perspectiva econdmica,
obviamente ndo haveriam razdes para que tais correntes tedricas ndo se somassem, 0O

trabalho entdo orientou-se em, partir de questdes econdémicas para a compreensdo do
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cultural. Dessa maneira p6de-se abranger a cidade de Manaus de forma mais consistente,
apontando os agentes envolvidos na producdo dos alimentos, os entes que faziam o
abastecimento e as formas de viver da cidade. Neste sentido 0s costumes e préaticas
alimentares, aparecem como resultado da intricada rede de trocas e ressignificacdes
culturais, demonstram como foram cooptados pela colonialidade, ndo s6 a forca de
trabalho de seus habitantes, mas suas tradi¢cGes, habitos e comportamentos; esses
elementos foram apreendidos para abastecerem uma l6gica maior, a do capital que se
constituia como hegemonia econémica, sobretudo a partir da segunda metade do século
XIX (Tomich, 2011). Desta feita, orientamos a pesquisa a partir da seguinte questao:
quais foram as condigdes de possibilidade para a conformacéo de (re)fluxos alimentares
e da economia do abastecimento, em Manaus, na segunda metade do século XIX?

A pesquisa divide-se entdo em 4 partes, o capitulo I — O mise en place, é uma
metafora com o termo culinario, que significa separar e porcionar os ingredientes para a
elaboracdo de um prato gastrondmico. O capitulo, apresenta neste topico a cidade que
esta sendo pesquisada e os elementos que a compdem: sua populacdo e 0s seus costumes,
sua configuracdo juridica, 0s aspectos ambientais e 0s olhares que enxergam e projetam
o0 lugar. ExpGe Manaus, como um espelho que reflete as varias vilas que compunham a
provincia em meados do dezenove, e argumenta que pela capital é possivel compreender

a provincia.

O segundo capitulo, adentra de fato o mundo da alimentacéo, e tem como titulo,
o comentario feito pelo viajante Alfred Russel Wallace, em sua passagem pela capital em
1848, O que € que eles comem? Este capitulo, faz uma reflexdo geral de aspectos
importantes na alimentacdo da Amazénia, tais como os fatores ambientais que incidem
diretamente em sua producdo agraria, e as culturas presentes nesses costumes. Seu
primeiro topico trata do consumo de tartaruga-da-amazénia e seus derivados, deseja
mostrar sua alta taxa de consumo e os elevados numeros da exportacdo de seus
subprodutos — manteiga de ovos de tartaruga e manteiga de tartaruga — também como
mostrar a sua importancia para a economia local, e apontar, como entes ndo humanos
também entraram, no rol, da dominados, o que modificou seus comportamentos ao longo
do tempo, de maneira que foram também escravizados para uma economia em
crescimento. Em seguida, apresenta o consumo de Arapaima gigas, o pirarucu, que tanto
abastecia a cidade de Manaus como movimentava a economia local, e provia as pequenas

cidades ao longo dos rios, servindo como moeda pagadora e como sustento.
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Se o pirarucu era moeda de troca, a farinha de mandioca estava ao seu lado. O
combo, peixe e farinha, fazia as vezes de salario para os trabalhadores locais, a farinha
neste tdpico é apontada como um alimento que possui trés dimensdes: a econdmica, a
cultural e a social. Para além desses fatores a farinha destaca-se por possuir uma logica
de producao diferenciada das de outros produtos, pois sua producao era para o suprimento
local, sem a producdo de excedentes para exportacdo, o que faz emergir a sua importancia
para a localidade.

Por altimo, o capitulo ira tratar da produgéo de conserva em gordura de peixe-boi,
a mixira, e de como este produto se tornou muito importante para a provincia do
Amazonas até meados do século XX. Também se argumenta neste topico as raizes
indigenas da iguaria, de tal importancia na alimentacdo local que foi transformada em

personagem de romances e se fez presente no primeiro livro de culinaria do império.

O dltimo capitulo Com o que se faz o abastecimento? abordard a questdo do
trabalho, ou seja, os agentes envolvidos na producdo e abastecimento, que em sua maioria
eram indigenas e afro-americanos em situacdo de escraviddo, este capitulo, também
debate a legislacdo acerca da producéo de alimentos na cidade e na Provincia, expondo
que a legislagdo ndo abria precedente juridico somente em cima de seres humanos, mas
também, dos animais. Trataremos do abastecimento da cidade e suas crises de
abastecimento, ndo deixando de lado a pergunta crise para quem? E apresenta como
fatores naturais e sanitarios poderiam influenciar ou ndo na producdo e provisdao de
alimentos, assim como aponta para o projeto civilizador que estava embutido no sentido
de abastecer. Este capitulo tenta apresentar a rede de abastecimento, armada pelas elites
locais, que em muitos casos — como 0s que serdo apresentados — aparelhavam o estado
em beneficio proprio, tirando vantagens dos cargos publicos que ocupavam, para
aumentarem o alcance de suas mercadorias, ou se aproveitassem da mao de obra que

dispunham durante sua atuacdo como agentes da Provincia.

Por fim € importante de destacar que ao estabelecer a alimentagcdo como objeto de
estudo, é uma tarefa abrangente, Fernand Braudel definiu em uma frase, o que significa
tratar da alimentag&o “o mero cheiro de comida pode evocar toda uma civilizagao” (1992,
p. 62), desta maneira, o cheiro dos peixes e das farinhas, evocam siléncios, gritos
resisténcias, alegrias e festas, toda uma histdria cabe num punhado de farinha ou em uma

cuia de peixe. Longe de buscar fazer uma Histdria totalizante e repleta de certezas
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inflexiveis, buscou-se experimentar nas fontes — sempre dispostas a insipidez — as
mesmas sensagdes, que temos ao degustar uma comida. Por vezes entregavam seus gostos
agora de pronto, por outras foi necessario prova-las varias vezes, dessa maneira foram se

harmonizando e construindo, uma Histéria.
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Capitulo I — O mise en place

“sabe-se que noute varias pessoas ascentao-se
nos bancos das pontes desta cidade; mas ndo se
sabe se fallam da vida alheia, ou conversam
inocentemente sobre 0s peixes e tartarugas
(Jornal “A voz do Amazonas” 1866)

1. Os elementos

O peixe esta sobre 0 moquém. Duas ou mais mulheres remexem a farinha no
forno. Alguém trincha um pirarucu sobre o jirau para fazer a salga. Um outro alguém faz
forca para arrancar a mandioca da terra. Ao longe, o olfato capta o cheiro da mixira que
exala do pote encostado no canto de casa. Pessoas andam nas curtas e mal desenhadas
ruas de barro, outros tantos atracam seus pequenos barcos de toldo de palha no porto, as
ciganas! cantam como se, de alguma forma, marcassem as horas, que, na Barra, correm
compridas. No meio do favonio, buritizeiros e agaizeiros dancam num compasso formoso.
Esta guente, cigarras cantam e as aguas dos rios ja baixaram, a noite e a madrugada sao

esperadas com afinco.

No siléncio da noite, as tartarugas saem das aguas para realizarem a desova.
Confusédo. Trava-se uma luta nas areias da praia. Com seu passo taciturno, elas tentam
voltar para o rio. Pessoas correm. Em pouco tempo, vé-se animais virados em toda a praia.
O sol nasce. E hora de descobrir 0s ovos escondidos na areia. O dia avanca, potes enchem-
se de manteiga. Sentam-se juntas as pessoas envolvidas no trabalho, farinha para todos,

varios pedacos de peixe, € hora de comer.

Esse era um cenario comum na cidade de Manaus, capital da provincia do
Amazonas, em meados do século XIX, criada em 1850 — mas implementada somente dois
anos depois. A cria¢do da Provincia, foi resultado de uma intensa disputa politica e fruto
do processo de fragmentacdo do vasto império para melhorar a administracdo de suas
unidades politicas, um dos grandes desafios do imperador (Schwarcz, 1998). Tanto a
provincia quanto a capital transitavam entre o antigo e 0 moderno. A pitoresca cidade —
ainda mal cortada, com suas ruas de terra batida ou, mesmo, apenas um trecho rasgado
na floresta — era, em meados do século, centro e destino de mercadorias que subiam e

desciam os rios Negro e Amazonas, entrelagados e ligados por sua extensa malha de

1 Ave bastante comum na regido amazénica, Opisthocomus hoazin, é encontrada geralmente em éreas
alagadas, e foi registrada pelos viajantes Alfred Russel Wallace e Richard Spruce na cidade de Manaus.
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afluentes, furos e paranas. Dentre as caracteristicas muito peculiares da cidade esta a
presenca massiva de indigenas e africanos — e afro-americanos — nas diversas atividades
que envolviam o cotidiano da cidade, pesca, vendas, construcdo, transporte de

mercadorias, agricultura e caca.

Os limites administrativos do Termo de Manaus (como eram nomeadas unidades
jurisdicionais no império (o termo é uma unidade administrativa, que geralmente continha
uma cidade como sede e outras vilas e freguesias), logo ap06s a criacdo de sua unidade
provincial, ao termo envolviam: a freguesia de Saracé (Silves), Serpa (Itacoatiara), Jahu
(Ayrdo), Amatari e mais trés povoagbes®. Os limites da provincia ndo eram muito

diferentes dos que ficaram estabelecidos até os dias de hoje.

O processo de civilizar (Elias, 1994), que chegou a localidades distantes dos
centros imperiais, conquistou vitorias significativas e impds modos civilizacionais, no
que concerne a modificacGes dos modos de vida nativos — a¢des que iniciaram no periodo
de colonizagéo e foram intensificadas durantes as reformas administrativas pombalinas.
No entanto, nem sempre esses mecanismos de dominagéo obtiveram resultados faceis e,
muito menos, ndo suscetiveis a rearranjos locais por parte dos indigenas, que recebiam
tais mudancas (Pacheco,1992). A cidade de Manaus mantinha costumes étnicos nas
diversas esferas do cotidiano, uma histéria que, como afirma Ribamar Bessa Freire (1987,

p. 1,2), “as pessoas querem esquecer”.

Os indigenas habitavam o0s igarapés pescavam ou apenas banhavam-se,
apontavam suas flechas e esticavam seus arcos, teciam cestos ou apenas estavam ali
deitados, em uma rede na casa coberta de folhas de palmeira, a degustar um fumo ou
mesmo um punhado de farinha (Villanova, 2011). A elite branca da cidade ndo s6 fazia
tentativas de civilizar os indigenas, como também era vencida pelos seus costumes. N&o
é raro encontrar nas fontes essa mesma elite nos igarapés, a beira do rio, pescando ou
entregando-se a bebida (Villanova, 2011, p. 127). Longe de fatalismos geopoliticos, mas
distancia na qual estavam inseridos acabava por fazé-los abandonar certos codigos morais
e posturais. A convivéncia com o0s costumes locais e relacGes sociais estabelecidas
(casamentos, negdcios e amizades) transformava sua maneira de ser e perceber-se nesse

lugar.

2 Segundo Lourenco Amazonas, as povoagdes de Cumaru, Jatapu e Uatuma também integravam o Termo.
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Quando a provincia foi criada, a capital ndo possuia prédios publicos que
atendessem a demanda administrativa da jurisdicdo do Alto Amazonas. Basicamente, o
velho Lugar da Barra dispunha de algumas dezenas de casas de barro cobertas com folhas
de palmeira — principalmente as do miriti — e algumas casas mais bem-feitas pertenciam
a elite local e aos funcionarios publicos da provincia. Pontes ligavam as partes da cidade
recortadas pelos pequenos bragos do rio que regavam a terra. Durante a subida e descida
dos rios, demandava-se muito a construcdo dessas estruturas em varios lugares, para
melhor atender ao transito dos moradores, que, para chegar a pequena capela que servia
de matriz, utilizam pequenas canoas ou arriscavam-se a andar por cima de toras de
madeira. Ao final do século, a maioria dos igarapés que outrora se via na cidade foi
aterrada e o pontilhado de pequenas ilhas desapareceu, restando apenas a ilha de S&o
Vicente de fora, proximidades onde, segundo Mario Ypiranga Monteiro (1971, p. 57),

surgiu o primeiro bairro da cidade.

Essas estruturas sobre 0s pequenos corregos expressam o intimo da cidade no
inicio da década de 1850. A Barra, ou Manads, ndo era diferente de vérias cidades
ribeirinhas ainda hoje presentes a beira dos rios no Amazonas, com seu porto de lenha,
sua pequena igreja e os ares de vila cabocla com aquela aparéncia de cidades cujo tempo
alentou. Como aponta Lucy Huskinson (1976), as construces feitas em uma determinada
cidade falam tdo bem de seus habitantes como estes falam das estruturas. Em outras
palavras, a cidade reflete os comportamentos e projecGes das pessoas que a fazem
(Huskinson, 1976). Quer se argumentar, com esse ponto, no sentido de falar da cidade
sem coloca-la fora de seu periodo histérico, mas também de mostrar como, mesmo
distante de grandes centros urbanos — projetos do capital — e com caracteristicas muito
particulares, ela se transformou e foi transformada, para atender a uma nova ordem

cultural e econémica.

Em meio a tantos aspectos da vida na Manaus oitocentista, a alimentacdo e a
producdo de alimentos representam fatores a serem explorados, e que apresentam um
quadro histérico acerca de habitos alimentares de uma determinada sociedade no tempo.
Justamente neste sentido que a tematica de pesquisa ‘“Praticas alimentares e
abastecimento na Manaus oitocentista (1850 — 1860)” construiu sua questao e argumento

centrais.



22

Ter a alimentacdo por fonte histérica demanda que o historiador entre em contato
com gostos que ndo pode degustar, aromas que ndo pode sentir e texturas que ndo pode
tocar, adicionando, talvez, a tarefa exposta por Marc Bloch, um dever a mais, “ja 0
Historiador ¢ como o ogro da lenda, onde fareja carne humana, 14 esta sua presa” (Bloch,
2001, p. 20). Dessa feita, deve, o historiador, compreender os comportamentos acerca da
alimentacéo e seus protocolos, para que se possa construir a argumentacao sobre o melhor
quadro histérico possivel, observando o gosto como fator social construido dentro das
condicdes possiveis dos individuos em coletividade. Isso significa dizer que o alimento e
seus modos de preparo atendem a fatores, passiveis de readaptacdes, rearranjos e
ressignificacbes, (Montanari, 2013). Atento para indicativos histéricos que fornecam
transformac0es e reorganizacdes feitas a partir de determinadas variantes da sociedade —
tais como escravizacdo, violéncia, imigracdes, migracdes, crises e desastres. Deve-se
perceber como foram atingidos os individuos presentes nos processos de producdo dos
alimentos e como conseguiram manter, em certa medida, Seus comportamentos coletivos,

face a processos de transformacdo e ressignificacao cultural (Mintz; Price, 2003).

A alimentac8o na regido amazonica esté diretamente ligada a maneira com a qual
0s povos, ao longo de oito mil anos, relacionaram-se com o meio ambiente. 1sso nos leva
a afirmar que a alimentacdo € fruto das interagdes humanas com 0s outros seres vivos e
ndo vivos, que compdem a sua historia, sejam eles plantas, fungos, animais e, até os rios,
a terra e os astros.> A Historia da Alimentagdo, nas perspectivas de Massimo Montanari
e Jean-Louis Flandrin (2020), é uma Histdria do ser humano que se relaciona com aquilo
que ele planta, caca, prepara e consome. Nessa corrente de interpretacédo, é possivel dizer
que a Historia da Alimentacdo, na Amazonia, deve ser feita a partir da interpretacdo
historica, das relagcGes dos seres humanos com o ambiente e da maneira com a qual o
transformaram ao longo do tempo. E o que aponta o arquedlogo Eduardo Goes Neves, no
livro Sob os tempos do equindcio: oito mil anos de histéria na Amazénia central.

Com base em dados obtidos entre grupos indigenas contemporaneos,
que populacdes tradicionais na Amazonia (indigenas, ribeirinhos,
quilombolas) exercem agdes que transformam a natureza dos locais
onde vivem, e também, em contrapartida que ¢ comum tais grupos

ocuparem locais previamente transformados pela atividade humana
(Neves, 2022, p. 78).

® Em muitas cosmologias indigenas, existe uma forte ligagdo entre 0 mundo natural e o espiritual. Na
verdade, o mundo natural é parte de realidades que coexistem e se comunicam através de sinais, sendo a
alimentacéo e os rituais que envolvem consumo de determinados alimentos uma expresséo dessa ligagéo.
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Diante do exposto, é possivel argumentar que elementos que compdem a dieta
amaz0nica, tais como uma diversidade de frutos de palmeiras (pupunha, acai, bacaba, e
também raizes, como a mandioca e o card), que passaram por domesticagdo, sdo resultado
desse processo de interacdo. Ainda, € necessario dizer que as transformacdes feitas pelos
povos originarios se diferem, e muito, das transformacdes levadas a cabo em 500 anos de
exploracdo, europeia, e principalmente portuguesa. O século XIX foi extremamente
nocivo para muitas espécies, em todo o planeta, e, consequentemente, a demanda de
produtos para 0s centros industriais em constituicdo resulta em elevadas taxas de
exploracdo, tanto da forca de trabalho de seres humanos subalternizados, quanto de
animais e plantas, nesse sentido, a dominacéo das espécies passa dualizagdo histérica, que
0 mundo ocidental vem experimentando desde o advento do capitalismo, a separagéo
entre a natureza e humanidade, tém posto a primeira em detrimento da outra, Segundo
Moore, 2023,

a abstracdo Natureza/Sociedade historicamente se conforma a
uma série sem fim de exclusées humanas — para ndo mencionar as
disciplinas racionalizantes e as politicas de exterminio impostas sobre
naturezas extra-humanas. Essas exclusdes correspondem a uma longa
historia de subordinacdo de mulheres, populagdes coloniais e pessoas
de cor — humanos gque raramente eram membros da sociedade civilizada
de Adam Smith (1937 [1776]) (p.15) .

Mesmo sendo o capitalismo um processo mundial, ele se comporta e adentra
lugares de maneiras diferentes, ndo s6 com alta produtividade e implementacdo da
indUstria, mas de maneira cognitiva e subjetiva, em mudancas no comportamento, no
espaco e nas percepgdes acerca do ser nas cidades (Pesavento, 1995).

O “mise em place”, titulo deste capitulo, ¢ um termo em francés, que significa
preparar os ingredientes de um prato principal e separar 0s alimentos por categoria, para
que, ao final, o todo fique harmonizado. E é justamente isso que se deseja fazer. Os
ingredientes das praticas alimentares e do abastecimento na cidade de Manaus contém
camadas de processos historicos, assim como as prepara¢fes culinérias, que possuem
camadas de sabor, alguns adstringentes e acidos, outros mais agridoces ou talvez neutros,
e ha também os amargos e por que ndo os doces? Quando o projeto de pesquisa foi
elaborado, vislumbrava-se focar direta e essencialmente na alimentacdo. A medida que
as fontes eram lidas, os aromas historicos surgiam e novas possibilidades eram pensadas;
ndo seria possivel pesquisar a alimentacdo sem compreender 0 amargor presente nos

mundos do trabalho da regido. Também seria uma ingenuidade néo tratar do dificil sabor
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econdémico e nao experimentar as docuras das pequenas resisténcias diarias dos
individuos, contra seus tdo &cidos opressores.

Os alimentos escolhidos nesta pesquisa sao resultado de um trabalho de analise
de incidéncia de dados qualitativos, transformados em indicadores quantitativos retirados
dos relatos de viajantes, do jornal Estrella do Amazonas e dos relatorios de presidente de
provincia. Esses dados compBem, de certa maneira, 0 processo de preparagdo e escolhas
feitas neste trabalho, por isso, informar como foram selecionados nos parece vélido. A
cada vez que uma dessas fontes citava um alimento, este era inserido numa tabela de
metadados, exemplo: farinha/consumo, farinha/pagamento; ao aplicar-se filtros nessa
tabela, ela apontava para a incidéncia que correlacionava o alimento a préatica ou
acontecimento; para o caso do abastecimento, a metodologia aplicada é resultado de
leituras acerca da metodologia serial de dados, indicada por Maria Yeda Linhares e
Francisco Carlos Teixeira, em Historia da Agricultura Brasileira: debates e

controvérsias.

Nesse processo metodoldgico, chegou-se a resultados interessantes, ndo so para a
escolha dos alimentos, como também para temas tangenciais ao seu consumo e producao.
Em primeiro lugar, os alimentos e seu consumo, os dados levaram a escolha de quatro
principais alimentos na cidade. S&o eles, em ordem de quantidade de dados: Tartaruga da
Amazonia (Podocnemis expansa) e derivados, Pirarucu (Arapaima gigas), Peixe-boi
(Trichechus inunguis) e derivados e a farinha de mandioca; esses animais e a farinha
figuram os principais alimentos consumidos na cidade e exportados pela provincia. O
processamento de dados ainda revelou aquilo com o que outros trabalhos ja se ocupam
(Sampaio, 2014; Braga, 2016; Costa, 2016), que é a massiva presenca indigena na cidade

e de africanos escravizados e livres, no trabalho e nos costumes locais.

Foram apreendidos, inclusive, dados gquantitativos sobre a cidade, como a
presenca das pontes (seus reparos e necessidade), o modo pelo qual as enchentes e
vazantes impactavam a populacdo do lugar e a producdo de alimentos. Diante disso, 0s
dados coletados apontaram para uma cidade de aspecto simples e diminuto, que
desenvolve, desde o inicio do século, fun¢des de uma capital. Demonstraram, alias, como

ja havia afirmado Patricia Melo Sampaio (2014), uma cidade que mantinha, em muito,

4 Vale ressaltar que a temporalidade deste trabalho estd, ainda, no que Ciro Flamarion Cardoso chamou de
“fase proto-estatistica”, em que os dados de censos populacionais sdo pouco confidveis, mas apresentam
certa dimensdo representativa para realidades locais.
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praticas mercantis e comerciais do século XVIII, mas que fazia a transi¢do para o século
XIX. E importante salientar que a escolha dos géneros alimenticios citados seguiu
apontamentos sobre a producdo de alimentos durante o império, feitos por Elione

Guimardes e Vitoria Schettini (2022). Segundo as autoras,

E necessario nos aprofundarmos no estudo dos produtos tidos como
secundarios, mas geradores de significativas riquezas e, ndo raramente,
produzidos em abundancia, tanto para consumo das provincias, como
interprovincial, e para a exportagdo (Guimarées; Schettini, 2022 p 42).

Os alimentos citados sdo parte de uma economia local. Em torno deles,
desenvolveu-se uma extensa rede de relagdes econdmicas, 0 que demonstra caminhos

possiveis de fuga ao modelo do café e de outros produtos do sul e sudeste do Brasil.

O pirarucu seco, a carne de peixe-boi, a mixira de peixe-boi, a tartaruga e a
manteiga de ovos de tartaruga, se comparados a outros produtos do comércio imperial,
como o café e o tabaco, ndo esbo¢am grande expressao a nivel nacional, sdo mais géneros
curiosos e exdticos do que alimentos, levados as exposi¢fes nacionais e universais
ocorridas na metade do século (Miranda, 2022). Entretanto, para as provincias do
Amazonas e do Para, esses produtos sao sua maior expressao, principalmente no que diz
respeito ao Amazonas, posto que, antes da elevacdo da demanda por borracha, os produtos
advindos dos animais citados eram os principais produtos exportados — a farinha de

mandioca é um caso a parte — e tinham grande impacto na economia local.

Para adentrar ao mundo da alimentagdo da cidade, era necessario fazer este “mise
en place”, separando 0s elementos que compuseram esta pesquisa. Ao final dessa
preparacdo, cabe, ainda, apontar um elemento importante no entendimento da cidade,
seus contrastes®. A alimentagdo da cidade revela inmeras contradicdes e, até mesmo,
varias cidades em uma s6. Havia uma cidade idealizada, que esta presente na fala de seus
administradores e que quer ganhar ares de nova capital, bem como a cidade explorada
pelos viajantes, que registravam suas picuinhas, roubos de canoa, afazeres culinarios, e
sempre era criticada por sua falta de civilizacdo. Por fim, existia a cidade vivenciada por
seus habitantes, regida pela vontade dos rios, erguida e tracada por bragos cativos e que

efervescia diante de tartarugas assadas, potes de mixira e de peixe desfiado.

> Uma das formas de harmonizar pratos é por contraste. Dessa maneira, compreende-se os sabores que
compdem uma determinada preparacdo. Isso € apenas um jogo de palavras entre a mesa e a Histdria.
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1.1. O territdrio e os aspectos ambientais

Antes, porém, de mostrar os limites da cidade no século XIX, algumas
consideraces arqueoldgicas sobre a ocupagdo da regido sdo necessérias. Pesquisas
demonstram que a ocupacao da Amazdnia € mais antiga, ou comegou bem mais cedo do
que se supunha. Conforme Neves (2022), ha evidéncias da presenca humana que variam
entre o final do periodo Pleistoceno e o inicio do Holoceno®. Dentre os varios debates
acerca de sua ocupagdo, um tem evidenciado, desde meados dos anos 1990, que as
populacbes que ocuparam o vale preferiram, primeiro, afastar-se das regides de agua
barrenta, para ocuparem bacias de dguas mais calmas e de terra firme (Magalhdes, 1994;

Politis, 2007), tais como as condicOes hidrograficas perto da capital do Amazonas.

A presenca humana na terra firme contribuiu para que o processo de manejo de
alimentos fosse feito por mulheres e homens na regido, desde os primeiros anos de
assentamento de que se tem registro. Segundo Roosevelt (1992), a floresta de terra firme
se constituiu como primeiro local de estadia, e estas tornaram-se um amplo campo de
possibilidades de coleta e caca. Proximo ao atual municipio de Iranduba, a pelo menos
10 km de Manaus, esta o sitio arqueoldgico Donna Stella, um dos mais importantes locais
de pesquisa arqueoldgica do Brasil. Os fragmentos residuais encontrados em Donna
Stella, trazem informacdes sobre complexos grupos humanos, que faziam uso de aparatos
de pedra para a caca e alimentacdo (Neves,2022), demonstram que a presenca de
individuos em regifes proximas a capital € muito antiga e contribuiu para o
estabelecimento de préaticas de agricultura, caca e pesca, as quais resistiram ao longo dos

séculos.

Apesar das poucas pesquisas com 0s sitios arqueolégicos da cidade de Manaus,
pode-se, em certa medida, estabelecer um paralelo com o caso encontrado no municipio
de sua regido metropolitana, citado acima, por intermedio dos trabalhos de Santos (2010)
e Moraes (2010). Sem comparagdes forcadas, mas quase impossiveis de ndo serem
estabelecidas, ambas as cidades estdo com o encontro dos rios a sua frente (Negro e
Solimdes), tal qual ambas estdo cortadas por igarapés que fazem, de maneira natural, a
transicdo de areas de terra firme para os grandes rios. Para a cidade de Manaus, a regido

do Taruma — zona oeste da cidade — é um dos locais com presenca de ocupaces mais

® Pleistoceno: de 2,588 milhdes de anos a 11,7 mil anos. Holoceno: 11,65 mil antes do presente (este é o
periodo da organizagdo de grupos humanos).



27

antigas. Esses assentamentos elencados por Eduardo Goes Neves (2022) indicam
ocupacdes que sao fruto de escolhas que facilitavam o manejo e o dominio do ambiente,
valendo-se tanto dos rios quanto da floresta, o que, j& no periodo, incluia atividades
sazonais.
E também perfeitamente plausivel — quase uma obviedade — que esses
antigos habitantes tivessem um sistema de assentamentos que incluisse
estadias de variadas durag@es nessas planicies aluviais, principalmente
no verao, com os niveis dos rios mais baixos, 0s igap0s secos e as praias
aflorando, um contexto propicio a pesca, a captura de mamiferos, como
0 peixe-boi, e a coleta de recursos valiosos, como ovos de tracaja
enterrados na areia. Quem conhece as praias do Rio Negro consegue

entender que seria praticamente impossivel que esses lugares nédo
fossem ao menos sazonalmente ocupados (Neves, 2022, p. 71).

Diante dessa afirmativa, € impossivel refletir sobre a alimentacdo na regido
amazonica sem compreender aspectos historicos que envolvem a domesticacdo de
espécies da floresta, manejo sazonal de pesca e caca, a transformagdo do ambiente e o
aproveitamento de recursos que facilitavam a variedade de alimentos. Parte dessas
praticas citadas estd presente na cidade, em meados do século XIX, como serad
demonstrado adiante. Por hora, basta situar a cidade dentro do processo de transformacéo

pelo qual passou a regiao.

No decorrer do século X1X, a administracdo imperial precisou fragmentar grandes
extensfes administrativas, para que o controle do vasto territdrio se tornasse mais
dindmico e o alcance do império pudessem chegar em todos os lugares (Schwarcz, 1992),
atendendo aos pedidos oficiais e ndo oficiais das elites locais, de modo a reconhecer seu
potencial politico e econdmico, uma vez que ter um tdo grande territorio, cercado de
fronteiras e longe dos centros de acdo, era um tanto quanto desesperador. A acao ja
praticada na coldnia e intensificada no império, para controle de territorialidade, causou
0 repartimento de varias porcdes territoriais, 0 que aumentou o nimero de cidades e, aos
poucos, o0 de habitantes. Locais distantes, como 0 Amazonas, povoados e pequenas
cidades, se empenharam em desenvolver, ainda que de maneira pouco expressiva, centros
administrativos que os ligassem ao impeério, como observa Fridman (2022, p. 241):

Entretanto mesmo com estes distintos ritmos da urbanizag&o, havia um
atributo que néo se perdeu: o papel desempenhado pelos povoados para
0 exercicio e manutencdo da ordem, da geréncia do espaco interno, da
arrecadacao tributaria, da imposicéo de um credo, da educacao e nos da

rede de comunicacdo. Em outras palavras, detentores de funcdes
especificas para a regulacdo e comando sobre uma determinada regido.
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A partir de 1833, a Provincia do Para foi dividida em trés comarcas: Grao-Para,

Baixo Amazonas e Alto Amazonas. A Ultima estava composta de quatro Termos: Manaus,

Tefé, Luseia e Mariuda. Dessa feita, quando, em 1850, a comarca € elevada a categoria de

provincia, os limites territoriais ndo sao alterados de maneira significativa, como informa

o0 presidente Jodo Baptista de Figueiredo Tenreiro Aranha, sobre a fronteira com o Mato
Grosso e Bolivia:

A linha de limites N.S. atravessa o rio tapajés, que pela maior parte fica

dentro do territorio desta Provincia até a Lat. de 9° Sul, e deste ponto

parte a linha ao rumo E.O. que vae passar pela Caxoeira de Santo

Antbnio no Rio Madeira, e he divisoria entre es Provincia e a de Mato
grosso, e entre ella e o Estado da Bolivia (Aranha, 1852.)

Referente a fronteira noroeste e a divisa com o Para, escreve:

Os ultimos pontos assgnalados das nossas fronteiras, segundo 0 mappa
levantado sob as direc¢fes do Capitdo General e Principal Encarregado
[...] acham-se nos rios Solimdes, Napo, I¢4, Japura, Apapporis, Uaupés,
Negro e Branco. A linha N.S. de limites com o Para passa sobre a
montanha Parintins e a foz do Rio Nhamunda (Aranha, 1852)

A cidade de Manaus esta localizada na margem esquerda do rio Negro, na
confluéncia entre este e 0 Solimdes, a pelo menos 500 km — por via fluvial — da antiga
capital Barcelos. Ap6s anos de embates administrativos, a Camara, juntamente com o
aparato governamental, foi fixada na localidade, em Manaus, de onde ndo mais foi
retirada. Respeitada a devida cota de afirmacdes, € possivel dizer que a instalacdo da
cidade como capital, na area geografica atual, ndo sé facilitou o comércio, como também
aumentou o fluxo de pessoas vindas das varias localidades do império e do globo.
Segundo Mério Ypiranga Monteiro (1971), a cidade tinha, em relacdo a Barcelos, uma
boa localizacdo geografica, posto que estar no encontro de dois rios importantes é
realmente significativo; enquanto Barcelos, em relacdo a Manaus, ja tinha o aparato e
estrutura de uma capital (Monteiro, 1971). Ja em 1840, de acordo com o Mappa
Estatistico da Comarca do Alto Amazonas, feito pelo militar Lourenco da Silva Aradjo
Amazonas, a populacdo do Termo de Manaus era de aproximadamente 18.576 almas,
composta de 18.870 fogos’. A cidade passara, ao longo século XIX, por inimeras
transformacoes, e as localidades que a integram também serdo modificadas e elevadas a

outras categorias administrativas, sendo desmembradas do termo (Sampaio, 2014, p. 13).

7 Existem problemas na contabilidade apresentada por Lourenco Amazonas. Retornaremos a isso no topico
da populacéo.
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Ainda no que se refere a seus aspectos geograficos, vale apresentar o seu quadro
socioambiental, que desenvolveu e desenvolve um papel crucial na dinamica comercial e
cultural do espago, concentrando ndo somente a producdo vinda dos diversos interiores
do Estado, mas formando um caudal de individuos imersos no universo da producéo,
comeércio e transporte. Pode-se afirmar que o clima da cidade é tropical e influenciado
pelas densas florestas das reservas que estdo presentes na cidade. Seu relevo apresenta
planicies, terras firmes e igap6s. O rio Negro conta, ainda, com a presenca de

arquipélagos, sendo o mais notério o de Anavilhanas.

As descricdes feitas pelos viajantes do século XIX séo categoricas ao falar dos
recursos naturais; as descri¢fes e narrativas revelam a grande variedade de fauna e flora
da cidade. Se, na atualidade, apesar dos processos de urbanizagdo e desenvolvimento,
ainda e possivel encontrar grandes extensdes de floresta densa, nascentes, fauna e flora,
0s Viajantes observaram um cenario muito mais rico. O naturalista Henry Walter Bates
(1944, p. 363) escreve sobre a cidade, em 1848:

A situacédo da cidade tinha muitas vantagens; o clima é salubre; ndo ha
pragas de insetos; O solo é fértil e capaz de dar todos os produtos

tropicais (o café do Rio Negro, especialmente, é de qualidade muito
superior), esta perto da confluéncia de dois grandes rios navegaveis.

Pois bem, como ja foi dito, os rios Negro e Solimdes sdo as grandes ligacoes
fluviais da cidade. O primeiro possui indice de cheias que ocorrem de dezembro ao més
de junho, inundando boa parte de sua bacia hidrogréafica. Esse fendmeno implica 0 manejo
do plantio nos interiores e 0 remanejamento de certos setores urbanos da capital, que,
desde o século XIX, ainda sdo afetados pelas enchentes. J& o Amazonas, rio de agua
barrenta, formado pelo degelo da Cordilheira dos Andes e do indice pluviométrico da
floresta, tem seu periodo de enchente de fevereiro a julho e inunda uma extensa area de
floresta e terras de varzea, que, posteriormente, serdo utilizadas para o cultivo de culturas,
por conta da riqueza de nutrientes presentes no solo enriquecido pela subida das aguas.
Ambos os rios foram, e sdo, de extrema importancia para a economia local e cumprem a
funcdo de interligar as cidades produtoras ao centro de distribuicdo do comércio, bem
como ditam o regime de producdo alimentar da cidade e do estado, pois sdo a via de

escoamento da producdo, e fornecem o pescado, base da alimentagéo da cidade.

A érea territorial da cidade foi estimada pela primeira vez pelo entdo presidente

da provincia, Jodo Batista de Figueiredo Tenreiro Aranha; o croqui demonstra a planta
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baixa da cidade no ano de 1852. Na configuracdo do espaco, é possivel perceber a area
onde se situavam as ruinas do Forte de S&o José, marcado com uma pequena estrela, os
nove igarapés que cortavam a cidade, os primeiros bairros, a Igreja de Nossa Senhora dos
Remédios e as duas cachoeiras da cidade, ambas visitadas por viajantes como Robert
Ave-Lallemant e Frangois Auguste Biard.
lamos a esmo e eu principiava a perder a coragem quando ouvi ao longe
0 ruido de uma cascata [...] Essa &gua, lago ou charco, provinha da

cascata cujo estrépito ouvira de longe; escura essa &gua como a do rio
Negro e talvez tivesse a mesma origem (Biard, 2004, p. 164).

Na planta de 1852, também é possivel notar o aglomerado de casas, sendo muitas
dessas de barro, com cobertura de folhas de palmeira e ruas de terra batida, citadas por
Robert Avé-Lallemant (1961, p. 99): “As ruas da cidade, se é que se pode falar em ruas
ou duma cidade, consistem em meros langos, términos, esquinas e interrupgdes”. Os
igarapés foram todos aterrados ou passaram a integrar as galerias subterrdneas que se

encontram no centro da capital.

Figura 1- Mapa da cidade de Manads

PLANTA

(Croquis)

Escala de 1-10.000 DA

CIDADE DE MANAOS

Mandos 26 de Novembro dc 1897

J.B. de F. Tenr. Aranha A.D. 1852

Fonte: : INSTITUTO DURANGO DUARTE in: https://idd.org.br/iconografia/planta-da-cidade-de-manaos-
de-1852/ Acesso: 20/07/2023
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Segundo Mario Ypiranga (1971, p. 60), citando a Ata da Camara Municipal, ficam
assim estabelecidos os limites da cidade, em 1859, sete anos depois da instalacdo da
provincia:

Em 1859 os limites da cidade estavam assim marcados: ‘A leste — 0
Igarapé de Manaus. — Ao Norte — A linha tracada da foz do Igarapé da
Castellana até encontrar o lgarapé de Manaus, no citio (sic) que foi de

Felizarda Maria &guas vertentes para dentro da cidade. — Ao Sul — pelo
Litoral — Rio Negro.

Obviamente, esses limites administrativos ndo eram, em boa parte, respeitados.

Tudo que estava fora disso, a algumas milhas e léguas, também fazia parte do termo.

Como muitas cidades do interior a época, seus limites eram facilmente olvidados e, até

mesmo, aumentados. Durante a pesca e a caga, 0s limites sdo onde pirarucus, tartarugas

e peixes-boi estavam; rocas e plantacGes sdo utilizadas como marcadores de perimetros

urbanos; a cidade esta para além dos limites administrativos, como escreveu Pesavento
(1995, p. 283):

Nosso intento €, pois, resgatar a cidade como real através da "leitura da

cidade", ou de suas representacdes. Entender a questdo deste modo ndo

é submeté-la a um mero jogo de palavras, mas sim partir do pressuposto

de que as representacdes sdo parte integrante também daquilo que

chamamos realidade. Isto se da ndo s6 porque sdo matrizes geradoras
de préticas sociais.

Essas préaticas sociais, no entendimento da cidade, estdo, nesta pesquisa,
correlacionadas aos mundos do trabalho e, consequentemente, ao da producdo de
alimentos. O que, por vezes, é visto pelas autoridades como sinal de depravacao,
incivilidade e imoralidade, pode ser lido como comportamentos coletivos praticados ha
muitos anos pelos povos da regido. Ndo seria possivel, para uma pesquisa que busca
compreender a alimentagdo dessa cidade, ndo se debrucar sobre o cotidiano construido
nela, pelos seus proprios habitantes.

1.2. A cidade e seus habitantes: um caldeirdo de costumes

Tracar os limites territoriais nos pareceu bem mais facil do que contabilizar a
populacdo. Varios fatores contribuiram para que as estatisticas da populacao, da cidade
em especifico, fossem nebulosas. Em primeiro lugar, uma dificuldade particular esta no
fato de a populacéo da cidade, em muitos casos, confundir-se com a da provincia inteira.
Por exemplo, na contabilidade de Lourengo Amazonas, em 1840, a populagéo citadina

erade 18.576 almas, um nimero um tanto quanto alto, se comparado aos censos da década
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de 1850. Os dados apresentados por Lourengco Amazonas, partem de um calculo de que
estimava 0 nUmero de pessoas por casas habitadas:
Assim de quanto ei podido coligir, tanto por noticia, como por minha
prépria inspec¢do, aventuro-me a apresentar o seguinte mapa estatistico,
do qual se se vé a distribuir-se a populacdo da Comarca na seguinte
proporcdo — de 100 individuos, 9 sdo brancos, 26 mamelucos, 58

indigenas, 4 mesticos e 3 escravos, dos quais ainda mais de um terco
séo mesticos. (AMAZONAS, 1852, pg. 34).

E muito provavel que seus dados servissem para a Comarca do Alto Amazonas, e
aproximassem seu numero estimado ao real, mas ndo ao nimero de habitantes na cidade

da Barra.

Assim, é bem plausivel que seus dados estejam incorretos. Outro fator que torna
o célculo dos moradores dificil é a grande dificuldade que os presidentes da provincia
tinham em encontrar pessoas qualificadas para realizar tal tarefa, dadas as dificuldades de
distancia e transporte na regido, mesmo na capital. “Nao € possivel entrar em calculo com
tais elementos, porque, evidentemente inexatos, induzirdo a erros. Cumpre fazer um novo
arrolamento, mas a sua realizagdo encontra ainda grandes obstaculos” (Amaral, 1857,

p.29).

Outro fator de dificuldade para o censo da capital reside nos periodos sazonais de
ocupacdo ou desaparecimento dos habitantes em algumas localidades. Esse
comportamento acontecia por conta dos periodos de pesca do pirarucu, peixe-boi e
tartaruga, como também pelo medo dos agentes publicos, que os habitantes, em sua
maioria indigenas, desenvolveram. Se porventura o censo acontecesse durante um desses
periodos de tensdo ou caca e pesca, € bem provavel que apresentasse diferencas
numeéricas. O médico Robert Avé-Lallemant (1961, p. 170) relata a quantidade de pessoas
que saem dos lugares e vilas para a caga do peixe:

O peixe é, de julho até fim de dezembro, objeto de uma perseguicao
geral. Grandes bandos de indios e outros habitantes da regido dos rios
deixam suas choupanas da floresta, e descem para as praias, para

instalar uma feitoria. O aparelhamento para a pesca consta de um arpéo
ou de um arco e flechas.

Elizabeth Agassiz (2000, p. 216) também informa que, durante os periodos de
pesca, a quantidade de mulheres desenvolvendo vérios trabalhos na cidade era muito

maior que o normal, em razao de a maioria dos homens estar atuando na caga e na pesca:
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As nossas instalagbes domésticas adquiriram agora uma organizacao
definitiva. Encontramos a principio alguma dificuldade em conseguir
empregados. E a estagio da pesca; os homens véo para longe, para secar
e salgar o peixe; além disso, ndo falta muito para a época de apanhar
ovos e fabricar manteiga de tartaruga e, entdo, s6 as mulheres ficam nos
povoados.

Esses dois relatos demonstram como a sazonalidade poderia interferir na
contagem dos habitantes das cidades da provincia, e a capital ndo estava fora disso.
Ademais, € importante salientar que esta pesquisa se desenvolveu dentro do periodo que
Ciro Flamarion Cardoso (1987) chamou de fase proto-estatistica, ou seja, na visao de
Ciro, os dados sdo rarefeitos e sem precisdo, o que muda nas décadas seguintes. Patricia
Melo Sampaio (2014, p. 26) menciona os emaranhados fios que encontrou ao contar 0s

homens na provincia:

As dificuldades com que os historiadores se defrontam no uso e
tratamento dos dados censitarios do chamado periodo proto-estatistico
sdo bem conhecidas. As técnicas deficientes de coleta dos dados, as
alteragbes nas categorias levantadas entre um censo e outro, as
irregularidades nos levantamentos sdo caracteristicas comuns a todas
estas consideragoes.

Nesse ponto, somamos nossos esforcos ao dos presidentes de provincia. Era
queixa comum entre esses senhores a dificuldade de levantamento de informacoes
estatisticas que dessem para a administracao local uma perspectiva de sua populagéo, os
presidentes Angelo Tomaz do Amaral (1857), Francisco José Furtado (1859) e Manoel
Clementino Carneiro da Cunha (1861), para citar alguns, realizam um tamanho esforco
para realizarem tais contabilidades. Porém, no que concerne a populacdo de Manaus,
alguns comentarios sdo importantes, visto que os nimeros oficiais silenciam a presenca
dos indigenas na cidade, tal qual criam categorias sociais. Em muitos casos, 0s indigenas
sdo contados apenas como trabalhadores, remeiros, tapuias, mamelucos, entre outros. A
dimensdo da presenca indigena e afro-americana na cidade é informada pelos viajantes,

que também ndo tardam em reduzir os individuos apenas em mao de obra ou bracos.

Diante do exposto, serdo apresentados 0os niumeros dos censos populacionais, que,

dentro do nosso recorte, foi possivel encontrar. Sao eles:
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Quadro I: Censo da cidade da Barra em 1852
Habitantes Quantidades
Homens livres 2200
Mulheres livres 2549
Total 4749
Escravos 144
Escravas 188
Total dos escravizados 332
Total da populacdo 5081

Elaborada pelo autor da dissertacdo

Quadro I1: Censo da cidade de Manads em 1856

Habitantes

Quantidades

Homens livres

Mulheres livres

Total 11001
Escravos e
Escravas | -
Total dos escravizados 377

Total da populacdo 11378

Elaborada pelo autor da dissertacéo

Quadro I11: Censo da cidade de Manads em 1860
Habitantes Quantidades
Homens livres 7137
Mulheres livres 6359
Homens menores 6591
Mulheres menores 4460
Total 24.547
Escravos 126
Escravas 127
Escravos menores 132
Escravas menores 116
Total dos 501
escravizados
Total da 25048
populacéo

Elaborada pelo autor da dissertacdo

Optou-se, pois, trabalhar com trés tabelas, em um intervalo de oito anos. Essa
escolha foi feita a partir de fatores metodoldgicos e de recorte temporal. Em primeiro

lugar, os Unicos relatérios de provincia que continham em especifico o censo da cidade
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sdo os dos respectivos anos: 18528, 1856° e 1860%; e, ainda, essa sele¢do demonstra que,
em um intervalo de oito anos, a populacdo da cidade quadruplicou. A titulo de
informacdo, a tabela do ano de 1856 n&o foi feita a partir de um recenseamento especifico,
mas sim retirada de um comentario do autor do relatério, por isso, 0s nimeros ndo sao

detalhados. E o que essas tabelas nos mostram?

E preciso salientar, sobretudo, como o fim do trafico atlantico e uma maior
intensidade de tréfico interprovincial mudaram os nimeros da escraviddo na provincia do
Amazonas. Os dois primeiros censos apontam para uma quantidade que pouco se
modificou e que ndo expds 0s numeros de escravizados menores — futuramente, adultos
com potencial de forca de trabalho. A terceira tabela, todavia, expde quase uma paridade
entre os escravizados adultos e os menores, 0 que demonstra que, 10 anos apo6s o fim
oficial do tréafico atlantico (a historiografia tem demonstrado que tal prética continuou), a
populacdo de menores cresceu, em certa medida para atender ao trafico interprovincial.
Logo, aquilo que defendem Hebert S. Klein e Francisco Vidal Luna (2022), sobre as

reconfigurac@es do trafico legal e ilegal no século X1X, corrobora o caso.

O censo de 1852 informa, alids, a disposicdo dos imdveis comerciais da capital,

casas habitadas, em construgdo e demais edificios, no ano da instalacdo da provincia:

Quadro 1V: Construcdes na cidade de Manads em 1852
Casas habitadas 178
Igreja 1
Casa da Camara Municipal e 1
Cadeia Publica
Quiartéis 2
Casa da Tesouraria, pertencente a 1
Nacéo
Dita da Recebedoria 1
Sobrados 8
Sobrados em construcéo 12
Térreas cobertas de palha 122
Térreas cobertas de palha em 6
construcao

8 Fala dirigida a Assembleia Legislativa Provincial, pelo presidente, o conselheiro Herculano Ferreira Pena,
em 1° de outubro de 1853.

° Fala dirigida a Assembleia Legislativa Provincial do Amazonas, pelo presidente Angelo Tomaz do
Amaral, em 1° de outubro de 1857.

10 Fala dirigida a Assembleia Legislativa Provincial do Amazonas, na abertura da 22 sessdo ordinaria, pelo
presidente Dr. Manoel Clementino Carneiro da Cunha, em 3 de maio de 1861.
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| Total

243

Elaborada pelo autor da dissertacéo

Também sdo contabilizados seus prédios comerciais:

Quadro V: Edificios comerciais na cidade de Manaus em 1852

Tipografia 1
Cartorios 4
Botica 1
Lojas de fazendas, bebidas e 35
outros géneros
Padarias 2
Oficina de marceneiro 1
Ditas de alfaiate 3
Ditas de sapateiro 3
Ditas de ourives 1
Ditas de ferreiro 2
Total 53

Durante toda a década de criacdo da provincia (1850), a cidade cresceu e se

modificou, principalmente no que se refere a sua relagdo com os igarapés ali presentes. O

mapa acima demonstra como a Manaus da segunda metade do século XIX estava mais

para Veneza do que para Paris (se acabamos reproduzindo comparagdes com cidades

europeias). Para melhorar a movimentacdo na cidade, por entre os igarapés, investiu-se

na construcdo de pontes, pois, até para ir a pequena capela, os habitantes da cidade

recorriam aos pequenos cascos e canoas. Como a necessidade das pontes esta

correlacionada ao culto divino e sua ampla difusdo na capital, era preocupacdo das

autoridades que aos seus habitantes ndo faltassem as benesses da religido. Disse 0
presidente Manoel Gomes Correa de Miranda (1852, p. 12), em 1852:

A Religido Santa de Jezus Cristo é eficazmente observada, o que atesta
o fervor, com que o Povo procura os templos, com devogdo e respeito
aos oficios Divinos [...] porem tal é sua pequenez, que nos dias de maior
solenidade ndo acomoda o povo, que a ela concorre; e além disso é
dificultoso o seu transito por se achar em uma das extremidades da
Capital, onde se ndo chega sem passar por dois Igarapés, que né tempo
da Cheia é preciso atravessar em Canoas por falta de pontes.

Informa Avé-Lallemant (1961, p. 99), sete anos depois, a situacdo do transito para

a Igreja: “Nossa senhora dos Remédios, como estd admiravelmente situada essa pequena

igrejal! Sai-se da cidade, por uma cumprida ponte de madeira prestes a cair, em dire¢do a
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oeste...”. Com o passar dos anos, o nimero de pontes ird aumentar; em 1856, segundo
relatorio do presidente Jodo Pedro Dias Vieira, a Ponte de S&o Vicente, que esta em ruinas
e precisa de reformas, esta na mesma situacdo da ponte dos Remédios e do Igarapé do
Espirito Santo (Vieira, 1856, p. 13-14). Trés anos depois, as queixas sobre essas
construcdes sdo as mesmas; em 1859, constroi-se a Ponte do Palacio (Furtado, 1859,

anexo V).

“A populagao da cidade ¢ de 5.000 a 6.000 habitantes, dos quais a maior parte ¢
constituida de indios e mesticos” (Wallace, 2004, p. 205), assim comenta Alfred Russel
Wallace, sobre a populacéo da cidade, ao final da década de 1840. De fato, € perceptivel
nos censos provinciais, a identificacdo das categorias étnicas, que omitiam ou
mascaravam os indigenas da cidade. Durante todo o século, existia uma politica de
apagamento ou negacdo dos povos originarios presentes em Manaus. E preciso uma
observacao atenta, que fuja, em muitos casos, aos numeros estatisticos, e leia as
entrelinhas de discursos e relatos. Bruno Miranda Braga (2016) afirma que os afazeres da
cidade de Manaus, seus costumes e comportamentos sao aspectos da presenca indigena
em uma cidade em transformacdo e que os indigenas muitas vezes eram retirados da
cidade, mas ali continuavam. Em outras palavras, eram apagados ou esquecidos (Braga,
2016).

Os censos apresentados neste trabalho ndo possuem a categoria étnica de
indigenas, visto que tinham por objetivo mostrar que esses individuos haviam ficado no
passado e que seus “poucos remanescentes” também iriam desaparecer. Segundo Maria
Regina Celestino de Almeida (2010, p. 137), o projeto politico do século XIX buscava
transformar o indio em simbolo nacional, estereotipando-o e transformando-o em imagem
de inocéncia e obediéncia; o indio idealizado havia se aliado aos portugueses e brancos,
seus maiores benfeitores, enquanto os grupos que resistiam de maneira aberta eram
mortos e dizimados. Apesar desse discurso, que quer instituir uma realidade e constituir
uma imagem da sociedade, ha, nos préprios relatorios dos presidentes de provincia,
informagdes que demonstram justamente o contrario do que desejam ndo admitir.
Herculano Ferreira Pena (1853, p. 8), em 1853, asseverou que a principal parte da
populacéo era formada por indigenas e seus filhos:

O facto que assinalo deve ser em grande parte atribuido a boa indole

dos habitantes da Provincia e principalmente dos indios ja
domesticados, que formando a maxima parte da populag¢do conhecida,
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sdo quase 0s Unicos trabalhadores com que se conta para a havegacao,
para agricultura, para a colheita das drogas e para o servico interno das
casas.

Ferreira Pena (1853), porém, faz um “mea culpa”: ele julga que seu antecessor

ndo conseguiu rastrear e, muito menos, por na contabilidade os indigenas da capital e
declara que, nas proximidades da cidade, existem muitas aldeias.

Era ainda sensivelmente omisso, a respeito dos indigenas, pois que

deveria ter compreendido pelo menos o consideravel nimero dos que

se acham domesticados [...] das povoacdes do Amatary e do Uautés, e

dos lagos de Manacapuru e Manaquiry, que se acham em torno e
préximos desta capital (Pena, 1853, p. 68).

A categoria de domesticados tem relacdo com 0s que se achavam no convivio na
cidade, segundo Marcio Couto Henrique (2018), em seu livro Sem Vieira nem Pombal:
indios na Amazdénia no século XI1X. Tal situacdo, aos olhos das autoridades, significava
que esse indigena havia deixado sua condicdo de selvagem e alcancado, em partes, a
civilizagdo, contudo, como sua natureza era corrompida, ele ndo alcancaria o patamar de
uma pessoa branca, sua unica expressao de civilidade seria através da forca de trabalho e

obediéncia a religido (Henrique, 2018).

“A civilizagdo vestiu o Tapuia em Manaus” afirma Robert Avé-Lallemant, uma
frase simples, porém, de significados nodais; Segundo Almeida “A independéncia do
Brasil e a formacdo do Estado imperial impuseram a necessidade de se construir a nagao,
que até entdo ndo existia” (Almeida, 2010, p. 134) Era necessario unificar todos os
individuos numa s ideia de nacdo, ndo considerando suas visdes de mundo e muito
menos reconhecendo a pluralidade de suas existéncias. Ainda de acordo com Almeida
(2010), a extincdo da Carta Régia, em 1798, ndo pds fim as politicas de assimilacéo,
guerras e extingdo dos povos indigenas. Durante o século XX, a maior preocupacéo do
Império e dos presidentes de provincia — sobretudo apds 1845 — era assimilar, apagar e
silenciar os indigenas na provincia e transforma-los em trabalhadores obedientes
(Almeida, 2010).

Entretanto, apesar das tentativas de apagamento, eles estavam |& e ocupavam os

lugares da cidade, nas festas, no trabalho, em pequenos lazeres e seus afazeres diarios. A

1 Regimento das Missbes do Império de 1845.



39

cidade de Manaos era uma cidade indigena. Conta Elizabeth Agassiz (2000, p. 274), em

1864
N&o se percorre qualquer ponto das cercanias da cidade, em qualquer
direcdo, que ndo se observe um trago caracteristico dos habitantes da
terra e de seus costumes. Esta manhd, por volta das sete horas, dei o
meu passeio habitual pela floresta vizinha de nossa casa, a beira de um
igarape, teatro habitual de quase todas as cenas da vida exterior da
cidade. Ai se relnem os pescadores, as lavadeiras, os banhistas, 0s
homens que pegam tartarugas. Na ocasido em que eu passava pela
pequena estrada que margeia o igarapé, dois indios mogos, nus,

trepados no tronco de arvore que se atravessava por cima da corrente,
cacavam peixes a arco e flecha.

Os costumes religiosos também faziam parte da vida cotidiana da cidade. Em sua
chegada, em junho de 1859, Avé-Lallemant presenciou a festa de Séo Pedro e S&o Paulo,
durante a festividade, o viajante observou que os elementos que eram utilizados nos
rituais, possuiam aspectos tanto catolicos quanto étnicos, configurando elementos de
ambas as visdes religiosas, formando uma configuracdo cosmoldgica muito local, uma
grande representacdo dos “indios cristdos”, o que consta na tese de doutorado de Almir
Diniz Carvalho Junior (2017), indios Cristdos: poder e magia no cotidiano colonial.
Segundo Avé-Lallemant (1859, p. 104):

Acontece-lhes a mesma coisa no concerne a Igreja Catolica; guardam
sobretudo conscienciosamente todos os dias santificados, sobretudo no

que se refere ao descanso nesses dias. As demais celebrages misturam,
porém, muitos costumes, certamente ainda do tempo do paganismo”.

Essa coalizdo de costumes é explicitada na festa do Bumba, a qual,
posteriormente, o viajante descreverd. Mesmo que 0 processo civilizador estivesse em
curso, transmitindo novas culturas e normatizando comportamentos, ele ndo ficou isento
de processos de reconfiguracdo e rearranjo. Alias, como defende Norbert Elias (1994),
em O Processo Civilizador, a imposicdo de uma ordem pode gerar outros tipos de
comportamentos, sejam eles os do status quo estabelecido ou aqueles que serdo
processados e transformados ao longo da constituicdo da sociedade em que se fazem

presentes e a qual foram impostos (Elias, 1994).
1.3. O olhar dos viajantes: entre a contemplacéo e a violéncia

A fim de informar o leitor, algumas consideracGes sdo necessarias acerca dos
viajantes, porém nao é objetivo deste texto tratar das ditas biografias. Dito isto, em ordem

cronoldgica, os primeiros a quem se deve atencao séo os botanicos Alfred Russel Wallace
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(2004) e Henry Walter Bates (1944). Ambos percorrem o territorio da entdo comarca do
Amazonas, no ano de 1848, dois anos antes da criacdo da provincia, justamente no ano
que o Lugar da Barra passa a se chamar Manaos, e posteriormente Manaus. Companheiros
de profissdo e parceiros de viagem, eles encontram-se na cidade e trocam observacdes
sobre o lugar e suas expectativas acerca de suas expedicdes. Tais expectativas eram
conectadas pelo tom cientificista caracteristico dos académicos europeus do seculo XIX.
Recebiamos algumas visitas, ou, entdo, iamos ver 0s nossos amigos
brasileiros e ingleses, dentre 0s quais contdvamos agora com a presenca
do Sr. Spruce'?, o botanico, que chegara de Belém do Par4, bem pouco

tempo depois do nosso regresso de Monte-Alegre (Wallace, 2004, p.
206).

Ainda no mesmo fio que conecta a visdo de mundo desses homens, estd Robert
Avé-Lallemant, médico prussiano, autor do livro Viagem ao Norte do Brasil, de 1859.
Diferente de seus predecessores de dez anos, 0 médico carrega consigo um tom mais
bucolico na descricdo dos lugares, tracos, talvez, do Movimento Romantico alemao, com
o0 qual teve contato. Seu olhar constitui uma narrativa de exaltacéo as riquezas da floresta
e institui a imagem daquele espagco como carente de bons homens. Quase simultaneo ao
anterior, encontra-se, na cidade, no ano de 1859, o francés Auguste Frangois Biard, autor
do livro Dois Anos no Brasil. Dos viajantes citados, ele € o que mais se incomoda — em
sua visdo — com a falta de comensalidade na cidade. Obviamente herdeiro de tradi¢des
comensais e de praticas alimentares, francesas, suas reclamacdes sdo direcionadas quase
sempre na morosidade com a qual a cidade vive; o tempo da cidade corre de maneira

diferente e os dias, para o estrangeiro, tornam-se longos.

As expedicbes cientificas também trouxeram, na mesma época de Russel, o
viajante e cientista Paul Marcoy, e este, também fez apontamentos sobre 0s costumes
locais e exibira, em seus relatos, as mesmas visdes sobre a civilizacdo dos indigenas,
reproduzindo as categorias cientificistas do século XIX. Por fim, é o relato de Louis e
Elizabeth Agassiz, o casal que percorre os dominios da cidade e da provincia ja na metade
da década de 1860, que apresentou uma cidade ja diferente daquela que os primeiros

conheceram, mas com muitos aspectos que parecem ter parado no tempo.

12 No ano de 1848, encontram-se, na cidade, o naturalista Henry Walter Bates, o também naturalista e
colega de Charles Darwin, Alfred Russel Wallace, e o boténico Richard Spruce.
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Juntando os viajantes em uma mesma panela — para usar uma metafora da
alimentacdo —, todos eles teceram e constituiram relatos civilizatérios sobre o ambiente
onde estavam realizando suas pesquisas e, até, servicos para o Império do Brasil. Apesar
de carregados de preconceitos, €, pelos olhos desses senhores e senhora — o relato do casal
Agassiz é feito por Elizabeth — que a alimentacdo aparece, ndo na forma de listas de
producdo ou relatorios administrativos, mas através de sua narrativa do cotidiano, em que
as formas de fazer e alimentar-se apareceram como costumes exdéticos e carentes de
polidez, demonstrando, como observa Russel Wallace (2004, p. 222), “o que é que eles
comem em suas refeicoes”, e contando, eles mesmos, suas proprias experiéncias, diante

do que lhes era oferecido nas casas e lugares onde paravam e comiam.

Diante do exposto, pode-se, entdo, apresentar o que esses individuos revelaram
sobre a cidade, seus habitantes e costumes. Em primeiro lugar, os citados revelam, de
maneira unanime, que a cidade Manaus era um lugar onde varios mundos e
temporalidades convergiam, sua natureza contrastava com as construcoes
administrativas, os indigenas presentes contrastam com a tentativa insistente de apagéa-
los, o trabalho de escravizados afro-americanos se impde, de maneira significativa, como
realidade juridica de muitos seres humanos presentes em todo o império. Porém, € o
tempo da cidade o elemento de maior anguUstia para os viajantes oriundos de realidades
onde o reldgio era mais rapido, ndo governado pelo sol, pelos rios e pessoas. O presidente
da provincia em 1854, Herculano Ferreira Pena (1854, p. 16), observou a necessidade de
se obter um relégio na cidade:

Téo sensivel tem sido a falta de um reldgio publico, pelo qual se regule
0 servicgo das diversas reparticdes da Capital, que julguei dever aplicar

a este objeto com preferéncia a qualquer outro a quantia que restava da
consignada para despesas eventuais no corrente ano.

Comecemos pelos sentidos que levaram as expedicdes cientificas. O primeiro
deles foi a coleta, catalogacdo e taxonomia de animais, plantas e fungos, realizadas
durante as expedicdes. 1sso demonstra que o contato com o mundo natural amazénico foi
a motivacdo principal das viagens, bem como a ideia de que esse ambiente poderia ser
dominado e civilizado através da ciéncia. Durante a viagem de Alfred Russel Wallace,
ele apropriou-se de varias espécies, para serem levadas aos museus da Europa — ato muito
comum no contexto do século XIX, que continua a ocorrer. Em sua visdo de mundo, cagar
espécimes para a coleta ndo constituia uma atividade invasiva, ao contrario do que se sabe

hoje, foram essas visdes advindas de um processo maior do capital que modificaram, ao
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longo do século, 0 meio ambiente da regido. Expedi¢gdes como a de Russel concentravam
horas na caca e coleta de espécies da floresta perto da cidade.
As oito horas, saiamos para o campo, fazendo uma caminhada de cerca
de trés milhas, até o local que haviamos encontrado, para baixo da
cidade, e que era muito adequado para as nossas cole¢fes. Até as duas

ou trés horas da tarde, permaneciamos em grande atividade ali
(Wallace, 2004, p. 206).

Essas horas a fio eram comuns aos viajantes. Quando estavam na localidade, as
expedicdes perdiam horas adentro no dia, o sol e os insetos eram os indicadores de que 0
momento de parar chegara. A maneira muito pacata da vida de Manaus estava presente
nas praticas de seus habitantes; pequenas rogas estavam proximas da cidade ainda rodeada
de floresta; os rios ofereciam um regime de pesca impossivel de ser marcado pelo relégio
— item, inclusive, raro na cidade, como ja observado —, entdo, restava, a seus habitantes,
observar o trabalho num ritmo muito calmo, que, aos olhos dos viajantes, representava a
preguica dos indigenas, como comenta Avé-Lallemant (1961, p. 103):

Aliads os tapuias sdo os maiores fildsofos que ja vi. Os mais fiéis
discipulos de Didgenes, satisfazem-se perfeitamente com a caca, frutos
silvestres, cdcos de palmeira e castanhas da bertolécia, que a natureza
Ihes atira aos pés. Além disso, quando sua ambigdo sobe um pouco mais
alto, preparam um pouco de borracha, apanham algum cacau, vendem

diversos outros produtos da floresta pescam algum peixe e tartarugas
para vender, e ganham assim algum dinheiro.

Dos viajantes do final da década de 50, o que mais reclama da mansidao da cidade

é Francois Biard (2004, p. 177):
Mas ouvia somente, de todos, esta esperanga: “Espere um pouco! Logo
se conseguird o que deseja. Esse logo era fatal. E me enraivava a

maneira por que em Manaus Se aprecia o0 tempo. Cada habitante dessa
cidade pensa que o dia dispde de 48 horas ou mais.

O fato narrado esta relacionado a demora da expedicdo cientifica, que havia
organizado para acontecer rapidamente, e que havia custado por conta de reparos que sua
embarcacgdo necessitava para seguir viagem. Incomum aos viajantes é o fato de que, na
regido amazonica, o tempo e as condi¢bes de viagem mudam muito rdpido e a falta de
materiais para realizar tais reparos nas embarcac¢des, em muitos casos, ainda recorria a
natureza, como € o0 caso das madeiras e itens para impermeabilizar os barcos. Para seus

moradores, restava viver num tempo diferente.

Segundo Villanova (2011), a elite europeia presente na cidade tambem ja havia

incorporado, em certa medida, os comportamentos indigenas da cidade e se acostumado
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com a passagem do tempo da floresta. A historiadora rememora que, até finais do século
XX, ndo haviam leis e diretrizes voltadas as maneiras de se portar na cidade, os banhos
de igarape, pescas, cacadas, e a ndo utilizacdo de roupas formais nao era infracdo contra
a ordem (Villanova, 2011). E por esses fatos que os Viajantes criticavam rigorosamente
essa elite portuguesa, em parte por acabarem se comportando de maneira incivilizada, ao
incorporarem os costumes locais, e por ndo buscarem instrucéo e intelecto. Esses desvios
de moralidade, condenados pelos estrangeiros, podiam ser associados a maneira
despreocupada com a qual essas pessoas lidavam com seus pequenos COmércios e
propriedades e, principalmente, a quando, nas festas, excediam-se na bebida, fato
utilizado pelos indigenas e escravizados para contrapor sua mé fama de beberrdes, como
conta o viajante Henry Bates (1944), ao passar pela localidade.

A noite generalizou-se por toda parte alegre [...] algazarra. Era divertido

ver como os indios, naturalmente taciturnos, se tornam palradores sob

a acdo da bebida. Os negros e indios desculpavam-.se de sua

intemperanca dizendo que 0s brancos se estavam embriagando na outra
extremidade da vila, o que era verdade (Bates, 1944, p. 336).

Pode-se deduzir, a partir desse relato, que os atos de comer e de beber formam um
elo de igualdade e paridade entre os habitantes da cidade. A comida e a bebida
estabelecem, desse modo, uma conexdo social que iguala, aproxima e nivela seus pares;
se construimos o argumento de que a alimentacdo, em suas mais variadas dimensoes, se
compde como conexdo entre existéncias e vivéncias, pode-se, entdo, afirmar que esses
momentos de comer e beber sdo historicamente momentos em que as hierarquias sao
esquecidas ou recriadas. Assim, 0 argumento utilizado pelos indigenas e escravizados, no
relato, é muito apropriado. As bebedeiras — assim chamadas pelas autoridades provinciais
— eram comuns aos indigenas, e observar ndo indigenas em uma espécie de cauinagem
era algo muito significativo, visto que mostrava como podiam ser iguais. Dentre as formas
de conexdo histdrica, a comida apresenta-se como uma das mais universais (Barros,
2007).

Pretendia-se, neste topico, apresentar um “tom bucoélico”, que possuiam os relatos
dos viajantes, contudo, a analise dos relatos conduziu o foco para um outro entendimento.
E perfeitamente perceptivel o encantamento, nos relatos dos viajantes, quando estes
discorrem sobre a natureza do lugar. Dois elementos, no entanto, chamaram a atengéo
para a pesquisa: primeiro, o tom sempre desprezivel que seu discurso contém acerca dos

povos da regido e, em segundo, a relacdo presente nesses mesmos discursos, com 0s
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corpos indigenas, principalmente os corpos de mulheres indigenas. Para Marcia Campos
(2010), o olhar desses viajantes é pautado por uma visdo branca, europeia e patriarcal,
isto €, a lente pela qual leem 0 mundo onde estéo inseridos sempre os coloca em uma
posicao de superioridade, vendo o outro (Campos, 2010, p. 36) ou os outros sob uma linha
ténue, que estd suspensa entre o desejo e a repulsa, nesse sentido, a separagdo entre
natureza e sociedade, cria, seres hierarquizados: aqueles que dominam e 0s que seréo
dominados; Jasson Moore defende que “ O par Natureza/Sociedade, ndo menos do que
binarismos do eurocentrismo, do racismo e do sexismo, esta diretamente implicado nas

colossais violéncia, desigualdade, e opressao do mundo moderno.” (2023, p.15).

Diante disso, pode-se observar o fortalecimento de categorias mentais, que
ocorrem durante todo o século XIX. A raga era a principal dessas categorias e projeta nos
corpos dos individuos divisdes ndo sé fenotipicas, mas também deterministas, ou seja, 0
indigena ja seria ruim so6 por ser o que era, como afirma Anibal Quijano (2005, p. 117):

A formacdo de relagdes sociais fundadas nessa ideia, produziu na
América identidades sociais historicamente novas: indios, negros e
mesticos, e redefiniu outras. Assim, termos com espanhol e portugués,
e mais tarde europeu, que até entdo indicavam apenas procedéncia

geogréafica ou pais de origem, desde entdo adquiriram também, em
relagdo as novas identidades, uma conotacéo racial.

Segundo Hideraldo Costa Lima (2013, p. 27),

Essas narrativas de viagens, antes de expressarem a realidade dos
acontecimentos, nos propiciam, acima de tudo, viajar pelo imaginario
do europeu colonizador. Visdes paradisiacas e infernais faziam parte
desse modo de pensar.

E nessa perspectiva que se organizou esta se¢do. A leitura das fontes nos conduziu,
para que percebéssemos, no tom contemplativo e fascinado dos viajantes, um forte
discurso de dominacdo, desbravamento e violéncia, sobretudo para com a natureza e 0s

corpos nela presentes.

Alfred Russel (2004) tomou emprestado um indigena como se fosse um objeto,
em sua passagem pela cidade. Francgois Biard (2004) comenta que nenhuma simpatia tinha
desenvolvido pelos indigenas e, a um de seus empregados — que fora tirado de sua aldeia
—, apenas o chama de “selvagenzinho” (Biard, 2004, p. 178). Preguicosos e indolentes sdo
outros adjetivos utilizados para se referir aos indigenas. Para além disso, também eram
reduzidos aos seus trabalhos, principalmente os remeiros. Todos 0s Viajantes

consideravam esses seres humanos 0s mais puros e impuros ao mesmo tempo.
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No entanto, € a comparagdo com a natureza que mais ocorre, especialmente no
que se refere aos corpos femininos indigenas. E bem verdade, como defende Bruna
Aparecida Azevedo Gayozo (2019), que a unido entre patriarcado e capital tem sido
danosa para as mulheres. Nessa perspectiva, a natureza e as mulheres foram comparadas
em varios discursos dos viajantes no século X1X. Caracteristicas como virgindade, pureza
e ingenuidade dividiam espago com agdes como: desbravar, domar e seduzir; bem na
linha do que escreveu Silvia Federici (2019), em Calibéa e a Bruxa: Mulheres, Corpo e
Acumulacéo primitiva. Para tratar dessa questdo, utilizaremos algumas passagens, para
além das citadas, de Robert Ave-Lallemant (1961), em Viagem ao norte do Brasil.
Escreveu o médico:

Algumas sereias escuras sairam, nadando e rindo, da mata as margens,
0 corpo elastico meio escondido sob os cabelos negros, flutuantes, e sob
o ligeiro pardo-avermelhado da &gua, até desaparecer novamente sob a
mata — anfibias raras, que eu desejaria designar como ictit6ides entre
0s homens, e classificar entre os lacertinos e proteus semelhantes a

serpentes, estas Gltimas parindo até filhos vivos (Avé-Lallemant, 1961,
p. 99, grifo nosso).

As indigenas vistas pelo médico ao banharem-se em um igarapé foram
comparadas a anfibios, e com caracteristicas naturais, contudo o que mais chama atencéo
é sua declaragdo de que, se pudesse, desejaria classifica-las, como fez com varios
espécimes, de maneira taxonémica. Nas entrelinhas, o viajante gostaria de ter uma dessas
mulheres em sua colecdo de viagem, como se fossem meras amostras, ali, disponiveis ao
seu desejo. E continua:

Acontece sobretudo as raparigas, que guardam, quando adultas, uma
bonita camisa-casaco de sua juventude, deixar ver alguns dedos de
corpo nu, em volta do c6s da saia, enquanto os ombros, as espaduas e
0s seios ficam cobertos. 1sso, na orla da floresta virgem, é encantador

e da a impressdo de ingenuidade (Avé-Lallemant, 1961, p. 115, grifo
Nosso)

As falas de Avé-Lallemant (1961) ndo s6 demonstram 0 pensamento europeu
sobre 0 que hoje se conhece como Amaz6nia, mas também o pensamento sobre os
individuos que aqui habitam. A floresta — um ente feminino — sofreu, em certa medida,
tantas violéncias quanto as mulheres nela presentes, e mais, nesse discurso, tanto as
mulheres — indigenas e africanas escravizadas — como a natureza necessitam de
dominagdo. Os aspectos que despertam a cobica pela natureza sdo 0os mesmos que, em
muitos casos, adjetivam as mulheres: virgindade e pureza. Seus fen6tipos séo comparados

aos dos animais e seu comportamento precisaria ser tutelado. Em todo o século X1X, esse
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sera o discurso imaginario que o capital exaltara na regido: corpos e florestas, animais e
seres humanos; essa sera a maneira pela qual ele adentrard as mentes e 0s corpos da
cidade. O discurso da dominacao esta sempre presente, e suas praticas da mesma maneira,
as estrategias desse repertorio para controle do trabalho e dos corpos sera o fio condutor
das exploracBes na regido, mais uma vez, sustentamos nossa argumentacao a partir do
pensamento de Jason Moore, “o capitalismo funciona porque a violéncia ¢ parte de um

repertorio maior de estratégias que ‘colocam a natureza para trabalhar’” (2023, p.19).
1.4. Mostrar a cidade é mostrar a provincia?

Desde 0 ano de 1848, quando ¢ erigida a categoria de cidade, com o0 nome de
Cidade de Manaos, configura-se como o local de ideias, projetos e tensdes; um encontro
entre o velho e o novo. O velho Lugar da Barra, a partir da segunda metade do oitocentos,
sofrera transformacdes significativas em sua infraestrutura, politica, producdo e
administragdo; novas vivéncias serdo integradas ao seu cotidiano, outras serdo mantidas
ou, aos poucos, diluidas no ideério civilizatério do final do século, um cenério montado
para receber, a encantadora e cruel economia da borracha, o que Ednea Mascarenhas Dias

(2019) chamou de “a ilusao do fausto”.

A pergunta-titulo desta secdo funciona como uma chave de interpretacdo para o
desenrolar da pesquisa, uma vez que ela se ocupa da alimentacdo e do abastecimento da
cidade de Manaus. O argumento reside na ideia de que a cidade foi aos poucos adotando
um carater endogeno e exdgeno; significa dizer que, para o territério da provincia, ela foi
a confluéncia da producdo de alimentos e concentrou sua fungdo politica de cidade
central. Respectivamente, ela foi sendo constituida por elementos externos a sua
realidade, sejam eles fisicos ou simbolicos. Apesar das queixas dos presidentes da
provincia acerca das dificuldades locais e dos relatos angustiados dos viajantes, essas
narrativas representaram, justamente, a busca por mudancas na cidade, necessidades,

agora, de uma capital provincial.

H4, ainda, em nossa percepcdo, a nocao de que a cidade de Manaus representava
a época, a realidade de muitas cidades do interior, dentro do recorte historico. Dessa
maneira, a capital foi escolhida por se tratar de uma cidade central, e em funcdo de um
vacuo historiografico que trate de sua alimentacgdo. Jamais se pode dizer que as realidades
sociais de Manaus eram idénticas as de outras pequenas cidades do interior da provincia,

mas ela reproduz, e muito, essas mesmas realidades, sobretudo no que se refere a
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alimentacdo. Longe de rotulacbes metodolégicas — que nos parecem arbitrarias —,
partimos do microuniverso da capital, para chegar perto das realidades de outras
localidades da provincia e, assim, tecer comparacfes e aproximacGes dos
comportamentos alimentares e do abastecimento no interior. Nesses outros lugares, o
consumo dos alimentos aqui citados se repete: em Ega (Tefé), Serpa (ltacoatiara),
Barcelos, Silves e outras localidades, como as do Alto Rio Negro, podemos ver tartarugas,

pirarucus, peixes-boi e farinha, tal como vemos na capital.

Mostrar a cidade pode, em partes, mostrar a provincia. Ndo afirmamos que 0s
processos da capital sdo os mesmos do interior. Decerto, pode-se estabelecer paralelos no
que concerne a administracdo, producdo e comércio. A capital aglutina a maioria dos
produtos extraidos, produzidos e cacados na vasta regido provincial, através do controle
das coletorias. Uma vez centrados na cidade, as leis municipais irdo ocupar-se da
distribuicdo dos quinhdes e destinos das verbas e formas de venda de diversos produtos.
A cobranca do dizimo, o que seria destinado ao corpo de trabalhadores e, até mesmo, o
rateio para as festas religiosas. Diante do exposto, é possivel afirmar que sua alimentagéo
advém de costumes que se construiram historicamente no espaco amaz6nico, a qual,
preferencialmente, estd marcada pela tradi¢do do peixe, da farinha e da tartaruga (Fiori;
Santos, 2015), caracteristicas alimentares de toda a provincia, potencializadas na cidade,
na mudanca de perspectiva da producéo local e interprovincial (Guimaraes; Schettini,
2022).

O crescimento da cidade entre 1850 e 1863 — recorte inicial escolhido para esta
pesquisa, pois analisa os treze primeiros anos da provincia e de sua capital — também
resulta em crescente trafico, em paralelo com as coletorias imperiais. A exemplo disso,
eram traficadas, em grande quantidade, tartarugas e derivados (manteiga e manteiga de
0V0S), 0 pirarucu seco, 0 peixe-boi e derivados (manteiga e mixira) e a salsaparrilha.
Existiam, pois, outros géneros nesse comeércio; os exemplificados sdo 0s que a
documentacdo demonstrou de maneira mais recorrente, com maior importancia
econdmica e em grandes quantidades. A edicdo numero 81 do jornal Estrella do
Amazonas, em 1854, anunciava o leildo de géneros apreendidos sem o pagamento do
dizimo.

EDITAL — Pela Administracdo da Fazenda Provincial se faz pablico

que no dia 06 do proximo futuro més de Marco pelas 10:00 horas da
manhd nesta Reparticdo se h4 de vender a quem mais oferecer, dois
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paneiros de arroz em casca, e um de pos de tapioca, apreendidos, este
pelo 1° Escriturario José Antonio d’ Andrada da Barra e aqueles por uma
patrulha rodante da Policia. Administracdo da Fazenda Provincial do
Amazonas na Barra 25 de Fevereiro de 1854. — O administrador —
Manoel de Almeida Coutinho d’Abreu. (Jornal Estrella do Amazonas,
n° 81, ANO 1854, p. 4)

A edicdo de numero 85 também publica a apreensdo de um pote de manteiga,
muito provavelmente manteiga de ovos de tartaruga, que era produzida nas feitorias do
interior, durante 0os meses de agosto a novembro, quando 0s rios secam e chega o periodo
da desova desses animais.

EDITAL — Pela Administracdo da Fazendo Provincial se faz publico
que no dia 6 do proximo futuro més de abril pelas 10:00 horas da manha
se ha de vender em hasta publica um pote de manteiga, apreendido por
uma patrulha rodante da Policia. Os pretendentes se hdo de comparecer
nesta reparticdo no dia e hora marcada. Administracdo da Fazenda
Provincial do Amazonas na Barra 24 de Marco de 1854. Manoel de

Almeida Coutinho d’Abreu — O administrador. (Jornal Estrella do
Amazonas, n° 85, ANO 1854, p. 4).

O jornal, através dos editais, dimensionava apenas um pequeno epiteto da questao
do comércio na teia fluvial da provincia. Na cidade, chegavam produtos dos mais variados
lugares e das mais variadas naturezas. Segundo Patricia Melo Sampaio (2014), havia,
desde o inicio do século, demandas para a construcdo de um espaco destinado a venda
dos géneros na cidade, todavia, a grande préatica de sonegacao e a adversidade em torno
da centralizacdo do comércio tornaram curto o tempo de existéncia da Ribeira dos
Comestiveis, extinta em 1856 (Sampaio, 2014), retomaremos o debate sobre este local,
quando tratarmos das redes de abastecimento.

Finalmente, € a partir das demandas da capital que a provincia criou os projetos
de ocupacao de “areas desabitadas”. Essas areas eram, em grande maioria, ocupadas pelos
povos indigenas. Em toda a segunda metade do século X1X, os presidentes da provincia
desenvolveram uma preocupacdo significativa com as terras proximas a fronteira, em
especial com o Alto Rio Negro (hoje municipios de Sdo Gabriel da Cachoeira e Santa
Isabel do Rio Negro), pois essa localidade sinalizava o contato com outros paises do
continente. Com um crescente numero de obras publicas a serem realizadas, nesses
lugares afastados, é que se faziam buscas por indigenas para compor 0s corpos de

trabalhadores; e para esses lugares serdo mandados homens brancos para a colonizacao,
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este tema, foi muito bem explorado no trabalho de Roberta Kelly Lima de Brito*®. Com
um duplo movimento, a administragdo provincial sana um duplo problema: os indigenas
sdo levados para o trabalho compulsério nos corpos de trabalhadores (Couto, 2022); e
certa parte do problema das terras é resolvida (Cunha, 1992). A provincia ndo pode e ndo
deve ser vista como um reflexo da cidade. Existiram outras experiéncias e acontecimentos
fora desse comparativo, contudo, Manaus, na segunda metade do seculo XIX, é o local
onde se tornam mais significativas as mudancas pelas quais passa a provincia. Pela

cidade, compreende-se 0 que vira a ser 0 Amazonas nos anos seguintes.

No gue tange a economia, € sempre valido e oportuno ressaltar que o conceito de
ciclos econémicos ndo deve servir de ponto de partida teérico-metodoldgico, uma vez
que, ao organizar sua argumentagdo, enfatiza a exploracdo de determinado produto,
apontando o desaparecimento de outro. No caso da provincia e da capital, € nodal que a
borracha, a partir da década de setenta, ocupou o papel central no quadro econémico local,
para atender a demandas nacionais e internacionais. Entretanto, € no peixe, na farinha,
nas tartarugas e no peixe-boi que os trabalhadores buscaram energia, 0 que demonstra
como a caga, a pesca e 0 extrativismo ndo desapareceram do palco, como por muito
tempo, foi compreendido. A autonomia ribeirinha é, em partes, cerceada pelo barracéo,
mas jamais foi de todo tolhida; pelo contrario, os numeros de exportacdo dos anos
seguintes revelam que os produtos, objetos deste estudo, disputavam os indices de com a

borracha.

Enfim, aparece Manaus como ponto de inflexdo e de difusdo, de onde partem os
viajantes para o interior, aonde chegam os produtos importados; é nela que tudo o que
sobe e desce os rios fazem parada obrigatoria. Podemos tomar a localidade como uma
personagem em construcdo, ou melhor, para usar as metaforas alimentares - esse jogo de
palavras é importante - a cidade se comporta como a mesa para um grande banquete.
Nela, comem o0s nativos e escravizados — renegados e silenciados —, mas ndo sem lugar
no evento. Nela, sentam-se estrangeiros, que, com seus modos polidos e até estranhos,
realizam um verdadeiro circo de costumes, originarios de terras distantes. Sentam-se,

nela, seus presidentes e a elite, preocupados com o0 progresso e seu acimulo de fortunas.

13 Dissertacdo defendida no Programa de Pds-Graduagdo de Histéria da Universidade Federal do
Amazonas, em 2018.
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Por fim, senta-se a gente comum, bem perto dos primeiros e, as vezes, até confusos com

qual lugar ocupar. Composto o mise en place, pode-se ir para outra etapa.
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CAPITULO Il — O que é que eles comem?
2.1 Os aspectos da alimentacdo na Amazonia

A pergunta-titulo deste capitulo é feita pelo viajante Alfred Russel Wallace, ao
passar em uma pequena propriedade na regido de Manaus, em 1848. Assim escreveu,
“Vivem da maneira mais frugal possivel. A principio, fiquei deveras confundido com
1sso, procurando entdo descobrir o que ¢ que eles comem em suas refeicoes” (Wallace,
2004, p. 222). Sua motivacdo para esse questionamento se da ao fato de que, em sua visao,
a alimentacdo dos individuos locais era muito simples, confusa e pobre. Sem as
convencg@es sociais e gastrondémicas europeias, 0 consumo de certos animais aquaticos,

farinha de mandioca, raizes, frutos e mingaus lhe parecia bem pouco civilizado.

Para uma compreensdo abrangente do que é a alimentacdo na Amaz6nia, alguns
aspectos sdo principais. Entre eles, esta o fator abundancia, que pode ser ambiguo nesse
ecossistema, pois a floresta oferece pouca oferta de proteina advinda dos grandes
mamiferos; sua densidade de flora pode enganar um viajante ou explorador que, ao
observar a floresta, pretende encontrar grandes bandos de quadrdpedes, tais como na
Africa, mas ao contrario, os grandes mamiferos da floresta amazénica possuem hébitos
solitarios — antas, pacas, cutias e veados —, ndo tém comportamento coletivo como as
queixadas e porcos do mato, que, apesar de viverem em grupos, sao altamente dificeis de
serem cacados (Fiori; Santos, 2015). Nota-se, entdo, que a proteina necessaria ndo poderia
ser tirada com facilidade da floresta; 0 mesmo ja ndo pode ser dito dos rios, lagos e

igarapés que formam o ecossistema.

Enquanto na floresta um cacador pode passar um dia ou uma noite inteira a
procura de uma anta ou um veado e ndo ter sucesso, um pescador pode, em um dia de
muita sorte — sem estar panema,'* é claro —, trazer um sem-nimero de peixes, tartarugas
e ovos para seu consumo. Ao longo de séculos, os povos da regido aprenderam a fazer o
aproveitamento da ictiofauna.’® Segundo Massimo Montanari (2013, p.15), “Na
experiéncia humana, de fato, os valores de base do sistema alimentar ndo se definem em

termos de naturalidade, mas como resultado e representacdo de processos culturais que

14 Desditoso. Indtil. Que ndo encontra caga nem peixe. (Morais, 2013, p. 131)

15 “Ictiofauna” refere-se a0 conjunto de espécies de peixes que vivem numa determinada regi&o
biogeografica. Nesse caso, aumentam as variedades de peixes, pois um lago ou igapé pode conter uma
ictiofauna particular, que pode se repetir ou ndo em outros espagos biogeograficos.
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preveem a domesticagdo, a transformagdo, a reinterpretacao da natureza”. A partir do
exposto, pode-se argumentar que a Historia da Alimentacdo na Amazbnia esta
relacionada em primeiro lugar, ao processo de transformacdo e aproveitamento da
ictiofauna. Conforme José Verissimo, em A pesca na Amazbnia, de 1895, um dos
primeiros estudos sobre as praticas da regido, a bacia hidrica, formada por inimeros
afluentes, lagos e corregos, oferece ndo sé facilidade de captura de animais aquaticos,
como também uma vasta variedade de espécies, fazendo com que os recursos advindos

deste ambiente se tornem mais utilizaveis.

O caso da Provincia do Amazonas e de sua capital, Manaus, nédo foi diferente.
Como mostrado no capitulo anterior, a pequena cidade do século XIX possuia uma
extensa rede de canais que recortavam a localidade. Sua atmosfera era a de um lugar entre
a cidade e o interior; em n&o raros casos, 0S viajantes depararam-se com pescas e
atividades aquaticas. Nao é generalizante falar que a base da economia da cidade, antes
do boom gomifero, era a exportacdo de pirarucu e tartarugas, os quais, além de serem
exportados, eram amplamente consumidos. De acordo com uma pesquisa do IBGE,
realizada em 2019, 92,5% das pessoas que vivem no estado comeram peixe naguele ano,
pelo menos uma vez na semana, e, na capital, 89,3%, o que equivale a 1,39 milhdes de
pessoas (PNS, 2019). Isso demonstra que, mesmo com a introducdo do gado e o alto
consumo de aves e ultraprocessados, o pescado é, ainda, o prato preferido dos habitantes

locais.

Outro estudo apontou que o consumo diario de peixe feito por um ribeirinho é de
500 g a 600 g ao dia e que um habitante da cidade de Manaus consome, ao ano, 33,5 kg
de peixe, em média, 0 que estd bem acima do recomendado pela OMS (Gandra, 2010).
Fazendo uma comparagdo com os nimeros do século X1X, é bem possivel que o consumo
na cidade durante o oitocentos fosse bem maior, uma vez que nao havia outras alternativas
de proteinas, exceto caca e pequenas aves. Propositalmente ou ndo, os viajantes do século
XIX pouco comentam sobre o consumo de cagas e aves; 0s presidentes de provincia
também pouco ou quase nada falam sobre outro tipo de consumo, a ndo ser para reclamar
da falta de criacGes de gado que supram o abastecimento de carnes verdes na cidade. No
estudo feito por Sidiana da Consolagcdo Macedo (2014), Do que se come: uma historia do
abastecimento e da alimentacdo em Belém (1850-1900), é visto que, mesmo com a
criacdo de rebanhos sendo mais desenvolvida na Provincia do Para, em relagdo ao

Amazonas, o consumo de pescado ndo sofreu grandes alteragoes.
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Montanari (2013, p. 35) argumenta que a alimentacdo, em qualquer espaco do
globo, é perpassada pelo dominio do tempo, isto €, a adaptacdo as estacdes e regimes
climaticos de cada espaco é uma relacdo que requer tempo de observéncia e
experimentacao:

A dindmica entre natureza e cultura exprime-se também na
problematicas da relacdo, por certos angulos ambiguos, instaurada pelas
sociedades tradicionais com o tempo, ou seja, com a sazonalidade dos
produtos alimentares, com os ritmos anuais de crescimento das plantas

e dos animais. Harmonizar o melhor possivel os ritmos de vida com a
natureza sempre foi uma exigéncia primaria dos seres humanos.

Nesse sentido, pode-se dizer que foram milénios de harmonizagdo entre os ritmos
de vida com a natureza. Quando os viajantes do século XVIII e XIX se deparavam com
0 modo indigena de lidar com a producdo de sua alimentagdo, julgavam-no preguicoso,
0cioso e desprovido de preocupagao para com seu sustento.

Alias os tapuias sdo os maiores fildsofos que ja vi. Os mais fieis
discipulos de Didgenes, satisfazem-se perfeitamente com a caca, frutos
silvestres, cocos de palmeira e castanhas da bertolécia, que a natureza

Ihes atira aos pés [...] pescam algum peixe e tartarugas (Avé-Lallemant,
1961, p. 103).

Russel (2004, p. 224) também tece praticamente o mesmo comentario: “E, por
isso mesmo, gasta ele toda a sua vida trabalhando para obter um escasso vestuario, numa

regido onde o alimento pode obter-se quase de graca”.

Mas o que ndo sabiam era gue 0s povos indigenas, ao longo de varios milénios de
ocupacdo da Amazénia, fizeram da floresta uma grande dispensa (Porro, 2017; Neves,
2022). N&o € a toa que as castanhas eram atiradas aos seus pés. Nao so criaram castanhais,
acaizais e pupunhais, como aprenderam a conviver com meses de floresta submersa
(cheia) e meses de seca (vazante), que criava lagoas e lagos repletos de pirarucus e peixes-
boi, bem como o aproveitamento da desova das tartarugas ao longo das praias oriundas
das descidas nos niveis dos rios. O regime das aguas também impactava a sua produgéo
de subsisténcia, a varzea era e é utilizada para o plantio de culturas como a mandioca e 0
card, valendo-se dos nutrientes deixados na terra durante os seis meses de ocupagéo
hidrica (Fraxe, 2007), e a terra firme passava pelo processo de coivara,*® para servir de

plantio para culturas como a do cacau e tabaco.

16 Processo de queima controlada de parte da vegetacdo, que aproveita os sais minerais das cinzas para
fertilizacdo do solo.
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Para além do dominio do ambiente, aproveitamento geografico e manejo de
animais e plantas, os povos tradicionais tiveram de lidar com uma varidvel ainda mais
combativa, a temperatura. Diferente de outras regides do pais, o clima é mais imido, o
que potencializa o calor e, consequentemente, a proliferacdo de bactérias e fungos, assim
como acelera o processo de deterioracdo dos alimentos frescos. Diante desse fator, 0s
povos tradicionais desenvolveram técnicas de conservagdo para aumentar a durabilidade
dos seus alimentos; ap6s o contato colonial, houve a introducio do sal em grande escala’
e de técnicas de conservacdo em acutcar, como as compotas e a confec¢cdo de embutidos
(Cascudo, 2011).

Um dos principais meios de conservacdo desenvolvidos foi a secagem da carne
de peixe. Ela era feita por processo de coc¢do demorado ou de maneira natural, pelo
aproveitamento da incidéncia solar. O primeiro método é o de moquear 0 peixe, que
significa desidrata-lo sobre o moquém, dai 0 nome moquear:

Moquear — Assar a fogo lento, sobre varinhas verdes, carne ou peixe.
E’ trabalho que demora mais de dia e constitui uma das formas por que
o indio conserva os alimentos, visto como ndo usa do sal. A peca
moqueada, depois de bem seca, com leve sabor a fumaga, dura semanas

e semanas, bastando que, de vez em quando, sofra um ligeiro
aquecimento no moquém (Morais, 2013, p. 124).

Afirma Camara Cascudo (2011, p. 86) que “o moquém Se destina a conservacao
do alimento e ndo ao seu preparo para consumo imediato”. A preparacdo do peixe que
passa pelo moguém transforma-se na farinha de peixe, conhecida por piracui. “O peixe
moqueado reduzem-no a migalhas e o esfarinham levando-o aos seus fornos de farinha
brandamente aquecidos. Ao peixe assim desfeito chamam piracui, farinha de peixe (pira,
peixe em tupi, ui, farinha)” (Verissimo, 1895, p. 11). De tamanha importancia também é
0 peixe seco, dentre os quais 0 mais conhecido € o pirarucu, pescado nos lagos e lagoas,
que se formam na vazante dos rios. Era seco ao sol, com ou sem 0 uso da salmoura.
Depois de seco, servia de provisao para varios meses e era um dos principais produtos
exportados pela provincia do Amazonas através de sua capital, o principal porto do Alto

Amazonas, segundo Henri Bates (1944, p.363)

17 Segundo Luis da Camara Cascudo (2011, p. 418), os indigenas do litoral ja faziam amplo uso de sal
marinho, mas este ndo estava entre os itens de primeira necessidade. Também hé registros de indigenas
retirando sal de rochas e de cinzas em regides da provincia do Amazonas, no século XIX.
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Além de peixe seco, os alimentos também eram conservados em gordura,
utilizados para a composi¢do das manteigas e mixiras. As gorduras de tartaruga da
Amazonia (Podocnemis expansa) e de peixe-boi (Trichechus inunguis) estdo, para a
regido, como azeite de oliva esta para as populacGes europeias. Essas gorduras forneciam
a oportunidade de conservar o alimento em potes de barro, o que proporcionava melhor
conducdo para jornadas na floresta ou exportacdo. A tartaruga-da-amazonia também era
consumida fresca, guisada ou feita em seu proprio casco; seus ovos podiam ser
transformados em manteiga'8, eram consumidos crus com farinha ou cozidos. A carne de
peixe-boi era salgada ou seca ao sol — em raros 0s casos —, mas quase sempre era

conservada em sua propria gordura.

Dentre os produtos amazodnicos que melhor apresentam durabilidade, esta a
farinha de mandioca. Ela, ao lado do peixe, é o combo alimenticio da regido. Sua
durabilidade é quase inesgotavel, apresenta maleabilidade completa e, sozinha, é capaz
de saciar a fome. Além disso, assim como o pirarucu seco, ela desenvolve papel crucial
na economia da cidade de Manaus, no século XIX. Em conjunto com o peixe, ela servia
de pagamento aos trabalhadores das obras publicas da capital — em sua maioria indigenas
e afro-americanos — e de provisdo para 0s remeiros que acompanhavam 0s viajantes em
suas expedicdes. Assim, a farinha possuia uma tripla dimensdo na cidade: cultural,

econdmica e de resisténcia.

“O que ¢é que eles comem?” ¢, portanto, uma pergunta norteadora deste trabalho,
posto que apontar os comportamentos alimentares é apontar a vida cotidiana, com suas
contradicdes e simplicidades, € lidar com pessoas tentando sobreviver por intermédio das
Unicas maneiras disponiveis. Contar a historia da alimentacdo ndo é resgatar somente
onde e quando foram criados os pratos famosos de um lugar, ndo é falar que um pirarucu
assado no azeite foi idealizado por um cozinheiro da corte do império, mas, sim, mostrar
por quem, onde e como esse peixe foi capturado. E observar que a construcio de um
alimento envolveu bragos e mentes, disputas e resisténcias. Como escreve Jean-Louis
Fladrin (2020, p. 16) “Deixemos de lado a ideia de que o cotidiano ndo tem historia, de

que tudo, desde sempre, foi igual ao que conhecemos atualmente”.

18 De acordo com José Verissimo (1895), todas as banhas que passavam por algum processo de fabricacio
eram conhecidas por manteiga.
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2.2 — A tartaruga é a comida de todos

Um viajante que subisse o rio Amazonas, em dire¢cdo a Manaus, no Rio negro,
entre 0s meses de agosto e outubro, muito provavelmente iria deparar-se com praias
ocupadas por seres humanos e animais, ambos em condic¢des distintas. Os animais
presumivelmente seriam tartarugas da Amazonia (Podcnemis expansa) e seus
perseguidores, indigenas e toda sorte de habitantes presentes nos afluentes dos rios ao
longo da rede hidrica, pois era o tempo da viragio!®. A Podocnemis expansa é um
espécime pertencente a ordem dos Testudines ou Chelonia (Ferrara, 2017) e a familia
Podocnemididae. O Brasil se destaca por possuir 36 espécies de queldnios; metade desse
nimero encontra-se ha Amazonia, que conta com 17 espécies, sendo 15 aquéticas e 2
terrestres (IBAMA, 2016).

Como ja observado, o processo de reproducdo desse animal é feito pela postura
dos ovos nas praias formadas pela vazante, nos meses de agosto a outubro. Esse periodo
pode variar de acordo com a regido do rio, seja ele o rio Negro ou 0 Amazonas. Durante
essa fase, 0s animais saem dos rios e se encaminham para a praia; ha madrugada, cavam
covas na areia e depositam, em média, de 80 a 120 ovos (Ferrara, 2017). Mesmo antes do
contato colonial, as tartarugas ja faziam parte da alimentagdo dos povos indigenas de toda
a regido amazonica (Neves, 2022; Porro, 2017), dada a sua distribuicdo, que é ampla.
Segundo Ferrara (2017, p. 134), “Sua distribui¢do ¢ ampla (7.718.409,97 km?), ocorrendo
em quase todos os tributarios da bacia Amazonica e bacia do rio Orinoco”. No século
XVIIl, com o aumento das expedi¢cdes portuguesas, € que irdo surgir os primeiros
registros da producdo de manteiga de tartaruga, manteiga de ovos de tartaruga e o
consumo de sua carne?’. No decorrer da ocupagcio lusitana na regido, desenvolveu-se uma
forte industria dos produtos assinalados, e esses animais foram cacados em enormes
quantidades, o que impactou de maneira significativa nos quantitativos observados no

século seguinte (Fiori; Santos, 2015).

Em 1840, em seu Diccionario topographico, historico e descritivo da comarca do

Alto-Amazonas, Lourengo Amazonas (1852) informa que, em meio aos principais géneros

19 Desde o século XVIII, o processo de apanhar tartarugas e seus ovos durante o periodo de desova é
chamado de “viracdo”, justamente porque, para que os animais nao fugissem, eram virados com 0s cascos
para baixo, o que impedia sua locomogéo.

20 Nesse sentido, o relato de Alexandre Rodrigues Ferreira, Viagem Filoséfica pelas capitanias do Gréo-
Pard, Rio Negro, Mato grosso e Cuiaba ¢ uma fonte muito importante para a compreensédo da alimentagéo
indigena e colonial.
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manipulados para a exportacdo, esta a manteiga de tartaruga. A comercializacdo desse
produto, iniciada no século anterior, se tornou uma das for¢as principais da economia da
provincia e sua capital, a tal ponto de a divisdo econdmica do ano ser feita em antes e
depois da desova das tartarugas. “Dividido o ano em dois periodos, inverno ou enchente,
verdo ou vazante, empregdo o ultimo no que chamam trabalhar; o que fazem aludindo as
praias que a vazante descobre para a manipulagdo de manteigas de tartaruga” (Amazonas,
1852, p. 36). Durante o primeiro registro de exportagdo de manteigas, saidas de Manaus
em 1853 até 1863, foram exportados milhares de potes de manteiga, resultando nas mortes
de inumeras tartarugas e de milhares de ovos. Esse processo ndo so levava a morte
individuos adultos, como acabava por comprometer uma geragdo inteira de tartarugas,
que precisam de anos para chegar a fase de reproducgdo. O grafico abaixo pode elucidar

as quantidades de manteigas saidas da provincia atraves da capital:

Grafico 1: Exportacdo de potes de manteiga de tartaruga, por ano e
guantidade de potes
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Fonte: Relatérios de presidente de Provincia. Biblioteca Nacional.

O gréafico demonstra quantidades enormes de potes de manteiga®* e a importancia
que tal produto tinha para Manaus. Parte da producdo de manteiga era utilizada nas
cozinhas domésticas para a fritura e conservacao dos alimentos, outra parte era destinada
a iluminacéo publica. Supbe-se que, por ano, eram utilizados milhdes de ovos de tartaruga

para o fabrico das manteigas. A extracdo de ovos envolvia um sem-nimero de pessoas;

21 Segundo Mario Ypiranga Monteiro (1971), cada pote de barro podia armazenar aproximadamente duas
libras de manteiga, que, convertidas em quilogramas, correspondiam a aproximadamente 0,907 g.
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era possivel que, durante a viragdo, as cidades da provincia, e inclusive a capital, ficassem
vazias, por conta da quantidade de individuos que desciam para as praias. Em 1861, no
relatério apresentado pelo Excelentissimo Presidente Dr. Manoel Clementino Carneiro
da Cunha, consta, em seu anexo n° 2, um breve relatorio do cénego Joaquim Gongalves
de Azevedo, Diretor da Instrucdao Publica. Entre outros pontos, o religioso apontava que

uma das causas da evasao escolar era:

A necessidade dos seus pequenos socorros para 0s ajudarem na pesca e
nas colheitas, o terem de ir para as praias onde se fatura a manteiga dos
0vos das tartarugas, sdo ordinariamente os motivos de que se servem:
muitos dos alunos voltam depois de seis meses quase esgquecidos do que
sabiam, e alguns ndo comparecem mais (Azevedo, 1861, p. 2).

Segundo Mério Ypiranga Monteiro em seu livro, A fundagédo de Manaus (1971),
tal era a voracidade que os habitantes de Manaus empregavam na extracdo dos ovos e
viracdo das tartarugas que foi necessaria a criacdo de uma lei da Camara Municipal, para
que existisse um cargo que zelasse pela ordem durante o evento: era 0 comandante de

praia.

Para evitar rixas, a respeitavel Camara da Barra, por exemplo, nomeava
0s comandantes de praia, parelhos com os inspetores de quarteirdes. Os
individuos que serviam a esse emprego eram escolhidos entre gente
experimentada, moralmente abonada [...] chegada a época da desova,
0s comandantes-de-praia ou seus prepostos, guardas fiscais,
delimitavam com bandeiras brancas e vermelhas tantas quadras quanto
exigisse 0 numero de viradouros presentes (Monteiro, 1971, p. 139-
140).

A resolucdo a que Monteiro (1971) faz referéncia é de toda a provincia e foi
estabelecida pela Assembleia Provincial. O Jornal Estrella do Amazonas publicou, na sua
edicdo 120, em 9 de agosto de 1855, as disposi¢Oes da Resolugdo n° 54, a qual afirmava:
“Proibe a manipulacdo de manteiga de ovos em algumas praias, e estabelece regras para
a policia desse ramo de indUstria nos lugares em que é permitida exercé-la”%?. Em seus
oito artigos, dispde sobre os lugares onde, naquele ano, ndo seria permitido o
estabelecimento de feitorias de manteiga, bem como visava controlar a morte

desnecesséaria de algumas tartarugas. Em sua passagem pela provincia do Amazonas,

22 Transcrigdo do documento no anexo n° 1.
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durante estadia em Ega (atual municipio de Tefé), o naturalista Henry Bates (1944, p.

235) presencia a atuacdo de um inspetor de praias:

Alguns meses depois da excursdo que acabei de contar, acompanhei
Cardoso em muitas outras pelo Solim@es, nas quais visitdmos as praias
(ilhas arenosas), as lagoas de tartarugas nas matas, e os furos e lagos do
grande rio deserto. Seu objetivo era principalmente superintender o
trabalho de cavar ovos de tartaruga dos bancos de areia, pois tinha sido
eleito comandante por um ano, pelo conselho municipal de Ega, da
praia real de Chimuni, uma das mais proximas de Ega.

A manteiga extraida desses ovos teve seu preparo amplamente registrado no
século XVIII, o qual pouco se alterou no curso do seculo XIX. Esse produto necessitava
de um nimero expoente de ovos para a retirada de sua gordura. Os ovos eram quebrados
em cestos ou canoas, e, posteriormente, adicionava-se dgua, para que, no resultado de
uma acdo hidrofdbica da gordura, ela se separasse da agua e pudesse ser fervida e
purificada (Verissimo, 189; Bates, 1944). Com esses dados, € possivel supor que a
manteiga de ovos tivesse o aspecto de uma manteiga clarificada, mas, em vez de guardada
em garrafas, era armazenada em potes de argila, confeccionados na olaria da cidade.
Segundo José Verissimo (1895, p. 78), a cidade de Manaus, desde o inicio do século até

finais, sempre teve forte producdo desse género:

Manaos continua a receber bastantes tartarugas, que sdo durante todo o
ano, um dos alimentos com que conta a sua populacdo de quinze a vinte
mil habitantes. Grande nimero delas sdo vendidas nas mesmas regides
em que foram apanhadas aos comandantes, oficiais, tripulantes e
passageiros dos vapores que as frequentam, fazendo-se assim um
comercio que escapa as estatisticas.

De fato, 0 numero de tartarugas e ovos consumidos na cidade é incontavel, mas
pode-se estimar que se exportava metade ou um terco do total produzido, no caso dos
potes de manteiga, e 0s mesmo nimero do que era cagcado, no caso de espécimes Vivos.
Contudo, € possivel supor que esse numero foi bem maior do que o registrado. Os relatos
de viajantes utilizados nesta pesquisa, em sua maioria, contam a fartura de tartaruga
presente na provincia e na capital; eles proprios consomem sua carne, na falta de outra
mais conhecida, mas também, porque era esse animal que abastecia a cidade e dava a
dose de proteina diaria, de que precisavam seus habitantes. Era, como observou Frangois

Biard (2004, p. 175), “a comida de todos os habitantes do rio”. Ainda no relato de Biard
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(2004), o viajante francés, teve um encontro peculiar com uma Podocnemis. Este é

revelador:

Minha protegida, armada de um machado, estava de mangas
arregacadas até aos cotovelos; o vestido lambuzado de sangue, €, assim,
tentava decepar a carapuga de uma tartaruga. Um dos meus outros
modelos, uma meninota, meio india, meio negra, em ar de brinquedo,
ajudava a mae a segurar a cabeca do animal que, de quando em quando,
com a forga de que dispGe, lhe escorregava das maos [... ] conseguiram
abrir uma brecha no pesco¢o da tartaruga. Nao era o suficiente. Esse
animal é de tal modo vivaz que se torna preciso empregar outros meios
para maté-lo (Biard, 2004, p. 179).

De fato, a cena € um tanto bizarra para qualquer viajante despreparado, todavia
seria essa uma cena comum na cidade e em suas praias. Os quelonios, ou bichos de casco,
como sao popularmente conhecidos no Amazonas, sdo considerados animais de “sangue
frio”, isto &, regulam sua temperatura interna a partir de meio externo. E por isso que, no
decorrer do relato, mesmo com varios golpes de machado, a tartaruga continuava a se
mover. Em sua subida no rio Amazonas em direcdo a Manaus, Avé-Lallemant (1961) se
deparou com um ndmero grande de cascos de quelénios abandonados nas praias. O
viajante sé viu, muito provavelmente, uma parte dos restos da viracdo do ano de 1857,

uma vez que subiu o Amazonas por volta de 1858. Ele comentou:

Consome-se ao contrario muita tartaruga em todo o Amazonas. Vi por
toda parte, nas margens dos rios, seus cascos queimados para fazer cal.
Eu mesmo passei mais tarde a gostar de sua carne, embora depois de
comé-la por muito tempo, se ache um pouco desenxabida (Aveé-
Lallemant, 1961, p. 85).

A carne desse queldnio estava equiparada ao peixe para os moradores da regiao,
seu consumo era amplo e aproveitavel de duas maneiras: a feitura de manteigas era
importante para a economia e a propria tartaruga podia ser armazenada em currais
preparados para esse fim. Nas cercanias de Manaus, havia pequenos sitios e propriedades,
muitas delas contavam com pequenos criadouros, os chamados tanques de tartaruga ou
currais. Esse habito de aprisionar tartarugas garantia que, durante uma enchente precoce
ou muito alta, seu consumo estivesse garantido e evitava, assim, a falta de alimentos. O
presidente da provincia, no ano de 1853, desejava introduzir o gado na localidade, para
que, quando viesse a acontecer a falta de tartarugas, a carne bovina suprisse a necessidade

da capital.

[...] cessara a pendria que sentem os habitantes de varias povoacdes, e
desta mesma Capital, quando a enchente dos rios torna escasso o peixe



61

e as tartarugas, de que se alimentam guase exclusivamente no tempo da
vazante (Pena, 1853, p. 34).

Pode-se argumentar, diante da afirmativa do presidente e dos dados apresentados,
que ndo era a falta de carne bovina o causador do grande consumo de tartarugas. Era
justamente o contrario: na falta de queldnios e pescado, devia-se ter outra alternativa para
0 consumo, que, nesse caso, era a carne de gado. Em outras palavras, comia-se tartaruga
nédo por falta de gado, comia-se a carne bovina por falta de tartarugas. O gosto, como
afirma Montanari (2013), € um produto social, isto é, leva em consideracdo fatores de
praticidade e economia. Os regimes alimentares adotados pelos povos em certas regides
“seriam os mais praticos e econdmicos, historicamente possiveis naquelas determinadas
condigdes” (Montanari, 2013, p. 110). Nesse sentido, era muito mais pratico, econdémico

e manejavel alimentar-se de tartarugas do que de outros animais.

A tartaruga era consumida de varias maneiras. José Verissimo (1895, p. 79)

assevera que existiam varios pratos envolvendo o animal:

De varios modos a preparamos: cosida, ensopada ou assada, ou, € € um
dos melhores, picada a carne e, servindo de assadeira o proprio peito da
tartaruga, assada no forno. Dos miudos faz-se o guisado conhecido por
sarapatel, capitulado por Bates de delicious soup, e que ndo 6 sendo, e
para melhor, a celebre sopa de tartaruga.

Até os dias atuais, o sarapatel € um dos pratos mais favoritos da culinaria regional.
No estado do Amazonas, seu preparo € sinal de festividade. A presenca de um espécime
desses, em uma mesa amazonense, representa a fartura, certa riqueza e a identidade
cabocla. No imaginario amazonico, a posse de bichos de casco indica que aquele
individuo gosta de ser bem servido. No romance de Alvaro Botelho Maia, O beirad&o, é
notoria a construcdo do imaginario sobre esse animal: eram enviados para as igrejas a fim
de serem leiloados, ou mesmo, para que deixassem seu doador em situacdo amistosa com
o vigario local. Também emerge na narrativa a ideia de que sua carne ¢ “pesada” e que o
consumo exagerado pode trazer consequéncias a saude. Durante a narrativa, o
personagem Fabio visita um velho farmacéutico em sua propriedade e comenta
“Acreditavam que fora vitima dos vesdascos e comezinhas atartarugadas, aticadas por um
calor de fornalhas” (Maia, 1999, p. 86). Mais a frente, o proprio anfitrido observa, acerca

dos presentes mandados ao vigario,

Porque ndo trouxeram Padre Silveira? Esteve aqui, ha dois meses, e
contou muitas historias. Mandei-lhe seis tartarugas para o leildo. Os
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amigos irdo levar-lhe mais duas, bem ovadas, para que prove o bicho-
de-casco do “Bonfim”. Ndo sdo de Tamandua e sim de Lago (Maia,
1999, p. 89).

Como prémios de leildes ou como presentes pessoais, a tartaruga desenvolvia um
papel social importante na cidade, fazia parte do que Fernand Braudel observou como
elementos de “varias economias” (Braudel, 2009). Significa dizer que existiam varias
possibilidades de comércio que envolviam pessoas, dentro e fora da cidade, um tréafico
que tinha por testemunha apenas o rio. Essa economia fluvial burlava a cobranca de
impostos sobre o transporte e comércio de tartarugas na cidade. Ha de se supor que o
controle dessas transacdes fosse muito maior na capital, uma vez que varias canoas
atracadas nas praias em frente a cidade levantavam grandes suspeitas. Alguns viajantes
como Robert Avé-Lallemant e Alfred Russel narram a compra de tartarugas, nos dois

€asos, no meio do rio:

Logo acima da feitoria no rio do rio I¢4, avistamos uma canoa com dois
indios, que haviam apanhado um pirarucu. Paramos e gritamos,
chamando-os; vieram e venderam-nos por 700 reis (cerca de 15
Sibergroschen) uma tartaruga de agua doce e o peixe pelo que ainda
Ihes demos um gole de aguardente (Avé-Lallemant, 1961, p. 170).

Russel (2004, p.408) também contou sobre a compra e consumo de duas

tartarugas:

Em Pedreiro, comprei duas bonitas tartarugas e permaneci ali meio dia,
a fim de matar uma delas para comer; estava ela muito gorda de modo
gue lhe fritamos toda a carne na prépria banha, e pusemo-la mergulhada
com o seu préprio 6leo em um grande pote, a fim de conserva-la por
bastante tempo.

Esse comércio ndo oficial no rio demonstra que os indigenas e caboclos
envolvidos desenvolviam uma economia paralela a da capital e da provincia. Nos
relatorios provinciais consultados, referentes aos anos de 1850 a 1853, ndo foram
encontrados registros dos impostos cobrados pelo transporte de tartarugas no rio Negro e
no rio Solimdes. Os dados colhidos das fontes s6 informam a cobranca de 400 réis a partir
de 1855 ou 1856 e ndo ha precisdo no ano da san¢édo da lei. Outro dado importante € o ja
apontado pela pesquisadora Patricia Alves Melo Sampaio (2014). Ela comenta sobre o
curto periodo de duracdo de um local chamado Ribeira dos Comestiveis, o qual seria uma
espécie de feira organizada para envolver o comércio de pescado e outros géneros. A
feira, porém, foi encerrada por falta de aderéncia da populacdo (Sampaio, 2014; Lima,

1988), 0 que demonstra que era mais interessante comercializar mercadorias no rio e nas
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pequenas ribanceiras, do que em um local oficial. A lei Provincial n°67, de 2 de setembro

de 1856, estabelece os seguintes valores de transporte,

Quadro 1 — Transporte de cargas:

Valores Titulo

508 réis Por cada escravo que exportar

10% réis Por cada cabeca de gado vacum ou cavalar que
exportar

4008 réis Por cada tartaruga que exportar

Fonte: Elaborada pelo autor da dissertagdo, a partir dos relatorios de presidente de provincia

A medida que a caca e extracdo de ovos foi aumentando e seus impactos foram
verificados na populacdo de tartarugas ao longo dos anos, as autoridades da cidade
criavam cada vez mais legislacdes que dificultam essas praticas. Preocupacao ambiental?
Talvez ndo fosse 0 caso. A questdo das autoridades tinha mais relacdo com lucros do que
com uma preocupacgdo sustentavel. Além de ser um alimento cuja quantidade ndo era
preocupante para seus habitantes, era extremamente rentavel aos cofres do erario publico.
Vé-se bem, entdo, o porqué da preocupacdo para o0 caso das tartarugas desaparecerem.
Existe, neste ponto, uma outra questdo: ndo s6 eram cobrados e arrecadava-se impostos
com o transporte de animais vivos, mas também sobre sua manteiga. Em 1853, o dizimo
cobrado pelo transporte de cada pote de manteiga era de 1000$ réis. Multiplicados pelos
nameros da tabela apresentada, os valores serdo expressivos. Nao é de surpreender que o
balanco das receitas arrecadadas em 1860 tenha como valor sobre 0s potes de manteigas

de ovos a quantia de 1.564.900 réis.

O relatério também aponta um dado importantissimo, uma série de impostos
arrecadados desde 1853 até 1860:

Quadro 2 — Impostos arrecadados sobre tartarugas e potes de manteiga:

Ano 1853 1854 1855 1856 1857 1858 1659 1860
Dito sobre

tartarugas - 7$800  8%$400  72%$800  18%00 = 69$000 28$500 21$000
Dito sobre

potes de 2.0413000 - - - - = 1.566$900 3.379%$200
manteiga

Fonte: elaborada pelo autor, a partir dos relatorios de presidente de provincia
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Os numeros fazem mencao apenas ao quantitativo que chegou a capital, Manaus.
Por exemplo, para o ano de 1860, algumas coletorias sequer mandaram seus ndmeros
para a capital, o que sugere que o trafico e sonegacdo de impostos sobre manteigas e
tartarugas somavam quantias que davam um consideravel desfalque para a Fazenda
Publica. Infelizmente, como observam Maria Yedda Linhares e Francisco Carlos Teixeira
da Silva (1983, p. 97), os impostos s6 nos permitem verificar aqueles que “somente
contaram como fonte de rendimento para o Estado, 0s impostos que incidiam sobre
importagdes e exportacdes”. Nesse sentido, cruzaram-se 0s dados econdmicos oficiais
com os apresentados pelos viajantes e presidentes de provincia. Estes ultimos so
confessam informacdes depois de muitas leituras e comparacdes, e, a partir disso,
montou-se um arcaboucgo de andlise. Ainda na perspectiva de Linhares e Silva (1983),
deve-se observar a questdo da producdo de alimentos de varios angulos e varias faces.
[...] a producdo e trocas no espago (a geografia), a dominagéo politica
de uma regido sobre a outra, os conflitos sociais, as flutuacbes
econdmicas, as unidades de producéo, e, sobretudo a organizacdo dos

homens e dos grupos sociais no trabalho, as condi¢bes de vida
(Linhares; Silva, 1983, p. 104).

O consumo de tartarugas é uma pratica alimentar que persiste até hoje na regiao,
contudo, somente em 1975, as tartarugas-da-Amazonia (Podocnemis expansa) foram
incluidas na lista de animais ameacados de extin¢do. A tartaruga fora considerada pescado
até 1967. Durante quase trés séculos, esse animal foi cacado até quase sua extingdo. E
muito provavel que as tartarugas encontradas hoje com tamanhos acima de 90 cm sejam
remanescentes que sobreviveram as grandes matancas do século XIX. Esse animal atinge
sua maturidade sexual a partir dos 15 anos e chega a fase adulta a partir dos 20/30 anos,
além de possuir expectativa de vida de 100 anos ou mais (Ferrara, 2017). Até a década de
90, ainda era possivel encontrar produtos de origem desse animal, para fins cosméticos.
Com a urbanizacdo da cidade, a partir dos finais do século XIX e inicio do XX, as praias
foram sendo modificadas e € raro vé-las na orla da cidade nos dias atuais. Nos interiores
do rio Solimbes, como Tefé (a antiga Vila de Ega, famosa no oitocentos por suas
tartarugas), e outras localidades do rio Negro, ainda hd consumo de maneira manejada.
Na capital, hd comércio de tartaruga de origem controlada, justamente obtida de lugares
de manejo sustentavel, mas ainda ha muito trafico e caca ilegal, tanto de ovos como de

espéecimes adultos.
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Como apontado neste topico, a caca as tartarugas modificou consideravelmente
seu comportamento ao longo dos séculos. A relacdo entre seres humanos e animais foi
extremamente nociva para os segundos. Existem, na atualidade, projetos que visam a sua
preservacdo e manejo sustentavel, como é o caso do Quel6nios do Rio Negro e do Pé de

Pincha.

Em 2020, em meio a pandemia de Covid-19, com os habitantes da cidade
recolhidos em suas casas, uma das praias mais famosas da cidade de Manaus foi
interditada; sem a presenca de pessoas, as tartarugas voltaram a subir e depositar seus
ovos, ocupando um lugar que Ihes foi tomado.?® E possivel dizer que a sua histdria
mescla-se com a histdria da prépria cidade e da prépria provincia, que tinha sua economia
pautada, em partes, por potes e animais, rastros de uma memdria contada por cascos,

0VOS, ri0s e pessoas.

2.3 — Um gigante na pequena cidade

Conforme sobrevive no imaginario local, o pirarucu era um indigena da etnia dos
Uaiéas. Era um jovem que, apesar da beleza e por ter um grande porte, era dado a vaidade,
ira e desobediéncia. N&o existe consenso de onde a lenda surgiu, ou mesmo, se o relato é
igual para varias etnias, contudo, as narrativas confirmam que o jovem foi castigado pelo
seu coracdo duro e maldade, condenado a deixar sua forma humana e a viver nas aguas,
escondido dos seus iguais, perseguido sempre e vitima, ele também, da propria violéncia
que o condenou. As narrativas indigenas podem nos indicar varios dados acerca do objeto
que narram, podem indicar a importancia de um determinado elemento para uma etnia
especifica, expressar medo ou alegria para com um animal ou ser vivo especifico e
apontar a importancia de um animal para a sua sobrevivéncia. Esse € o caso do pirarucu

(Arapaima gigas).

Como seu préprio nome cientifico indica, Arapaima gigas, esse peixe tem
proporcdes gigantescas, podendo chegar a trés metros de comprimento e pesar até
duzentos e cinquenta quilos. Pertence a familia dos Osteoglossidae, peixes amazénicos
que possuem uma caracteristica peculiar, a presenca de uma lingua 0ssea, por isso,

espéecimes desse grupo sdo conhecidos popularmente como linguas de osso (Fontenele,

23 https://www.portalchagastardelly.com.br/2020/04/tartarugas-aparecem-na-praia-da-ponta.html acesso:
25/02/2024
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1955); estes fazem parte do género Arapaimidae, hoje reconhecido como possuindo cinco
espécies na Amazonia. Segundo o Instituto de Investigaciones de la Amazonia Peruana,
“A pesar de que hoy se reconoce la coexistencia de mas de una especie de Arapaima en
la Amazonia, se reconoce que A. gigas es la mas abundante y ampliamente distribuida
del género” (IIAP, 2017, p. 14). Sua distribui¢ao ocorre de maneira natural, numa regiao
da Amazonia que vai desde as bacias hidrograficas do Peru, chegando até os rios das
Guianas, com grande incidéncia nos rios da Amazonia brasileira (Santos, 2009). O peixe
desenvolve uma importante funcéo na regido do Amazonas, principalmente em areas de

criagdo de manejo em dezenas de municipios da regido.

O pirarucu é conhecido como um féssil vivo, pois sua formacdo taxonémica é
referente a0 Mioceno (24 milhdes de anos atrds), que, em partes, é paralelo ao
levantamento da Cordilheira dos Andes (65 milhGes de anos). A descoberta de um féssil
do género Arapaimidae, na década de noventa, indicou a presenca de individuos da
espécie gigas na bacia do rio Magdalena, na Colémbia, que sdo datados do periodo
supracitado® (Ludberg, 1992). O periodo em questio é importante para a regido
amazonica justamente pelo recuo dos oceanos e o levantamento da Cordilheira dos Andes,
0 que gerou o isolamento da regido e o desenvolvimento de uma ictiofauna especifica.
John G. Ludberg (1992) assinala que os fosseis de peixe 6sseo encontrados no rio
Magdalena ajudam a responder a questdes de ocupacgéo e desenvolvimento do pirarucu
na Amazonia. Demonstrar a importancia do pirarucu para as populacdes nativas e
ribeirinhas, sejam elas contemporaneas ou recuadas no tempo, é apontar uma intrincada
relacdo entre 0 meio ambiente, povos e animais. Nao seria erroneo dizer que a capital da
provincia foi erguida a partir de muitas arrobas? de pirarucu, requerendo muito trabalho
compulsorio e escravizado, que adentrava rios, lagos, furos e paranas para pescar esse

peixe. Neste topico, escamaremos sua historia de consumo.

Assim como no caso da tartaruga-da-Amazonia, 0s primeiros registros sobre o
consumo do peixe sdo do século XVIII, por conta das expedi¢bes portuguesas de
ocupacdo do que hoje conhecemos como Amazonia brasileira. Com a oportunidade de

fazer da carne de pirarucu uma manufatura, a coroa portuguesa aproveitou-se das praticas

24 0 Mioceno corresponde a quarta época da Era Cenozoica, compreendendo o periodo que vai de 24
milhdes até 5 milhdes de anos.

25 A arroba, a qual nos referimos, é equivalente a 15kg. O sistema de medidas utilizado na provincia, ainda
seguia o padrdo do Antigo Regime, mesmo, apés as reformas joaninas que inseririam o sistema métrico
francés. Medidas como: onca, canada, braca, palmos e cuia sdo largamente utilizados na localidade.
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de manejo ja utilizadas pelos povos indigenas para criar 0s pesqueiros, ou, como ficaram

conhecidos, 0s pesqueiros reais.

Os pesqueiros Reais ou simplesmente pesqueiros, como aparecem nos
registros historicos, eram postos de pesca instalados pela coroa
portuguesa em trechos de rios ou lagos, onde toneladas de peixes foram
salgados ou secos (Fiori; Santos, 2013, p. 34).

Para os autores, o desenvolvimento de tais locais era, acima de tudo, para obtengéo
de reservas de alimentos, destinados aos funcionarios da coroa que vinham para a regiao,
todavia nossa analise para o século seguinte difere desse posicionamento. E aceitavel que,
para o século anterior (XVIII), ao estudado neste trabalho (X1X), o desenvolvimento da
pesca, salga ou secagem do peixe fosse voltado a um abastecimento que desse conta da

estrutura que estava sendo implantada, mas para o oitocentos, a l6gica transformou-se.

Durante o século XIX, a pesca do pirarucu ganha propor¢fes gigantescas,
coincidindo com o regime de reproducao das tartarugas, o tempo da pesca também ocorre
nos tempos da vazante, entre 0s meses de agosto a outubro. Segundo José Verissimo
(1895, p. 28), o pirarucu também dita as estacbes no Amazonas:

A salga do pirarucu, com a recolta da castanha ou a extragdo da
borracha, determina uma época na regido ‘o tempo da salga’, setembro
e outubro, e da principalmente lugar aos grandes ajuntamentos
periddicos no precedente capitulo esbogados.

Os ajuntamentos, aos quais se refere o autor, sdo as feitorias de secagem e salga,
estabelecidas nos locais de pesca. Esse processo compreendia um numero significativo
de pessoas, envolvidas nas mais diversas atividades: cortar o peixe, separar as escamas,
preparar postas e ventrechas, vigiar a carne, para que ndo houvesse infestacdo de moscas
e nem a roubassem 0s urubus. Era possivel que o nimero de habitantes nas cidades da
provincia diminuisse consideravelmente durante a temporada de pesca e secagem da
carne do pirarucu, assim como no caso ja citado, da recolha dos ovos de tartaruga e
viracdo. Elizabeth Agassiz (2000, p. 220, grifo nosso) revela que ela e seu marido, durante

sua viagem ao Amazonas, tiveram dificuldade para encontrar empregados na cidade:

Falta de bragos. As nossas instalagdes domésticas adquiriram agora
uma organizacdo definitiva. Encontramos a principio alguma
dificuldade em conseguir empregados. E a estacdo da pesca; 0s homens
vao para longe, para secar e salgar o peixe; além disso, ndo falta muito
para a época de apanhar ovos e fabricar manteiga de tartaruga [...].
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A partir desse relato, pode-se retirar dois dados. O primeiro é que se pode estimar
como a producdo de pirarucu seco era de extrema importancia para a economia e
alimentacdo local. Disso ndo ha duvidas. O segundo dado refere-se a logica de producéo
e trabalho, ou seja, 0 nimero consideravel de indigenas envolvidos nesse processo
demonstra que o produto era resultado da exploracdo do trabalho compulsério desses
individuos. Em outra passagem, Agassiz (2000, p. 224) visita a propriedade de uma

autoridade local, produtora de pirarucu seco:

O nosso locatario e vizinho, Major Estolano, nos convidou para uma
pequena excursao em seu sitio. Esse sitio ndo passa de uma tosca cabana
de indio, situada na margem oposta do Solimdes, onde 0 nosso vizinho
e sua familia costumam ir fiscalizar a salga e a seca do peixe que
constituem a grande industria da regido.

O anfitrido dos Agassiz tem uma preocupacdo importante em fiscalizar a salga do
peixe, isso porque, assim como no caso da tartaruga, havia um intenso fluxo de comércio
ilegal na regido, uma vez que a arroba de pirarucu, em 1861, podia variar de cinco a dez
mil réis. O pirarucu seco era feito da seguinte forma: depois de pescado, o0 peixe era
escamado, retiravam-lhe as entranhas e, ent&o, era cortado em mantas, recebia sal e era
posto ao sol para a secagem. A adicdo do sal tornou-se mais comum depois do século
XVIII, mas o método de conservacdo de mantas ao sol ja era praticado pelos povos
indigenas. Luis da Camara Cascudo (2011) observa que, além do pirarucu, o tambaqui
também era seco ao sol, exposto nos tendais registrados por Alexandre Rodrigues
Ferreira. Para Cascudo, “o elemento determinante do método de secagem pela exposi¢ao
ao sol porque sua importéncia justifica perfeitamente o emprego de tempo e o encargo de
sua conservacao para embarque” (2011, p. 425). Para além de um trafico de peixe, o
pirarucu também cumpria a funcdo de moeda pagadora. Os trabalhadores dos corpos de
trabalhadores das obras publicas de Manaus eram, em sua maioria, indigenas em situacao
de trabalho compulsorio, seu pagamento geralmente era feito com farinha de mandioca e
peixe seco, isso quando trabalhavam para essa institui¢do, contudo, quando trabalhavam
para particulares, 0 maximo que recebiam era uma alimentacdo diéria. Durante a
passagem de Auguste Frangois Biard (2004, p. 182) na regido, ele faz um abastecimento
de farinha e peixe para a sua expedicao:

De minha parte, ainda possuia um pouco de chocolate trazido do Para.

Provi-me de uma duzia de garrafas de aguardem te para os indios; para
eles também enchi um canto da canoa de cestos com farinha de
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mandioca, um peixe seco chama do pirarucu, o qual é pesca do em geral
nas lagoas.

O Jornal Estrella do Amazonas também publicava editais de compra de farinha e
pirarucu seco para pagamento dos trabalhadores das obras publicas:

Edital: De ordem do IlIm° Snr. Inspector da Fazenda se faz pablico, que

no dia 1° de Maio vindouro tem de constractar-se com quem por menos

fizer, fornecimento de 200 alqueires de farinha de mandioca, e 200

arrobas de pirarucu secco, para sustento dos trabalhadores empregados

nas obras geraes e provinciaes, com condicad de serem o0s géneros de
boa qualidade [...] (Jornal Estrella do Amazonas, n° 87, 1854, p. 4)

As duas fontes demonstram que 0 pirarucu seco desenvolvia uma importante
funcdo na capital, seu consumo ndo se resumia a pesca, mas estava relacionado aos
mundos do trabalho, por isso, pode-se supor que os habitantes locais se langavam com
tamanho esforgo ao tempo da salga. Garantir uma proviséo de peixe para ser assado ou
frito em manteiga possibilitava a reserva de comida durante um tempo, sem precisar se
submeter a expedicGes de terceiros ou trabalhos forcados. Em 1856, o presidente da
provincia, Manoel Gomes Correa de Miranda, instalou, na capital, uma companhia de
pescado. Segundo ele, em seu relatorio, os pescadores se inscreveram, no inicio, para
fazerem parte da companhia, mas, a medida que foi aproximando-se o tempo da salga,
“até que, seduzidos para as salgas, extracdo de ovos e etc. despareceram de todo em
outubro” (Miranda, 1857, p. 32). Parece-nos que o cerne da questdo, para as autoridades
provinciais, estava justamente na autonomia que os pescadores possuiam dentro dos lagos
e igap6s. Nao havia alcance da lei. Apds uma boa pesca e um nimero de arrobas razoavel,
é provavel que cada pescador fizesse sua dispensa particular e, ainda, vendesse parte ao
regatdo, e, por fim, a remetia a coletoria provincial. Gerenciar o trafico de géneros
alimenticios e produtos diversos era tarefa muito complexa, sem sucesso na ribeira do
pescado. A saida, em 1857, foi comprar uma embarcacdo, um bateldo que servisse de
posto de fiscalizagdo. O presidente expde a aquisi¢do: “o valor do bateldo existente
comprado & Anténio José Dias, por um conto de réis, no intuito de ser preparado para as
conferéncias dos géneros servindo ao mesmo tempo de barca vigia no porto desta Capital
[...]” (Vieira, 1857, p. 27). As fontes nao indicam se houve resultados com a presenca da
balsa fiscalizadora, no entanto acredita-se que teve um fim parecido com o da ribeira dos

comestiveis.

A partir de 1858, o fornecimento de carnes verdes na cidade passa, entdo, a ser

regular, e regular ndo significa que dava conta de abastecer a cidade nas mesmas
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proporcOes alcancadas pelo peixe. Apesar dessa regularidade, a qual nos informa o
presidente Francisco José Furtado (1858), as carnes verdes ndo caiam nas gracas da
populacio, que preferia o pescado e, principalmente, seu gigante vermelho, o pirarucu. E
impossivel dimensionar em nimeros o0 consumo de pirarucu pelos habitantes de Manaus,
embora 0s viajantes, assim como a imprensa e 0s presidentes de provincia, fornecessem
pistas de que era expressivo 0 consumo desse peixe. Em recente estudo feito pelo Instituto
Brasileiro de Geografia e Estatistica, no Plano Nacional de Saude de 2019, o Amazonas
€ 0 estado que mais consome pescado e sua capital € 0 municipio com as maiores taxas
de consumo. Em outra pesquisa, realizada em 2010, quando a populacéo da capital era de
1,7 milhdes de habitantes, o consumo anual per capita era de 33,5 kg, 0 que estava muito
acima do indicado pela FAO para o Brasil; que naquele mesmo ano, estimava-se 0
consumo em 6 kg per capita, e a cidade de Manaus consumia o quintuplo de pescado
(Gandra, 2010). Segundo Gandra (2010), o nimero se eleva quando se muda de cidade,
ou seja, quando a pesquisa vai em busca do consumo de peixe nas cidades ribeirinhas.
Em média, cada ribeirinho consome cerca de 500 a 600 gramas de peixe ao dia (Gandra,
2010).

A partir dessas aproximacdes, pode-se estimar 0 consumo de peixe do século XIX.
Sem cometer anacronismos, pode-se dizer que eram consumidas na capital as mesmas
aproximacdes, dadas as condicdes e suas variaveis. A primeira delas tem a ver com a
quantidade de habitantes, que era, muitas vezes, menor que 0 quantitativo atual; em
segundo, a falta de outros viveres indica um consumo quase exclusivo de pescado, com
excecdes para tartarugas, peixe-boi e algumas cacas. O que se quer argumentar é que, se,
hoje, com a introducdo de carne bovina e de aves, ainda € alto o consumo de peixe na
capital, no século XIX essa estimativa é aplicavel e, ainda mais se tomarmos Manaus
como uma cidade ribeirinha para a época. Diante do exposto, 0s nimeros da exportacdo

de pirarucu seco podem elucidar o consumo:
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Graéfico 2: Exportacdo de pirarucu seco
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Fonte: Relatdrios de presidente de provincia. Biblioteca Nacional

Os dados apresentados no gréfico demonstram o quédo altos eram 0s nimeros da
exportacdo para aquele periodo. Na série, 0 maior numero € para o ano de 1862, com 80,9
arrobas, que, convertidas em quilogramas, chegam a 1.213 kg?®, aproximadamente uma
tonelada e duzentos e treze quilos. O numero pode e deve estar subnotificado; também é
subnotificada sua taxa de consumo, todavia, se tomarmos como base os calculos recentes,
podemos expor uma aproximacao razoavel. Se, na atualidade, um ribeirinho consome em
média 500 g a 600 g por dia, no século XIX, esse valor pode estar aproximado, por
exemplo, da seguinte forma: em 1852, a populacdo da capital foi estimada em 5.081
habitantes, como demonstrado no capitulo anterior, tomando o consumo de peixe por 300
g (-100g de carne de tartaruga e -100g de outras carnes)?’, assim, 0 consumo da capital
foi de aproximadamente 1.524 quilos de pescado; e ndo estamos falando somente de

consumo de pirarucu, o que se quer demonstrar € que o pescado era a base da alimentagdo

26 Os calculos das conversdes utilizaram as grandezas apresentadas por Patricia Melo Sampaio, que utilizou
1 kg = 15 arrobas como unidade de medida em outros calculos para produtos da regiao.
270,300 g x 5081 = 1524.
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da cidade e, tomando para este ano a exportacéo de 652,56 kg de pirarucu, pode-se dizer

que, do total consumido, este figurava com pelo menos 50% do pescado.

Um espécime adulto de Arapaima gigas pode render de 16 a 36 kg e medir de 1,2
metros a 2,5 metros (Imbiriba; Junior; Dutra, 1994). Os espécimes do século XIX eram
bem maiores que os atuais. Conforme Verissimo (1895, p. 29),

O pirarucu (Sudis gigas, Vastres gigas) € u m peixe grande, comprido e
volumoso Medem os adultos de 2m a 2m e meio ou pouco mais. O seu

peso bruto é de 50 a 80 quilogramas, dando alguns de rendimento
liquido, em carne vendavel, depois de secca, 23, 30 at é 40 quilogramas.

Figura 1: Pirarucu e o pescador

Fonte: Keller (1874).

O desenho acima esta presente na obra do viajante Franz Keller-Leuzinger, que
adentra a regido amazonica em finais do século XIX. Exagerado? Talvez. Impossivel de
achar um espécime dessas propor¢des? N&o. Em anexo ao relatorio da provincia de 1862,
é informado que o pirarucu poderia atingir 10 palmos de comprimento, que equivalem a
cerca de 2,20 cm. Na caca sem manejo, durante o periodo de reproducdo, praticas que
prezam caracteristicas genéticas especiais podem influir no comportamento das espécies,
criando deformacdes e disparidades de tamanho entre machos e fémeas, ou fazer com que
0s proprios animais desenvolvam, como forma de defesa, caracteristicas que desagradam
seu predador (Fiori; Santos, 2013), como no caso dos caranguejos samurais no Jap&o

(Orioli, 2016). O pirarucu seco figurava entre 0s principais géneros transportados pela
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Companhia de Navegacdo do Amazonas. Ap6s a sua criacdo, o jornal da capital sempre
publicava, na secdo de Movimento do Porto, além do transito de pessoas, o trénsito de

mercadorias:

Par4, coberta Bella Amazonas, de Pedro Mendes Gongalves Pinheiro,
10 pessoas de tripulacéo, passageiros 2 menores, e um escravo também
menor, do capitdo Jodo Marcelino Tavares Pau-Brazil. Carga: Pirarucu
seco. (Jornal Estrella do Amazonas, ed.83, 1854, p. 3)

Havia também estabelecimentos de comércio de peixe, pequenas tabernas que
vendiam o peixe seco em arrobas, muitas vezes em um contraste de produtos. Alguns
produtos internacionais ou tidos como de mais valor dividiam espaco com o peixe, no
balcdo. “Na loja de Miguel Maria de Assumpgdo Lopes, na Rua Oriente vende-se bons
charutos a 2 réis a caixa e a retalho 30rs., cada um. Assim como também pirarucu a 2$800
arroba e a 120$% a libra” (Jornal Estrella do Amazonas, ed.114, 1855, p. 4). Um dos casos
mais interessantes envolvendo o peixe, que foi publicado no jornal Estrella do Amazonas,
esta na edicdo n® 415 de 1859. E uma resposta do senhor Dr. Francisco Mendes de
Amorim. Tal cidaddo, passando pela frente da Thezouraria Provincial, depara-se com
alguns quilos de carne de pirarucu em estado de decomposicdo, leva o caso ao delegado
e, posteriormente, a carne é jogada ao rio. O que Francisco Mendes nao esperava € que

fosse acusado pela populacéo de estar jogando carne fora e, pior, carne que tinha dono:

Os fatos foram desfigurados, invertidos e mentidos com cinismo, e
desfacamento, que caracterizam esses que me acometem. E tudo isso
porque? Porque eu deveria saber, assim como alguns deles dizem, que
0 peixe pertencia ao Sr. Tapajds [...] o peixe ndo estava podre dizem
ainda. Apelo para Senr. Delegado de Policia, para repetir o que me
disse, que pouco antes o Sr. Tapajos dissera-lhe “que estava
incomodado pelo mal cheiro do peixe que o Sr. Mendonga tinha
mandado meter-lhe em casa; apelo também ao Sr. Henrique Antony, de
Cuja a casa saiu o peixe [...] (Jornal Estrella do Amazonas, ed. 415,
1859, p. 3)

Se Francisco Mendes estava correto, ndo sabemos, tampouco a intengédo dos
envolvidos na querela, ao jogarem uns para os outros o peixe malcheiroso, mas pode-se
supor que jogar algumas arrobas de pirarucu a vista dos habitantes pareceu bem pouco
certo, principalmente por se tratar de um género de primeira necessidade. Digno de
intrigas urbanas, no ano de 1862, o peixe foi apresentado na Exposi¢do Nacional, uma
prévia das exposic¢Ges universais das quais, o Impeério do Brasil, viria a participar. Foram

organizadas amostras de varios produtos da provincia, que seriam todas remetidas a
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Manaus, para dai serem mandadas para o Rio de Janeiro. Segundo Leila Mourdo Miranda
(2022, p. 284-285),

No relatorio da primeira exposicdo, constata-se que o que foi exposto
era oriundo de diversos ramos da atividade econémica, com relevancia
no ambito comercial, da industria metaldrgica (metallrgicas e artes
metalargicas), indastria agricola, e “espontanea”, fabricados com
diversos vegetais, madeiras usadas na construcéo civil e movelaria,
cordoaria, e da induastria fabril em geral: tecidos, chapéus, 6leos,
esséncias, sabdes, acucar, sal, café charutos e outros.

Nesse rol de produtos estava o pirarucu. Consta, em anexo, o relatério de produtos
agricolas do Alto Amazonas, elaborado pela comissdo imperial para organizar a coleta de
produtos da exposicao, a fim de catalogar e posterior apresentacdo na Exposicdo Nacional
de 1862:

Seu preco tem subido até dez mil réis a arroba e atualmente esta a 5 mil
réis nesta praca. Atendendo-se ao grande consumo deste género na
Provincia e a quantidade exportada, vé-se que vai em grande aumento;
e no futuro provavelmente vira a substituir, ao menos nas Provincias do

Norte, o bacalhau, que Ihe ndo é superior. Vae uma amostra deste
género (Dias, 1861, p. 2, grifo nosso).

Assim como uma manta de pirarucu, também sdo mandadas linguas e escamas,
que tém uso importante até os dias atuais. A lingua 6ssea desse peixe sempre foi utilizada
como ralo na regido amazonica, para pulverizacio de bastdes (pao)?® de chocolate e
guarana. Suas escamas eram utilizadas para confeccdo de ralos maiores ou como
ornamentos de beleza, como brincos e pulseiras. Durante quase trés séculos, ndo houve
iniciativas que protegessem o animal da pesca desordenada; além do mais, o pirarucu foi
incorporado na logica de producdo do capital, como é o caso de varios produtos
amazonicos, por exemplo, o acai, estudado por Leila Mourdo Miranda (2010). A
professora observa como a cooptacao de um produto de origem local e ribeirinha tomou
proporcdes drasticas e econdémicas (Miranda, 2010). Durante todo o final do século, esse
gigante disputara a pauta de exportacdes, ao lado do latex, e ndo so isso, ira sustentar um
sem-nimero de pessoas durante o boom da borracha. O velho piraen resistiu firme as
investidas do tempo. Talvez, 0 homem Pirarucu, aquele da lenda, castigado pelos deuses,

nédo soubesse que seu castigo ndo seria ficar esquecido, mas perseguido por muitos.

28 “Pao” ou “pau” chama-se 0 bastdo de chocolate ou guarana. Seu nome vem da antiga medida portuguesa,
que correspondia a cerca de 600 g.
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2.4 — O caso da farinha e suas dimensoes

Desde o periodo da América portuguesa sao inumeros e incontestes os relatos
acerca da importancia que a mandioca (Manihot esculenta)?® tem para as populacoes
indigenas e, posteriormente, para a sociedade brasileira ao longo do tempo. Versatil e de
bom rendimento, da mandioca obtém-se resultados como a farinha, a fécula, o amido
(goma), o caldo (tucupi), o beiju, a bebida (taruba e caxiri®’) e a croeira. Essa tltima é um
tipo de farinha feita da Gltima lavagem da massa de mandioca, utilizada na preparagéo de
mingaus e pequenos bolinhos cilindricos, que sdo fritos em 6leo ou banha. Por conter uma
versatilidade tdo grande, a mandioca é um dos produtos alimenticios mais completos e
presentes na culinaria brasileira. Além de fornecer a lista de produtos derivados ja citados,
h& uma enorme variedade de preparos feitos a partir deles, na medida em que se adentra
as diversas regides do pais, como o Norte e o Nordeste, sobretudo. Historicamente, a
mandioca tem sido determinante na dinamica econdmica e social das populacGes

ribeirinhas e do sertdo, bem como consta nas mesas dos brasileiros.

Em seu livro Historia da alimentacéo no Brasil, Luis da Camara Cascudo (2011,
p. 90) chamou-a de “A Rainha do Brasil”, por ocupar lugar de destaque na vida e na
producéo de alimentos dos povos indigenas. Diante disso, o uso da farinha de mandioca,
a qual possui essa matriz social e cultural indigena, se estendeu e se disseminou, por ser
empregada em diversas preparacfes culinarias. A farinha, ou melhor, as farinhas de
mandioca possuem caracteristicas que sdo muito caras aos que as produzem e as
consomem, pois, a sua forma de preparo influencia na textura e sabor. Essas farinhas sdo
associadas a varios adjetivos, que, por vezes, indicam os modos do seu preparo. Exemplo:
a farinha seca (geralmente, sua massa seca ao sol), a farinha de massa lavada (quando
ralada), a farinha de mandioca d’agua (quando esta ¢ deixada para amolecer em pequenos

cercados dentro da dgua do rio ou de uma canoa).

As técnicas de preparo da farinha de mandioca sdo de origem nativa e, embora
tenham passado por diversos tipos de modernizacdo em sua producdo, elas ainda
compreendem um arcabougo de conhecimento que vai desde o cultivo até a confecgédo

dos fornos, oriundos de uma tecnologia indigena. Exemplos disso sdo as permanéncias

29 A titulo de explicagdo, a mandioca citada neste trabalho é a mandioca-brava. Ela e a macaxeira dividem
a mesma familia classificatoria; o que as diferencia sdo os niveis de substancias nocivas presentes em cada
uma.

30 Bebidas fermentadas, feitas pelos povos indigenas, para sociabilidade ou rituais (Morais, 2013).
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das culturas alimentares indigenas nos diversos pratos da gastronomia nacional, como o
incontdvel nimero de moquecas, nome advindo do peixe que assava sobre 0 moquém
(Cascudo, 2011). Esse fato demonstra o significativo dominio dos povos originarios em
relacdo a0 manejo de espécimes que necessitavam de domesticacdo e conhecimento

empirico para seu preparo, aprimorado por séculos, numa perspectiva de longa duracéo.

Segundo Luis da Camara Cascudo (2011), os dois primeiros relatos acerca da raiz
da mandioca datam de 1576 e 15843, Como ndo era de conhecimento europeu, a
mandioca foi inicialmente confundida com inhames, que j& eram seus velhos conhecidos,
por conta das relagdes com a costa da Africa. Na medida em que as terras foram sendo
expropriadas e ocupada, e o territdrio brasileiro tornou-se totalmente de dominio
portugués, a planta passou a ser conhecida por boa parte das posses ultramarinas
(Cascudo, 2011). A mandioca constituia o principal — mas 0 ndo Gnico — alimento da dieta

nativa e logo transformou-se no alimento facil e dileto do recém-chegado europeu.

Durante todo o periodo colonial, em que a escassez do trigo reinava, os produtos
advindos da mandioca foram utilizados como substitutos a altura da demanda por comida.
Dentre eles, os beijus e a farinha foram o0s mais consumidos, por conta de seu carater de
facil conservacéo e pela sensacdo de saciedade que proporcionam. Cascudo (2011, p. 91)

observa:
Os trés primeiros governadores do Brasil, Tomé de Sousa, Duarte da
Costa, Mem de Sa, ndo comiam na Bahia o pdo de trigo ‘por ndo se
acharem bem com ele’ e sim a farinha e beijus nacionais. E ‘o principal

mantimento e de mais substancia, a que em Portugal chamam farinha
de pau’ declara Gabriel Soares de Sousa.

A producao de farinha perpassa uma questdo de género dentro das comunidades
indigenas. Enquanto os homens eram responsaveis pela caca e pesca, assim como pela
realizacdo das guerras; as mulheres cabia o fabrico dos fornos e, posteriormente, a
confeccdo de farinha e beijus. Antes da introducédo do ferro para o cozimento da massa
de mandioca, as mulheres indigenas confeccionavam grandes fornos redondos, feitos a
partir da argila e, em seguida, coziam alimentos com 0 mesmo calor com o qual faziam a
farinha. A farinha esta ligada ao conhecimento ancestral, as muitas cosmologias presentes
em todo o territorio nacional, que, antes de tudo e de todos, pertence aos indigenas. Para
Roberto Borges da Cruz (2013, p.7),

31 Pedro Magalhées de Gandavo, 1576 e Gabriel Soares de Sousa, 1584.
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A relevancia da farinha para os indios consistia, além dos fatores ja
citados, na relacdo que este alimento apresentava com o transcendente.
A antropdloga Paula Pinto e Silva, ao pesquisar sobre a antiguidade da
mandioca entre o povo indigena Tenetehara, afirma ser a mandioca
sempre relacionada com elementos miticos, portanto, a mandioca
apresenta-se ndo somente como um simples vegetal, mas também como
um alimento envolvido com aspectos sobrenaturais.

Nesse sentido, as bebidas feitas a partir da fermentacdo da mandioca eram a marca
dessa raiz e se constituiram também como alimento ritual, sendo as mais conhecidas e
registradas o caxiri e o tarubd. A primeira passa por um processo que se inicia com o
cozimento das raizes — uma vez que estas possuem substancias toxicas — e posterior
mascagem da raiz, realizada pelas indigenas da aldeia. As enzimas presentes na saliva,
como a amilase, realizam a quebra das substancias da mandioca, o que auxilia no processo
de fermentacdo e liberacdo de acucares, para a formacdo de &lcool. Feito isso, elas
colocam a massa mascada em potes e 0s enchem de &gua, para mais uma fervura, e, depois
desse processo, como uma espécie de pasteurizacdo, guardam o alimento em potes
especificos, para a conserva e a fermentacdo. Passado um tempo, esta pronto para
consumo (Cascudo, 2011). A segunda bebida passava basicamente pelo mesmo processo,
exceto o cozimento inicial e a mascagem. Era feita da massa da mandioca com a qual se
preparava a farinha, que, uma vez amolecida, diluia-se em agua, passando direto para a
etapa da fermentacdo. E importante salientar que, pelo ponto de vista dos colonizadores,
a “bebedeira” dos indigenas, vulgarmente chamada de cauinagem,®? ndo representava um
desvio de conduta, como muitos relatos fazem acreditar, mas seguia um processo
ritualistico, com datas e estacOes especificas, dentro de suas formas de ser e compreender

0 mundo.

Essas bebidas, apesar de seu teor alcodlico, eram também alimentos liquidos e
possuiam grande valor nutricional. Concomitante ao preparo delas, pode-se encontrar o
das papas e mingaus, feitos tanto de goma quanto de farinha, consumidas ambas com
peixe: era o caso do tacaca, registrado por Ermano Stradelli (2009), e das papas de farinha
consumidas por Alfred Russel no Amazonas. Os alimentos indigenas ja possuiam
caracteristicas e padrdes alimentares peculiares, muito debatidos no presente. Para o
alcance de dietas balanceadas, 0 mesmo alimento podia ser consumido com texturas e
preparos diferentes, o que aumentava o valor caldrico, energético e nutricional. A

mandioca e outras raizes (cara, macaxeira e o bulbo da taioba), consumidas de diversas

32 Substantivo advindo de outra bebida fermentada, feita a partir da raiz do cara (Morais, 2013).
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maneiras, tornavam a dieta indigena rica e parcialmente simples. Rica por englobar
diversos produtos e simples na maneira de cocgao, seja assada sobre 0 moquém, cozida
ou, por vezes, coccionada®® nas cinzas da propria coivara de preparo da roga, onde esses

mesmos tubérculos seriam plantados.

Este topico trata de um dos principais produtos da provincia do Amazonas e que
possui relevancia imensa para a cidade de Manaus, mostrando-se como um caso peculiar.
Dentre os alimentos ja citados, ela possui varias dimens@es dentro do espago trabalhado.
Além de ser um produto de uso comum, a farinha era utilizada como moeda pagadora, da
méo de obra de indigenas e pessoas negras livres, presentes nas obras publicas da cidade.
Em segundo lugar, era um produto social e cultural dos povos originarios da regido
amazonica. E, por fim, a farinha também foi utilizada como elemento de resisténcia,
barganha de pessoas escravizadas. S8o essas suas dimensfes a serem tratadas neste

momento.

A importancia da farinha estd na sua grande capacidade de saciar o0 organismo e
na sua forma simples de conservacdo. Uma vez pronta, ela também oferece versatilidade
de preparo e, por isso, a sua predilecdo ante outros produtos feitos de mandioca (Amorim,
2015). Produzida desde antes do contato colonial, a farinha persiste até 0 momento como
um alimento presente nas mesas de toda a regido Norte do Brasil, consumida com peixe,
acai, carnes e empregada na feitura de pirGes ou até mesmo sendo consumida apenas com

um punhado tirado do pote ou das sacas do mercado.

A partir dos relatérios dos presidentes da provincia, dos relatos dos viajantes e de
alguns andncios feitos no tnico jornal local, € possivel espremer o sumo — usando como
metafora a espremedura da massa de mandioca — das dimensdes sociais e culturais da
farinha, tanto na cidade de Manaus, capital da provincia, quanto em outras cidades
ribeirinhas. O Relatorio de productos agricolas do Alto Amazonas, do ano 1861 (p.9),
informa que

A farinha de mandioca € fabricada de duas maneiras na provincia,
donde provem as denominagdes: farinha d'agoa e farinha secca ou
branca. PBe-se a mandioca de molho durante 4 ou 5 dias, depois
amassa-se cCom agoa massa e na aperta-se no tipiti para extrahir-lhe o
caldo. feito isto peneira-se a massa na gurupema e coze-se em fornos

de barro. Quasi sempre junta-se um pouco de massa fresca a mandioca
puba. E a farinha d'agoa. Para preparar-se a farinha secca raldo as raizes

33 Ato de transferir calor para os alimentos e cozinha-los.
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de mandioca, depois de limpas, em ralos de mao, juntam-se agoa e levao
a massa ao tipiti para enchugar; peneira-se e coze-se.

Tal processo segue o modo de fazer tradicional, e a farinha produzida era
distribuida para as vérias regides da provincia, para o atendimento de demandas de
provisdes locais. A farinha d’4gua era a mais consumida, justamente porque nao
demandava a utilizagdo dos ralos — instrumentos confeccionados a partir de conchas,
madeira e, até mesmo, escamas de pirarucu. Para transforma-la na massa da farinha, o
proprio processo de amolecimento dentro da dgua j& adiantava boa parte da méo de obra,
diferente da farinha seca, que necessitava dos ralos, um maior tempo e refino na maneira
de processamento. A farinha de mandioca era o sustentaculo da dieta da regido, por ser
de facil consumo e j& possuir uma bem conhecida fabricacdo. Ela estava sempre presente
nos indices de produtos importados na provincia, e, aqui, apontamos o caso peculiar desse
género. Apesar de seu status de produto de primeira necessidade, sua producdo nédo
conseguia atender as demandas da cidade. Um dos produtos mais relevantes era produzido
de maneira simples e atendia apenas a logica de subsisténcia local. Abaixo, consta uma
tabela que demonstra os nimeros de exportacdo de farinha. Os numeros sdo bem
inferiores aos de outros produtos ja apontados, 0 que demonstra como a exportacdo de
farinha ndo representava grande lucratividade para a provincia, apesar de sua grande

necessidade:
Quadro 3 — Exportacao de farinha de mandioca:

Exportacdo de farinha de mandioca na provincia do Amazonas (1853-1861)

Ano 1853/54 1855 1856/57 1858 1859 1860 1861
Quantidade em 0 alqg. 20 alg. Oalg. 50alg. Oalg. 0 alq. 0 alq.
alqueires®*

Fonte: elaborada pelo autor, a partir dos relatorios de provincia. Biblioteca Nacional

A falta de farinha, causada pelas cheias ou falta de mao de obra — reclamacéo
corriqueira dos presidentes —, impactava de maneira significativa a alimentacéo, tanto na
cidade de Manaus como nas outras vilas e lugares. Os viajantes sempre comentavam a
situagdo dificil do abastecimento na cidade de Manaus, durante toda a segunda metade
do século XIX, no entanto essas crises de abastecimento eram relativas. Nao é de se negar

que tais crises aconteciam, mas a falta de p&o, por exemplo, exposta por Frangois Biard

34 Segundo Raimundo Morais “H4 de varias medidas: meia quarta, uma quarta, meio alqueire, um alqueire.
Este regula, em média, 30 litros ou 30 quilos.” (2013, p. 31)
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em 1859, ndo causava 0s mesmos infortinios para a populacdo nativa, acostumada ao

bom e velho peixe com farinha.

A proposito, pode-se dizer que foi gracas a farinha que muitos viajantes
conseguiram realizar suas tdo fascinantes expedic¢fes. O préprio Biard (2004, p. 182),
que, segundo ele proprio, ndo suportava a farinha de mandioca, teve que fazer provisoes
de farinha e aguardente para que os indigenas que o acompanhavam na sua expedi¢do
fossem pagos: “Provi-me de uma dlzia de garrafas de aguardente para os indios; para eles
também enchi um canto da canoa de cestos com farinha de mandioca...”. A escravidao
indigena na regido amazonica ndo acabou de maneira consistente, os indigenas que
acompanhavam o viajante estavam na empreitada de maneira compulséria e uma provisdo

de farinha era algo, de certa forma, conformador.

Mas, ndo s6 se supriam de farinha os indigenas, outros viajantes faziam a sua papa
ou pirdo para que pudessem prosseguir viagem entre a extensa teia das aguas. Esse foi o
caso de Alfred Russel (2004, p. 401), que, em seu relato, diz: “prossegui favoravelmente
a viagem, algumas vezes com chuvas, outras vezes com sol, as mais das vezes, porém,
somente passando a papas de farinha e dgua, por nao se encontrar terra firme, onde se
pudesse acender fogo”. Esses mingaus e papas foram citados por varios viajantes em
diversas regides do Amazonas e sdo encontrados até o presente. O relato de Russel
Wallace exemplifica o impacto da mudanca de comportamentos alimentares que 0s
estrangeiros encontravam ao viajar para as regies amazonicas. Nesse processo,
encontros entre culturas diferentes, ou a alimentacdo local seria totalmente rechacada,
como é o caso de Francgois Biard, ou seria adotada, como no caso de Alfred Russel
Wallace. A farinha proporcionou a esses viajantes a provisdo necessaria durante varios
dias, fosse para o seu consumo ou como racdo diaria dos empregados. Por mais que
houvesse outros alimentos, a farinha era aquela que dava volume e saciedade para a
refeicdo. Ainda dentro do relato de Wallace (2004, p. 167), a0 conversar com um
indigena, este salientou:
Um deles contou que, certa feita esteve perdido por espaco de dez dias
e, durante todo esse tempo nada havia comido, tdo-somente porque nao
tinha farinha; e embora pudesse ter matado uma caca qualquer para

comer-lhe a carne, ele assim ndo fez porque ndo podia comer sem
farinha.

O casal Agassiz (2000, p. 315, grifo nosso) também relata algo parecido em sua

viagem dentro da provincia:
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Como aqui ndo existe praia, € preciso ir pescar a uma certa distancia,
do outro lado do rio; e desde gque as aguas sobem muito, torna-se
impossivel apanhar peixe. Entdo os indios ficam reduzidos a viver
exclusivamente de farinha-d’agua. Esse regimen mais do que frugal
satisfaz, para quem esta habituado, as exigéncias do estdmago [...].

Diante do exposto e ja relembrando os conceitos relativos a alimentacao
(Montanari, 2013), a farinha € um produto de escolha tanto cultural como social, é
preferida em lugar de outros alimentos, mas também ¢é a substituta perfeita para tempos
de preciséo e falta de comida, ou seja, ¢ um alimento que “ocupa um lugar preciso” ¢ “¢é
o primeiro objetivo conservar este lugar” (Montanari, 2013, p. 171). Para além disso, ela
preenche o imaginario homeopatico da cidade de Manaus. Via-se no caldo de farinha um
remeédio excelente para as enfermidades que assolavam a capital em fins da década de
1850. A preparacdo de tal fortificante era o primeiro socorro contra febres, segundo o
médico da capital, o Dr. José Antonio de Freitas Junior. Em seu relatério sanitério,
presente no relatorio do presidente em 1860, o procedimento indigena contra as febres

era:

Um indio, logo que é acometido pelo frio, primeiro acesso das
intermitentes, busca imediatamente aquecer-se ao calor de uma
fogueira que dentro de sua prépria casa incendeia, e toma uma cuia de
farinha com agua quente (xibé) afim e diminuir pelo calérico interior, e
externo a agdo do frio que o constrange. Passado esse periodo o que a
febre se manifesta; e ei-lo entdo de novo a ingerir o xibé frio, e
introduzir-se no rio (1860, p. 3).

Pagamentos feitos com produtos como peixe seco, café, fumo e aguardente eram
corriqueiros e constituiam uma pratica muito antiga na regido, e a farinha também estava
na lista de produtos que serviam ao escambo nas relagfes comerciais e de trabalho da
provincia. Entretanto, pagamentos em alqueires de farinha ndo eram uma pratica somente
da gente comum, ou, melhor dizendo, de transaces ndo oficiais, pois ela adentrou o
universo das relacdes de trabalho da provincia naquele contexto e fazia parte do
orcamento das despesas provinciais. A edi¢do de n° 87 do jornal Estrella do Amazonas
anunciou uma licitagdo publica para a compra de farinha e peixe seco, para pagamento
dos trabalhadores da obra publica da capital:

Edital: De ordem do IlIm° Snr. Inspector da Fazenda se faz publico, que
no dia 1° de Maio vindouro tem de constractar-se com quem por menos
fizer, fornecimento de 200 alqueires de farinha de mandioca, e 200
arrobas de pirarucu secco, para sustento dos trabalhadores empregados

nas obras geres e provinciaes, com condi¢do de serem o0s géneros de
boa qualidade [...] (Estrella do Amazonas, n® 87, 1854, p. 4)
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Durante as epidemias de febre que assolaram a provincia, entre anos de 1856 até

1861, a farinha comecou a faltar para a populagdo. No mesmo relatério de 1860, referente

ao ano anterior, ¢ mencionada a compra de “500 alqueires de farinha e 200 arrobas de

carne seca” (Miranda, 1860, p. 22). No relatério de 1861, também consta a falta de
farinha, causada pelas enfermidades, e a fome pablica parecia aproximar-se:

Havendo nesta cidade falta dos principais géneros de alimentacdo

publica determinei, que por conta do Governo se comprasse no mercado

da cidade de Belém a farinha necessaria para se vender & populacéo pelo

mesmo custo, salvando-se as despesas, que se fizessem com este

servigo. Autorizei também a compra de alguma carne secca na cidade

de Santarém para suprir o mercado sob as mesmas condigdes (Cunha,
1861, p. 49).

A farinha de mandioca no Amazonas, assim como no Par4, era e € um artigo de
primeira necessidade: representava uma questdo de salde e abastecimento puablico.
Sidiana da Consolagcao Macedo (2014, p. 70) assevera, em relagdo ao Para, que “Em 1863,
vieram 54.171 alqueires para o0 abastecimento da capital naquele ano. J& entre os anos de
1897 e 1899 foram exportados dos interiores 861 hectares de farinha de mandioca”. No
Amazonas, diferentemente do que demonstrou Macedo (2014), essa producgdo ndo parece
ser expressiva, mas isso revela justamente como ela tinha importancia na localidade,

comportando-se como um alimento e uma moeda valiosa.

Nesse cenario, 0 abastecimento de farinha na cidade de Manaus e na provincia
representava o proprio andamento, ou nao, das obras publicas. Ndo se sabe como esses
trabalhadores reagiam a falta de pagamento ou atraso, mas aplicavam a boa e velha ma
vontade no exercicio da funcdo, o que ja se configura, de certa forma, como resisténcia.
Isso pode, ainda, ser percebido na ma vontade dos indigenas em virem para a capital, por
se recusarem a realizar com os viajantes suas longas expedi¢Ges. Como ja mencionado, a
mé&o de obra era uma constante dificuldade para os governos provinciais, uma vez que 0S
indigenas faziam uso de diversas taticas para fugir do trabalho compulsério, tornando-se
dificeis de “descer” (Sampaio, 2014, p. 78). Um dos fatores utilizados para atenuar oS
conflitos e resisténcias era a presenca ou ndo da farinha nas expedic¢des, dado apreendido
no relatorio apresentado pelo presidente da provincia Herculano Ferreira Pena, no ano de
1853, o qual continha informagdes sobre a expedic¢éo no rio Purus. Afirmou o presidente,
“muitos destes Indios querido descer com a expedigdo, mas por estar a acabar a farinha
que se tinha levado hesitei em traze-los, principalmente porque sendo o principal alimento

delles o aipim” (Pena, 1853, p. 9).
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Dois dados a mais podem ser extraidos do relatorio da expedicéo. O primeiro diz
respeito ao fato que Massimo Montanari (2013, p. 96) expbe acerca do gosto como
elemento de coletividade: “sob esse ponto de vista, o gosto ndo ¢ fato uma realidade
subjetiva e incomunicavel, mas coletiva ¢ comunicada”. Em outras palavras, a utilizagdo
da farinha por ndo indigenas era uma realidade de precisdo, por todos os fatores ja
exemplificados de conservacgdo e nutricdo, mas também era uma realidade de consumo ja
bem costumeira e apreendida. Nesse sentido, a dieta indigena adentrou, de maneira
significativa e de forma direta ou indireta, os comportamentos alimentares de todos
aqueles que com ela tiveram contato. Por mais que os costumes indigenas fossem
combatidos e malvistos, eles estavam presentes na provincia, e tanto indigenas como nao
indigenas acabaram por reproduzi-los. O segundo dado reside na maneira pela qual os
indigenas se utilizavam do fator alimentacdo no jogo das negocia¢@es com o0s brancos,
também ja apontado por Roberto Borges da Cruz (2013) para as realidades do século
XVIII. A presenga da farinha era garantia de que, mesmo de maneira compulséria, o
pagamento do trabalho diério estaria garantido, porém a falta da mesma era sinal de que

seria irrealizavel tal tarefa. Em outros termos, sem farinha ndo havia acordo.

Havia, na cidade de Manaus, desde o ano de 1856, um tipo de escola de artifices,
chamada de Educandos Artifices. Tinha a funcdo de ensinar oficios aos habitantes da
capital. Muitos jovens indigenas eram levados a capital para aprender linguas e
profissdes. E, inclusive, a banda de musica desse estabelecimento que faz a despedida de
Robert Avé-Lallemant (1961). Dito isso, a instituicdo contava com a assisténcia do estado
para prover a alimentacdo dos estudantes. No ano de 1858 e 1859, o consumo de farinha

era equivalente a:

Quadro 4 — Consumo de alimentos no Educandos Artifices:

Tabela das racdes que diariamente foram abonadas a cada educando, desde o dia 23
de marco até fim de dezembro de 1858.

Jantar

Valor em 22 dias

Valor em 8 dias

Farinha 1/60 alqueire

$075

$075

de janeiro de 1859.

Tabela das ragdes que diariamente tém sido abonadas a cada educando, desde o dia 1°

Almoco Valor em 22 dias Valor em 8 dias

Farinha, 60 e a 4$500 rs $075 $075
Jantar Valor em 22 dias Valor em 8 dias

Farinha, 60 e 2 4$500 rs | $075 $075

semestre do ano de 1860.

Calculo dos alimentos que devem ser abonados aos educandos artifices, no segundo
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Almoco 1 etape. 2 etape.
1/60 a 5$000 o alqueire $083 $109
Jantar 1 etape. 2 etape.
1/60 a 5$000 o alqueire $083 $109
Fonte: Elaborada pelo autor, a partir dos relatérios de presidentes de provincia. Biblioteca
Nacional

Os dados foram retirados dos relatdrios dos respectivos anos. O computo da ragédo
de farinha pertencia ao planejamento anual dessa instituicdo, posto que esta era financiada
pelo estado. Preocupacado de estado era o abastecimento de farinha na capital; assim como
na secdo anterior, quando um individuo da cidade jogou uma certa quantidade de peixe
fora, houve revolta, os presidentes da provincia, para ficarem de bem com a populacao,
sempre faziam o possivel para que o abastecimento de tal género ndo se tornasse escasso
e, dessa maneira, mantinham a mé&o de obra sob controle. Nao seria errdneo apontar a
farinha de mandioca como o fator primordial da méo de obra na cidade e na provincia, ja
que possuia destaque para esse fim. Também ndo seria exagerado dizer que talvez sem
ela as negociagdes com os habitantes locais se tornassem um tanto mais complicadas. Nao
existia meio termo, como apontou o indigena que conversou com Alfred Russel (2004, p.

167): “ndo podia comer sem farinha”.
2.5 — Dos rios aos potes: 0 consumo do peixe-boi

Padre Silveira dirigiu-se simplesmente a barraca de Zefa Mixira,
escondida entre as goiabeiras e o capim alto. Demorou-se e, ao
regressar, olhando para os lados, viu Fabio na maqueira de tucum, em
embalos lentos. Zefa Mixira trouxera a antonomasia do marido, que era
arpoador de peixe-boi. Sabia preparar a mixira: segundo suas
explicagOes, tem de carne de peixe, de porco e de boi (Maia, 1999,
p.60).

O consumo de peixe-boi na regido amazodnica era tdo comum e importante que
fazer da mixira — principal preparagdo com a carne desse animal — uma personagem da
literatura demonstra seu lugar de destaque na alimentacéo local. No trecho acima, retirado
do romance de Alvaro Botelho Maia, a personagem é uma eximia preparadora de tal
iguaria e carrega consigo caracteristicas atribuidas a carne de peixe-boi, como a reima®®:
a pele gordurosa, a maneira com que mexe com 0s sentidos do padre e sua versatilidade.
A caca do peixe-boi sempre fez parte do rol de possibilidades que a ictiofauna amazonica
apresentou aos seus habitantes, porém em sentidos completamente diferentes ao longo

dos séculos, sobretudo a partir do século XVl e, posteriormente, XIX e XX. A caca de

35 Adjetivo empregado para carnes pesadas, que podem dar reacdes inflamatorias.
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peixe-boi na Amazonia esta equiparada, em objetivos e logica comercial, a caca das
baleias nos oceanos (Junior, 2015; Barreto, 2012). Com o advento das cidades e das
maquinas industriais, a demanda por gordura, que ndo fosse para fins alimenticios,
aumentou significativamente. A gordura de sirénios e cetaceos® era utilizada para a
iluminacdo puablica e privada nas cidades, bem como para a lubrificacdo da maquina a
vapor; sua grossa camada de pele completava o funcionamento das maquinas, com
fornecimento de correias (Fiori; Santos, 2015). As glandulas sebaceas de algumas
espécies eram, ainda, empregadas na producdo de velas (Figueiredo, 1996) e, por fim,

serviam a alimentacéo.

O peixe-boi-da-amazodnia € um mamifero endémico da regido amazénica, prefere
as aguas calmas de lagos e igap6s (Andrade; Luna; Reis, 2011), é pertencente a ordem
Sirenia e integra a familia dos Trichechidae. Seu nome cientifico é Trichechus inunguis,
por diferir do outro membro da familia, o peixe-boi-marinho, que possui unhas em seus
membros dianteiros; essa ordem foi cacada indistintamente desde o seculo XVIII e até
meados do XX, restando apenas duas familias: a jA& mencionada Trichechidae e a
Dugongidae (2010). A primeira espécie a desaparecer foi a vaca-marinha-de-steller, apds,
apenas, trés décadas de seu descobrimento e catalogacédo (Fiori; Santos, 2015). A espécie
que habita a Amazdnia é a menor, mas, assim como pirarucus e tartarugas-da-amazonia,
é possivel que os individuos cacados no setecentos e oitocentos tivessem tamanhos e
dimensGes maiores do que as que podem ser encontradas hoje na natureza e centros de
conservacao, dada a sua baixa taxa de reproducdo e tempo de vida longo. Sua respiracdo
é pulmonar e ndo alcanca grandes periodos submersa, alimenta-se exclusivamente de

plantas aquaticas, sendo esses dois momentos 0s que o0 deixam mais vulneravel a caca.

Pode-se estimar o tamanho dos peixes-boi do século X1X através de dois relatos,
o primeiro feito pelo viajante Henry Lister Maw, dezoito anos antes do segundo, feito por
Alfred Russel Wallace, por volta de 1848. Segundo Lister (1829, p. 96):

As dimensdes deste, ja totalmente crescido, sem ser considerado gordo,
tinham cerca de trés metros de comprimento e quase 2,5 metros de
comprimento na parte mais grossa do corpo; mas, como 0s indios ndo
queriam mové-la, e eu concordei com o0 pescador em comprar a pele,
néo fui tdo exigente quanto deveria ser na medicao.

%6 Ordem de mamiferos aquaticos, que inclui as baleias, botos e golfinhos; de corpo hidrodinamico, ger.
sem pelos, membros anteriores modificados em nadadeiras e posteriores ausentes, nadadeira caudal
horizontal, orificios respiratérios situados no alto da cabeca.
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O préprio viajante admite ndo ter sido exigente na medicdo, o que d& margem para
que a largura do animal esteja errada, ou a traducédo da circunferéncia como comprimento.

O segundo registro traz as seguintes informacdes:

Um dia, o pescador trouxe-nos um bonito “peixe-boi”, uma das espécies
de Manatus que habitam o Amazonas. E particularmente abundante nos
lagos desta parte do rio. O espécime que fora capturado era uma fémea.
O seu comprimento era de cerca de seis pés e tinha perto de cinco pés
de didmetro, na sua parte mais larga (Wallace, 2004, p. 240).

Esse fragmento informa que, de diametro, o animal possuia cinco pés, o que
corresponde aproximadamente a um metro e meio de comprimento. Isso nos leva a
acreditar que o primeiro fragmento possui um erro de traducdo. Entdo, onde se 1€ 2,5
metros de comprimento, na realidade refere-se a circunferéncia do animal em sua parte
mais grossa. Um espécime dessas proporcdes pode produzir de 40 a 60 quilos de carne
(Verissimo, 1895), sem contar com sua gordura, que chegava a encher entre 8 e 9 potes
de 22 kg cada. O consumo de sua carne era feito de maneira salmourada, por ser uma
carne muito gordurosa e parecida com a dos suinos, a qual estragava muito rapidamente
no clima amazonico (Luna, 2011, p. 18). No entanto, a preparacdo mais feita com o peixe-
boi, com certeza, foi a mexira, ou mexira como também é chamada. Como 0s povos da
regido amazonica faziam pouco uso do sal, desenvolveram, entdo, uma espécie de
conserva na propria gordura do animal.®” Segundo Camara Cascudo (2011), a mixira foi
registrada por Von Martius e Spix em 1819 e constituia uma forte industria local.
Raimundo Moraes (2013, p. 122-123), em Meu dicionario de cousas amazonicas, revela
que a mixira é feita da seguinte forma:

Conserva de gordura do peixe-boi, grande cetaceo, de banha branca,
compacta; é excelente isoladora do ar. Frita-se primeiro, na gordura do
peixe-boi, a peca a conservar, e, depois de fria, é ela encerrada,
recoberta da banha em que sofreu a acdo do fogo, em latas de cinco e

dez galdes hermeticamente fechadas. E’ um petisco apreciadissimo,
comido com farinha-d’agua torrada, em todo o vale amazénico.

Uma boa proviséo de conserva em gordura representava comida facil e ganho de
gordura garantido. Os meses de pesca do peixe-boi se diferem, em parte, do da tartaruga
e do pirarucu, sendo feito de novembro a agosto. E importante ressaltar que a mixira néo
é um embutido, aos moldes europeus, como tém defendido alguns viajantes e, até mesmo,

pesquisadores. A producdo de linguigas foi introduzida na regido no seculo XVIII, pelos

37 Vale ressaltar que se preparavas mixiras com variados tipos de gordura, mas a de peixe-boi é a mais
encontrada nos relatos e, por isso, tomamo-la para falar do consumo de Trichechus inunguis.
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portugueses. A mixira € uma técnica de conservacdo desenvolvida pelos povos indigenas,
para que tivessem provisdo de proteina ao longo do tempo. O termo mixira vem do mixire,
da lingua geral, que significa “fritar” (Cascudo, 2011, p. 426). Depois de preparada, era
reservada em potes de barro produzidos nas localidades amazo6nicas. Verissimo assegura
que esses recipientes comportavam aproximadamente 30 kg de conserva e as latas de 18
a 22 kg*®. A exportacdo de potes de conserva de peixe-boi possuia nlimeros expressivos
na provincia do Amazonas e em sua capital, que servia como ponto difusor das
exportacbes. De 1852 a 1863, os potes de mixira foram exportados nas seguintes

quantidades:

Grafico 3 — Exportacdo de mixira, na Provincia do Amazonas:

Exportacdo de mixira (1853 - 1863)
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1853 1854 1855 1856 1857 1858 1859 1860 1861 1862 1863
ton. 10.23 16.38 18.18 20.97 24.48 13.71 4.980 12.42 17.19 28.86 16.17
mpotes (30kg) 341 546 606 699 816 457 166 414 573 962 539

Fonte: elaborada a partir dos relatérios de presidentes da provincia do Amazonas.

Para estimar a quantidade de quilogramas exportadas, tomou-se como referéncia
30 kg para cada pote, como ja apontado anteriormente. Pode-se também conjecturar, com
as aproximacdes de José Verissimo (1895), o nimero de animais mortos em cada ano
respectivo. Presume-se que um peixe-boi produzia 40 kg de carne e 20 kg de gordura. A
mixira, como vimos, € a conserva de carne em gordura; se, em um pote, havia 50% de
carne com 50% de gordura, chega-se a 30 kg, que, dividindo, por exemplo, pelas 10.23
toneladas do ano de 1853, indica aproximadamente 341 peixes-boi mortos naquele ano,

isso se considerarmos 0 quantitativo apenas pelos nimeros da exportacdo, que, com

38 E importante destacar que, para outras regides do Brasil, como Nordeste e Centro-Oeste, a mixira ganhou
o nome de “carne-na-lata” e representa um prato tipico da culindria do agreste e também das acdes de
vaqueiros. Vide: aspectos histéricos da preparacdo da carne-na-lata no Vale do Paraiba e seu destino apos
a modernizacg&o da cozinha.
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certeza, estdo subnotificados. Tambem ndo podemos computar o consumo na cidade,
mas, pelos relatos, é possivel supor que fosse alto. Segundo Luna (2011, p. 17),

O peixe-boi-da-Amazdnia é o mamifero aquatico mais cagado do pais,
embora em intensidade bem menor do que no inicio do século passado.
O consumo de sua carne é uma tradicdo na Amazonia, sendo uma fonte
de proteina animal do ribeirinho.

Nenhum outro animal amazonico pode fornecer quantidades tdo altas de carne e
de gordura. Nao h& animais de grande porte capazes de oferecer gordura, carne e couro.
A introducdo do gado é tardia e muito rarefeita no século X1X, principalmente no que diz
respeito a Manaus, e, nesse sentido, o que Fiori e Santos (2015, p. 78) definem € bem
consistente.

Em um ambiente onde animais selvagens grandes e pesados sdo
incomuns, 0s peixes-boi ndo fornecem somente uma generosa
recompensa em termos de carne, gordura e couro. Eles também sdo
faceis de serem cacados. Na realidade, por serem animais bastante
ddceis, todos os sirénios o sdo (Fiori; Santos, 2015, p. 78).

E foi tal docilidade que permitiu que o peixe-boi fosse cacado até quase sua
extincdo. E, por falar em imaginario local, bom é um pescador que pesca um desses
animais, e digno de fama. No inicio deste topico, foi narrada uma passagem do livro O
beiraddo, de Alvaro Maia, com referéncia a caca do animal, potencializada pelo
desenvolvimento da economia do latex. Com o advento da borracha, época em que se
desenrola o romance, a caca desses peixes movimentou a economia dos seringais e dividiu
espaco com as atividades de extracdo de madeira e borracha. A personagem presente na
obra é chamada de Zefa Mexira, em primeiro lugar porque sabe fazer tal preparacdo, mas
também ganha o apelido por conta do marido, famoso por cacar peixes-boi. Além disso,
o couro do animal, assim como suas tripas, fornecia um apetrecho para castigar pessoas.
No século XVIII, os padres que vinham para a regido o utilizavam contra os proprios
indigenas e escravizados (Fiori; Santos, 2015). Em outro trecho da narrativa de Botelho
Maia (1999, p. 63, grifo nosso), aparece ‘“Para 1a vamos também. Nada de choro. A vida
aqui ainda é mais curta. Danga, rapaziada! Sao ordens do doutor. Mandar dizer que o
peixe-boi estd pendurado no prego pro primeiro rixento”. Ou seja, castigo de couro ou
tripa seca iria para o primeiro que puxasse intriga na festa. Os mais antigos também
contam memadrias dos castigos infligidos pelos pais. Ndo € raro escutar dos habitantes

199 ¢¢

locais mais idosos: “papai tinha um umbigo de peixe-boi”, “mamae sempre mandou secar
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couro de peixe-boi, a gente tinha medo”. Vestigios de uma historia ainda muito proxima

dos dias atuais.

Sendo os produtos advindos de peixe-boi de grande importancia para a provincia,
no ano da exposicdo nacional eles ndo ficaram de fora. E fala-se em produtos porque,
para aléem da mixira, também se produzia a manteiga de peixe-boi (equivalente a de
tartaruga-da-Amazonia, ja citada) e peixe-boi seco. Segundo o relatério da comissao
organizadora, em anexo ao relatério do presidente Manuel Clementino, foram levados
potes tanto de mixira quanto de manteiga e, ainda, um bom quantitativo de couro. A
mixira aparece no livro O cozinheiro nacional, o primeiro livro de culinaria do Brasil,
com primeira edicdo datada do inicio do século XIX. Na edi¢do de 1860, esta a seguinte

receita:

Conserva de porco fresco a brasileira

Corta-se a carne de porco em postas; pdem-se de vinho d'alho, durante
vinte e quatro horas, e em seguida, péem-se em uma vasilha para cozer
em pouca agua, tendo-se o cuidado de virar os pedagos para que fiqguem
cozidos por igual ; deixa-se reduzir a &gua, e, nesta ocasiao, a gordura
que fazia parte das postas, se derrete, e a carne toma uma cor
conveniente; neste estado tirdo-se-lhe as postas, que se colocam em uma
panela de pedra ou vasilha vidrada, despejando-se-lhes por cima a
gordura derretida na qual se frigirdo as postas, devendo ficar bem
cobertas de gordura. Quando se quiser usar delas, tirdo-se as que se quer
com um garfo de pau, tendo o cuidado de endireitar a gordura afim de
que ela cubra os outros pedagos, que ficam. Quando se quiser servir
d'ellas, frigem-se em gordura, e servem-se com alguns dos molhos
indicados para carne (O cozinheiro nacional, 1860, p. 128).

O processo € exatamente 0 mesmo do preparo da mixira, embora aproveitado para
outra carne. Para Cascudo (2011, p. 426), “a carne de peixe-boi ndo alcangou consumo
além do mundo amaz6nico, e nem mesmo a mixira apareceu pelo nordeste e meio norte
do Brasil”. A primeira afirmativa do folclorista estd, em parte, correta, e a segunda
bastante equivocada. Realmente, o consumo de peixe-boi foi mais intenso no mundo
amazonico, mas, no litoral, principalmente no século XVIII, em que era possivel
encontrar o Trichechus manatus em toda a costa litoranea, seu consumo foi registrado por
navegadores, como Ferndo Cardim. No segundo ponto, € bem verdade que a conserva de

carne de Trichechus inunguis ndo alcancou proporcéo destacada em outros lugares, mas
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a de carne em conserva na gordura sim, o que demonstra, mais uma vez, que a técnica de

conserva na gordura ja era praticada em boa parte do territorio nacional.

Na virada do século XIX para 0 XX, a pesca continuou embasada no argumento
da abundancia da regido e a caca de tal animal gerou sentimento de orgulho na regido.
N&o era raro encontrar, na virada século, cartdes postais com varios animais mortos, como
simbolo de fartura. Existia toda uma propaganda da abundancia de animais na regido, que
era veiculada atraves de pinturas e cartdes postais. Podemos contar pelo menos 10 animais
mortos e de tamanhos bem diferenciados, o0 que nos leva a crer que, nesse dia, foram
pescados mées e filhotes. A imagem, abaixo, representa bem o que eram as feitorias que
se estabeleciam ao longo dos rios, lagos e paranas. Com estrutura rastica e simples, era
em locais como esses que acontecia ndo s6 a caga como também o refino das manteigas
e 0 cozimento das mixiras, a salga e a secagem dos animais. E importante, ainda, notar,
na imagem, os trabalhadores locais envolvidos na preparacao de tais produtos. Sem o
conhecimento ancestral desses individuos, mulheres e homens amazonicos, a alimentacéo

na regido ndo seria possivel.

Figura 5: Cartiao Postal “Amazonas — Pesca do Peixe Boi”

-
F
L
i
-
=
i
L
«
¥
i
4
|
1

Fonte: Biblioteca Nacional: hemeroteca digital. Ano: ndo identificado

Como qualquer espaco historico-geografico, as pessoas desenvolvem habilidades
de manejar os ingredientes que lhes séo disponiveis, pois € necessario aprender a jogar

com o que se tem. Foram anos de caca e predacdo desenfreada. Longe de estar seguro, 0
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peixe-boi tem caca proibida para venda comercial, sendo apenas feita por subsisténcia em
areas controladas. Os ribeirinhos, hoje, possuem a informacgéo de que a abundancia ja ndo
esta tdo abundante assim, e a Unica maneira de manterem seus costumes é fazendo como
seus antepassados, consumindo um peixe-boi a cada ano. Cacados sem distin¢do, por
muito pouco os peixes-boi ndo ficaram apenas como apelidos de personagens dos contos

amazonicos.
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Capitulo 111 — Com o que se faz o0 abastecimento?
3.1 — A economia do abastecimento e as questfes regionais.

O debate acirrado entre a historiografia que enxerga o que esta fora do modelo
plantation, como subsistente ou como economia atrasada, e a historiografia que vé o que
estd a borda da plantation (Branddo; Christilino, 2014), como economias sustentadas
dentro de perspectivas regionais, de logica de producao e trabalho préprias, parece, em
parte, estar se extinguindo. Segundo Guimardes e Schettini (2022), ha uma proliferacao
de pesquisas que fogem as analises tradicionais. “Sao estudos que se preocupam nio
somente com os territérios apropriados, mas também com os mdltiplos processos de
constituicdo da propriedade rural, as formas de acesso e exploragdo da terra e dos
homens” (Guimardes; Schettini, 2022, p. 41). Partindo dessa perspectiva, este capitulo
tem por objetivo discutir a economia da cidade, tendo em vista a economia provincial,
com sua legislacdo, trabalhadores, adversidades e a rede de abastecimento que se
constituiu no entrecortado de igarapés, as pequenas veias, ligadas as artérias fluviais.

Dito isso, podemos, entdo, tecer algumas consideracgdes entre 0s polos economia
de subsisténcia e economia do abastecimento. Na economia de subsisténcia, as familias
ou coletivos, encarregam-se de plantar seu alimento, colhé-lo e troca-lo. Em outras
palavras, ndo existe excedente, tudo que é produzido é para consumo proprio. Na
economia de abastecimento, as relagfes que se constituem sd@o mais complexas e nédo
envolvem apenas a producdo ou extracdo de um género, mas também um ndmero razoavel
de atravessadores, uma parcela de pessoas que vendem e revendem e, ainda, aquelas que
véo fornecer o que ndo é produzido, mas necessario. Por razdes ambientais, e modelos
econdmicos debatidos nos capitulos anteriores, falar de economias de abastecimento na
Amazonia € um exercicio tdo grande quanto a propria ideia de Amazonia, isso porgue,
segundo Jodo Antbnio de Paula (2002, p. 18), no processo de constituicdo das economias
regionais, a que surgiu na regido, este, contém “mais de um traco distintivo, quando
comparada ao resto da colonia”. Entre esses tragos especificos, estdo: a dependéncia do
extrativismo e 0 uso da m&o de obra indigena (o que ndo exclui a presenga de africanos
na provincia). Ainda segundo o autor, 0 quase ndo uso da terra também esta
correlacionado a importancia que o meio ambiente possuia para a regido.

Numa economia que depende dos frutos da floresta, o que importa, de

fato, é a integridade da floresta — seus recursos faunisticos e floristicos.
Disso decorre uma menor relevancia da terra como suporte da producéo
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agricola, donde a consideravel preservacdo da floresta até hoje (Paula,
2002, p. 18).

E tentador, ao debater extrativismo e producdo do abastecimento, coloca-los em
vias de excluséo, ou seja, a existéncia de um anula consequentemente e fatidicamente a
do outro. Embora falando de alimentacéo, a Historia ndo € uma receita de bolo. Durante
um certo periodo, a historiografia regional tradicional, principalmente no que tange aos
autores Arthur Cezar Reis e Mario Ypiranga Monteiro, observou e quis apontar a
polaridade entre esses dois modelos, depositando no extrativismo a culpa por idas e
vindas de todo um complexo econémico. E claro que n&o o fizeram por falta de carater
académico, mas porque precisavam, de alguma maneira, explicar o porqué de flutuacdes
e solavancos na economia local. Queriam aplicar em tal realidade modelos distantes e,

consequentemente, cairam em armadilhas perigosas.

Nesse sentido, argumentamos que a economia provincial e a da cidade eram
assentadas no extrativismo, o qual conseguia abastecer a cidade e, ainda, exportar o
excedente em quantidades razoaveis. Os dados apresentados nas secdes anteriores
demonstram uma tendéncia interessante, no que diz respeito a Idgica de producdo aplicada
na localidade, uma producdo que gerava superavit. E é justamente na producdo dessa
sobressaléncia que se encontra a grande mortandade de animais. A ictiofauna néo estava
preparada para o sistema de producdo em grande escala implantado e, por essas razées,
ndo se sustentaria por muito tempo. Dessa maneira, ao priorizar a exportacdo, 0S
problemas relacionados ao abastecimento iam se tornando cada vez mais sensiveis. E
certo que, para os presidentes das provincias do Para e do Amazonas, assentar as bases
da economia sobre o extrativismo ndo era um sonho de consumo. Para a administracao,
ainda que esses produtos demonstrassem potencial, eram pouco seguros e nhdo
desenvolveriam, nos seus trabalhadores, boas praticas. Francivaldo Alves Nunes (2014,
p. 44), ao observar a agricultura na Amazonia imperial, na visdo dos administradores
locais, afirma:

Ndo que os produtos ndo fossem aceitaveis no processo de
comercializacdo, pelo contrario, a preocupacdo se dava quanto a
atividade produtiva, ou seja, eram produtos resultantes das praticas
extrativistas. Apontados como produtos nativos, em que o trabalho se

limitava ao da coleta, ndo possibilitam aos homens da regido o
desenvolvimento de sua capacidade produtiva.

Assim como ndo se deve homogeneizar a plantation (Paula, 2002), podemos

pensar em um extrativismo ndo homogéneo, formador de um mercado autoconsumidor,
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que tambem exportava. Pode-se fazer tal esquema a partir dos proprios géneros tratados
nesta pesquisa, por exemplo: a farinha estava diretamente ligada ao consumo interno,
sendo seus nimeros de exportacdo quase inexistentes; ja a manteiga de ovos, o piraen® e
amixira serviam tanto para 0 consumo interno quanto para a exportacao — por tais motivos
é também controverso tratar de suas crises. O mercado da cidade aglutinava a producéo
da provincia e os artigos de importacdo: chapéus, fazendas de tecido, charutos, vinhos e
licores. Sobre isso, comenta Russel Wallace (2004, p. 215):
O comércio local consiste principalmente na exportacdo de castanhas,
salsaparrilha e peixe, e as importagdes séo tecidos europeus, de inferior
qualidade, cutelaria ordinaria, colares, espelhos e outras bugigangas
mais, para 0 comércio com as tribos indigenas, das quais a cidade é o

quartel-mestre [...] os habitantes mais civilizados de Barra dedicam-se
todos ao comércio.

Apesar disso, a falta de viveres especificos, como o trigo e, consequentemente, 0
péo, ou a caréncia de produtos mais sofisticados, poderia dar a impressao, aos viajantes,
de que a cidade ndo possuia produtos que atendessem a tal sofisticacdo, como no caso de
Francois Biard (2004, p. 167), quando foi as compras:

O Sr. Costa me levara a todas as lojas da cidade, mas nenhuma delas
oferecia sortimentos aprecidveis de mercadorias. Tendo ja casa, mister
era monta-la. [...] Adquiri mais um frasco de boca larga com manteiga

salgada e rancosa, biscoitos, algumas libras de queijo, azeite e um
candeeiro.

Para Wallace (2004), os poucos civilizados, que haviam na cidade, dedicavam-se
ao comércio, porém o cotidiano era bem diferente. Ele mesmo realizou transagdes
comerciais com indigenas, quando estava viajando sobre o rio. Quanto a Biard (2004),
podemos, a partir de seu relato, supor que as mercadorias realmente ndo tinham muita
qualidade, embora suas compras incluissem um bom nimero de produtos — falta de
qualidade sim, de variedade ndo. Pode-se afirmar, entdo, que havia dois tipos de comércio
em que aconteciam as transag0es da cidade: o oficial era realizado nas firmas e tabernas,
como também, pela Companhia de Navegacao e Comércio do Amazonas; e o informal,
realizado pelos moradores locais, a beira das casas e no beiraddo da cidade. As casas
comerciais, comércios ambulantes, casas de bebidas espirituosas e lojas de quinquilharias

tambem rendiam impostos consideraveis ao erario. Os relatorios de presidente de

39 Segundo Camara Cascudo, era como o pirarucu era chamado depois de seco.
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provincia demonstram as oscilagdes, tanto na arrecadacdo quanto no valor pago. Ainda

que de maneira nebulosa, este comércio oficial corresponde a:

Quadro 1: Arrecadacgdo de Impostos sobre o comércio

Ano 1853 1854 1855 1860
Cazas de venda de bebidas 10:397$190 0 0 0
espirituosas
Cazas de bijouteria 0 0 0 0
Cazas Comerciaes 0 0 0  240%$000

Lojas de fazenda a retalhos e  510$000 510$000 620$000 O

miudezas

Comercio licito 900$000 1:725$000 O 0
Armazém de secos ou molhados 20%$000 630$000
Armazém de molhados 0 590%$000 O 0

Fonte: Produzida pelo autor da dissertacéo, a partir dos relatérios de presidente de provincia.

Como ja observado, os dados dos relatdrios por vezes sao dispersos e as categorias
que existiam em alguns anos passam por mudangas de nomenclatura ou sao suprimidas
por outras. A tabela dos impostos sobre os empreendimentos comerciais da cidade foi
feita com as nomenclaturas que se repetem ao longo dos quatro anos exemplificados. Os
anos que ndo constam na tabela ndo apresentaram os dados referentes a arrecadacao de
impostos. De 1857 a 1859, os dados dos impostos arrecadados sobre 0s tipos de comércio
ndo foram encontrados. A titulo de explicacdo, vale ressaltar que, apesar de nao
conseguirmos fazer uma série consistente para demonstrar como 0 comeércio se
desenvolveu, os anos de 1854 e 1855 demonstram valores importantes, cobrados acerca
da tipologia “Armazém de secos ou molhados”, ou somente “Armazém de molhados”. O
relatorio de 1853 informa que as coletorias do interior ndo mandaram suas respectivas

receitas, por isso, os valores estdo, de certa forma, descompensados.

Essa economia possuia, alias, um forte concorrente, para alguns, e aliado, para
outros: o regatdo. Raimundo Morais (2013, p. 145), definiu este agente do comércio local,
como:

Embarcacdo de comércio ambulante. Galeota, maior que a igarité, de

tolda corrida, com um compartimento fechado a popa. E’ tirada a remo
de faia por dois tripulantes. Propriedade hoje do turco, ja o foi do
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hebraico e do portugués. Trafega em toda a Amazbnia, vendendo
artigos de estiva e artigos de armarinho. Ha, no seu bojo, desde o jab4,
a conserva, a farinha, o feijao, o sal até a conta, ao pente, ao brinco, a
seda, ao anel.

Dada a defini¢do, podemos ir além. O regatdo era a ponte entre os ribeirinhos e as
miudezas. Era através desse meio de transporte que novidades e artigos de precisao
chegavam na capital e nas comunidades mais distantes. A medida que a cidade de Manaus
foi se organizando e as fiscalizagdes e transa¢Oes passaram a ter mais controle, o regatéo
acabou representando o sinal da desordem. Ndo foram raros 0s casos em que 0S
presidentes quiseram acabar com essa pratica, ora porque nas aguas o alcance da
legislacdo era mais dificil, ora porque era mais vantajoso para os indigenas vender

produtos ao dono do comércio flutuante.

Para as autoridades locais, ao longo dos anos, o regatdo era o responsavel pelo
comportamento incivilizado da populacdo, e podemos entender o porqué. Consta, na
apresentacdo das contas publicas do administrador da Fazenda Publica em 1858, Manoel
Coutinho de Abreu, em anexo ao relatério do presidente Francisco José Furtado, o
desfalque de 1:830$030 réis. Segundo o administrador, havia duas razdes para tal
embaraco: a primeira é o privilégio de quem tem casas de negdcio abertas e possui
também canoa de regatdo; a segunda € a falta de fiscalizacdo dos despachos obrigatérios
dos regatdes (Furtado, 1858). Conforme 0 mesmo administrador, em 1855, o nimero de
regatdes registrados era de cem em toda a provincia; vinte deles faziam comércio na
reparticdo central da capital, sendo a somatéria de sua capacidade de carga por volta de
120 toneladas*®. E provavel que acontecesse com 0s regatdes um processo e
generalizacdo. Aos olhos das autoridades locais, qualquer barco que realizasse comércio
poderia ser reconhecido como regatdo, ainda mais se pairassem suspeitas sobre as

transagdes em questéo.

A questdo € que esse tipo de comércio dividia a opinido dos presidentes. Para
alguns, era uma atividade tdo ridicula que deveria ser extinta de todas as provincias do
norte (Amazonas e Pard). Para Angelo Tomaz do Amaral, em 1857, era um mal
necessario, pois o regatdo, assim como outros ramos de comércio, possuia a vida fungao
de levar mantimentos aos pontos mais remotos da provincia. Quanto a isso, ele asseverou:

“ponhamos de parte os abusos que se diz que eles praticam, porque o imposto nao foi

40 A lista com as quantidades de canoas de regatio consta no anexo n° 14 do Relatério de 1856, sobre 0 ano
de 1855.
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criado para castiga-los nem corrigi-los, e atendamos as regras da justica que devem
presidir ao seu estabelecimento” (Amaral, 1857, p. 52). O regatdo, ademais, era a via de
escape dos produtos vendidos pelos indigenas. Os maus comportamentos da populacao,
de que tanto falam os presidentes, em resumo, remetem ao fato de que os indigenas, ao
venderem produtos para 0os comerciantes do rio, geravam mais lucro do que quando
trabalhavam para o estado. Em outras palavras, se trabalhavam para o estado, pouco
recebiam; mas, quando vendiam algo para o regatdo, o pagamento era feito na hora. Essa

relacdo poderia, por vezes, acabar em desavenca.

Em 1852, os indigenas caripunas obrigaram um regatdo a deixar toda a carga em
sua posse e fizeram fugir o piloto e o restante da tripulacdo (Miranda, 1852), assalto um
tanto suspeito. Em 1860, é instaurado um inquérito que trata de um assalto cometido
contra o regatdo de Innocéncio Alves de Faria. Durante o crime, ele e mais quatro
integrantes de sua tripulacdo ficaram feridos, e uma pessoa foi morta (Cunha, 1860).
Nesse sentido, corroboramos o que foi discutido por Marcio Couto Henrique, no artigo
Estradas liquidas comércio sélido: indios e regatfes na Amazonia (século XI1X), de 2014,
O autor discute que as relaces de comércio estabelecidas entre indigenas e comerciantes
nem sempre eram passivas. No que concerne aos indigenas, esses individuos, inseridos
em uma logica regional de comércio e trocas, pautavam escolhas e negociagdes, bem
como realizavam sua justica, ao seu modo, roubando e atentando contra a integridade

daqueles sobre os quais recaia a suspeita de que os tinham ludibriado.

Essa economia do abastecimento, que autoconsumia seus produtos e também os
exportava, formou um extenso comércio a partir dos produtos locais e importados, com
énfase nos produtos da floresta e os adquiridos a partir do rio, o que, de certa forma, fez
com que a Lei de Terras de 1850 fosse pouco aplicada ou ndo tivesse tanta celeridade na
aplicacdo. As pessoas ligadas ao comércio também passaram, no decorrer dos anos, a
controlar mais a mé@o de obra escravizada e a acumulacdo de fortunas. Patricia Melo
Sampaio (2014, p. 110) afirma que, na primeira década da provincia, “os comerciantes
passam a controlar 39,5% dos escravos registrados e detém 64,6% das fortunas”,
enquanto os agricultores 28% de escravizados e 16,1% das fortunas. Dez anos depois, a
porcentagem sobe para 77,5%, no caso dos comerciantes.

Outros produtos também compdem o rol da economia abastecedora. Figuram,

entre eles: o cacau, a castanha, cumaru, tabaco, os grudes de peixe, peles de animais, 6leos
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vegetais, breu, guarana e salsaparrilha. Esses produtos, embora néo fizessem parte da lista
de produtos que encabegavam a economia imperial, circulavam com bastante importancia
nas provincias do norte e eram, em sua maioria, de origem extrativista, apesar de alguma
producdo agricola como de cacau, mandioca, tabaco e café. Para Nunes (2014, p. 46),
“conforme os produtos extrativistas iam obtendo maior importancia na pauta de
exportagdes, principalmente a borracha, tornava cada vez mais comum nos relatorios
presidenciais a reclamagdo quanto ao abandono da agricultura”. Outrossim, ¢ importante
relembrar que, em dez anos, a populacdo da cidade quadruplicou, assim como o0
quantitativo de escravizados, e tais fatores resultaram em mais bocas para alimentar, mais

produtos para abastecer e mais problemas para administrar.

A cidade de Manaus, durante a década de cinquenta, se consolidou como principal
porto do Alto Amazonas. Walter Bates (1944, p. 237) assinalava: “Barra ¢ atualmente a
escala mais importante das linhas de vapores que foram estabelecidas em 1853, e
passageiros e mercadorias sdo transbordados ai para o Solimdes e o Peru”. As relagdes
comerciais com o Peru também sdo importantes de serem analisadas, posto que os barcos
da Companhia de Navegacdo do Amazonas tinham duas cidades peruanas como destino
certo, Nauta e Loreto. Se pensarmos de maneira pragmatica, a Companhia conseguiu ligar
o0 Atlantico e o Pacifico de maneira rapida até, para as realidades tecnoldgicas locais da
época. Essa circulacdo de produtos, com as suas exportacdes e importacdes, tornava a
capital o centro das novidades. E bem verdade, porém, que, com o maior nimero de
pessoas na cidade, a falta de géneros, tdo comentada por viajantes e presidentes, se fizesse
presente. Ao falar das crises de abastecimento, é preciso levantar as seguintes questdes:

crise para quem? E de qué?

Quando a falta de farinha chegava na capital, por exemplo, a tesouraria era
encarregada de contratar o abastecimento de outras regides, como a do Alto Rio Negro,
conhecida pela producéo de farinha de boa qualidade. Na exposicao feita por Herculano
Ferreira Pena (1855, p. 24), o presidente informa que “O fornecimento dos géneros para
sustento dos Trabalhadores tem sido contratado pela Tesouraria precedendo arrematagéo
em hasta publica; exceto uma porcdo de farinha ultimamente comprada no Alto Rio
Negro”. Tanto nos relatdrios dos presidentes como nos relatos dos viajantes, ha, em varios
momentos, a mencao a escassez de farinha e de diversos outros géneros, principalmente
de carnes verdes, uma vez que o gado ndo era criado em larga escala na provincia. Esses

momentos, sobretudo, s&o resultado de combinagdes sociais e naturais ja expostas.
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O conceito de crise deve ser empregado com cautela na realidade amazonica, em
especial se aqueles que relatam esses intersticios estdo ligados ao poder do estado ou nao
estdo acostumados com as adversidades locais. Os viajantes sdo muito categoricos quanto
as precariedades da provincia e a falta de assessoria que o poder imperial dispensava para
a regido. Entre outras criticas, voltam-se ao ndo desenvolvimento e ndo aproveitamento
da regido pelo seu potencial agrério e a falta de administracdo, apesar de reconhecerem
como imenso o trabalho feito pelos presidentes.

Quem me acompanhou na viagem ao longo do Amazonas, se
convencera comigo sobretudo de todas as construgdes, desde as igrejas
até a Ultima das chocas de indios. Ai tudo é miseravel e triste, tdo triste
como ndo se poderia facilmente encontrar em nenhum recanto do

mundo, a que se dé o nome de pomposo de vila ou cidade (Avé-
Lallemant, 1859, p. 203).

A observacédo de Robert Avé-Lallemant (1859) refere-se a propria composic¢éo da
provincia. Como ja observado, muitas das praticas de producao seguiam, ainda, os moldes
do século XVIII. A provincia tateava uma modernizacao consistente, que comegou a se
intensificar e, em finais do século, se consolidou. Sua realidade, até o boom da producéo
gomifera, foi a de uma provincia que possuia, como ja informado, uma economia do

abastecimento e autoconsumo, e de uma capital que servia como piv para esse COmércio.

As epidemias foram um ponto significativo na vida provincial. Uma vez que a
presenca de médicos ndo era uma realidade, os préprios habitantes faziam uso de seus
conhecimentos sobre as ervas, cascas, emplastos, chas e remédios, conhecimento
ancestral, legado pelos povos da regido. O proprio Avé-Lallemant (1859, p. 208) destaca
que “todos os habitantes eram homeopatas”. Durante o mesmo relato, ao passar por Ega
(Tefé), ele escreve:

Na miserdvel localidade assolava uma moléstia endémica, uma
colerina, uma especie de cdlera sem a mesma violéncia. Contudo,
vitimava sempre algumas pessoas. A 30 de julho, tinham morrido trés
dos 900 habitantes. As &guas subiram mais do que nunca. Quando
baixam, irrompem sempre febres — com tanto maior violéncia quanto

mais alto elas tenham subido, inconveniente de que se ressente toda a
bacia do rio (Avé-Lallemant, 1859, p. 191).

O relato do medico alemédo concentra dois fatores, as cheias e as endemias,
acontecimentos recorrentes na regido. A mesma realidade se faz presente na cidade de
Manaus. Durante o0 ano de 1862, o governo provincial fez circular na cidade um panfleto

com o titulo “Medidas preventivas e Hygienicas para o Cholera Morbus” (Arquivo



100

Publico do Amazonas), feito na tipografia de Francisco José da Silva Ramos. O manual
indicava remédios farmacéuticos e homeopéticos para a prevencao e o cuidado paliativo
durante as diversas fases da doenca. Somando-se essas variaveis, pode-se ter, com mais
clareza, o quadro geral dos fatores que influenciavam diretamente as crises de
abastecimento e a producdo de alimentos na provincia durante a segunda metade do
século XIX.

Com as crises endémicas, € facil pensar qual parte da populacdo era a mais
atingida: os indigenas, pobres e escravizados. Em 1860, segundo consta no relatorio
presidencial de nimero 49, pessoas morreram na capital, acometidas por febres (Cunha,
1861), e, por conta disso, a producdo de alimentos ficou, em partes, comprometida. O
mesmo relatorio expde que, entre 0 ano de 1860 e 1861, dezoito marinheiros da
companhia de vapores adoeceram da mesma enfermidade. Isso, sem duvidas, foi um
atraso e tanto. Com a tripulacdo doente, a mercadoria ficou retida e ndo subia nem descia
o rio. Dessa feita, a falta de géneros ocorria por variaveis diversas. As crises eram mais
sentidas por quem dependia da carne de gado ou de produtos importados, como o trigo, 0
queijo, o0 azeite e 0 vinho, mas, para outros moradores, ela ndo era um infortinio muito
grande, a ndo ser que incidisse na sua por¢do de farinha. Com um bom mantimento de
mixira, pirarucu seco ou manteiga de ovos, o sustento estava garantido, e, caso as pessoas
ndo dispusessem de algum desses, um igarapé era um bom lugar para garantir o alimento
diario, bem como um encontro com o regatdo poderia render um punhado de piracui ou
carne seca. Em outras palavras, os habitantes da capital podiam se abastecer de vérias

maneiras.
3.2—-0rio é o limite da legislacdo

Para coordenar o comércio, distribuir melhor o dizimo, organizar as vendas de
pescado e pdr ordem nas transacdes no beiraddo da cidade, a capital e a provincia
promulgaram diversas leis que tivessem esses objetivos no horizonte. A discussdo que se
segue pretende demonstrar a preocupac¢édo das autoridades provinciais e municipais para
com o controle do comércio e sua tentativa de, por meio da legislacdo, civilizar os
habitantes, pois a combinacdo legislacdo e civilizacdo lhes parecia inseparavel.
Estabelecer normas € parte do processo de controle, seja dos corpos, ou de seus
comportamentos. Tanto o poder provincial como municipal viam-se ameagados no tempo

da viragdo e da salga; viam, também, os dizimos se esvaindo rio abaixo. Nesse sentido, a
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legislacdo, podemos supor, oferecia uma abrangéncia de seu controle e funcionava até

certo ponto, mas seu limite era o rio.

Antes de iniciarmos a anélise das fontes e a discussao, é importante apresentarmos
0 caminho percorrido para que tal legislagéo se encontre transcrita neste trabalho. Na
leitura do livro de Mario Ypiranga Monteiro, A fundacdo de Manaus, o0 autor comenta
sobre a legislacdo que lida com os comandantes de praia, 0s responsaveis pela
organizagao da coleta de ovos de tartaruga e viragdo das mesmas. No decorrer da escrita,
buscamos encontrar tal diretriz, no inicio sem muito sucesso. Posteriormente, revisamos
as leis que se fazem presentes nos relatorios presidenciais. Por conseguinte, visitamos o
Centro Cultural dos Povos da Amaz6nia, na cidade de Manaus, que conta com um acervo
digitalizado dos compéndios legislativos provinciais, contudo a documentacdo ndo esta
completa, principalmente no que se refere ao recorte temporal desta pesquisa. Entéo, o
que fazer? A resposta ndo veio de imediato, e foi um daqueles acontecimentos face ao
qual os historiadores nao esperam. Realizando o tabelamento de dados do jornal Estrella
do Amazonas, percebemos que o referido semanério servia, de certa maneira, como diario
oficial da provincia e que tanto os atos administrativos da capital como os da provincia
foram 14 publicados. Procedemos com uma busca pelas legislacdes. Primeiro, foram
conferidas as datas de promulgacdo da legislacdo, presentes nos compéndios
digitalizados, que, apesar de ndo incluirem o conteldo das mesmas, informavam a data
que entraram em vigor. Depois da posse das datas, procuramos 0s jornais dos respectivos
meses de sancdo: foram selecionadas nove leis, referentes a organizacdo do mercado,
companhia de pescado, comércio de beiraddo, organizacdo das praias para a viracao,
liberacdo da extracdo de produtos naturais e sobre imposto do gado na provincia. Desse
quantitativo, conseguimos transcrever e analisar seis decretos; os outros ndo foram
encontrados em sua totalidade, ou constavam ainda como projetos nos “Annaes” da

Assembleia Legislativa Provincial, presentes no Arquivo Publico do Estado do

Amazonas.
Quadro 1: Legislacéao
Legislagéo transcrita
Legislacéo Assunto Local Ano
Resolucdo Proibicdo sobre a producdo de Jornal Estrella do amazonas 1855

n° 54 manteiga de ovos e viragéo
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Lein®13 Isencdo de imposto sobre o Acervo digital Centro Cultural 1853
gado vacum Povos da Amazonia
Lein®19  Permite o comércio de regatdo  Acervo digital Centro Cultural 1853
Povos da Amazonia
Lein®39  Estabelecimento da Cia. de Jornal Estrellado Amazonas, n°® 1854
Pescado 101, 21 Out. 9° trimestre
Lein°66  Modificacdo da Ribeira do Jornal Estrellado Amazonas, n° 1856
pescado 70, 17 Set. 14° trimestre
Lei n® 102 Sobre a viragdo de Jornal  Estrella do 1859

tartarugas e pesca de pirarucu

Amazonas, n° 397, 23° trimestre

Fonte: produzida pelo autor da dissertago.

Essas diretrizes tém o papel de normatizar e organizar as praticas referentes ao
comércio e a producgdo de alguns alimentos na cidade. Se existe legislacdo que trate de
casos especificos, muito provavelmente hd comportamentos que precisam ser controlados
ou polidos. E pela confeccdo de leis que se pode observar as tentativas de, através da
legislacdo, moldar os comportamentos dos habitantes a modelos mais civilizados, na
visdo das autoridades locais. Observamos, entdo, essas leis, na perspectiva de Norbert
Elias (1994), como um processo de civilizar e formar uma sociedade de individuos
regulados, que tém seus comportamentos tutelados por uma legislacdo. Para o autor, a
reproducdo de comportamentos isola em si mesmas as pessoas, que, a partir de um marco
regulatdrio, observam suas praticas como descoladas da sociedade em que vivem e param
de se sentir parte de um coletivo. Ele argumenta:

E esse conflito no interior do individuo, essa “privatizagio” ou exclusdo
de certas esferas de vida da interacéo social, e a associagdo delas com o
medo socialmente instilado sob a forma de vergonha e embarago, por
exemplo, que levam o individuo a achar que, “dentro” de si, ele ¢ algo

gue existe inteiramente s6, sem relacionamento com 0s outros, e que so

“depois” se relaciona com os outros “do lado de fora” (Elias, 1994, p.
27).

Pode-se separar, portanto, as legislacOes da seguinte maneira: as que controlam
ou combatem préaticas que ndo sdo bem vistas (n° 54 e n° 102), as que referendam uma
pratica dentro da localidade (n° 19 e n° 66) e as que criam mecanismos de regulamento
das praticas ou as captam para o estado (n°® 13 e n° 39). E um jogo de interesses. As
autoridades viam exageros na extracdo de ovos de tartaruga, e sua caca €, sem davidas,

preocupante, ja que uma das maiores manufaturas da provincia podia estar, com isso,
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ameacada. Interessava, ainda, as autoridades que o pescado passasse a ser controlado pelo
estado, numa tentativa de angariar impostos sobre a pesca, que também vinha em boas
quantidades. Logo, a legislagdo é uma forma de p6r limites dentro de sua jurisdicdo. Ela
é, ademais, combustivel para a criatividade, principalmente para a criatividade de burla-

la. Observemos cada caso.

A Resolucdo n° 54 de 1855* “Proibe a manipulagio de manteiga de ovos de
tartarugas em algumas, praias, e estabelece regras para a policia desse ramo de industria
nos lugares em que é permitido exercé-la”. A Lei n° 1024 de 1859 d4 “Providéncias sobre
a conducao e viracao das tartarugas, pesca de pirarucus, e fabrico de estopa”. Entre elas,
h& um intervalo de quatro anos. A primeira edita uma série de politicas que regulam a
extracdo de ovos para a producdo de manteiga e cria 0 cargo de comandante de praia,
porém ndo prevé punigdes tdo rigidas, como as da lei de 1859. No caso da segunda, as

penas para quem a infringisse eram mais pontuais:

Artigo 1° Fica proibido em toda a Provincia:

§ 1° - a conducéo de tartarugas em Canoas ou jangadas de modo que
figuem apinhoadas ou cavalgadas umas sobre as outras, e por isso em
nimero maior de uma por cada arroba, que lotar a canoa, ou de 13 por
cada tonelada. Os infratores sofrerdo a multa de 1000 réis, ou meio dia
de prisdo, por cada tartaruga excedente do nimero fixado por arrobas
ou toneladas.

Fica sujeito ao dobro destas penas, por cada tartaruga todo aquele que
as conservarem em currais ou depdsitos, em espaco menor de quatro
palmos.

O transporte de tartarugas causava um estresse imenso para o animal. Dezenas de
animais eram empilhados em canoas, barcos e cobertas, muitas vezes amarrados pelas
patas, ou com seus pés perfurados com um cip6, que 0s unia. Sobre esse transporte,
Francois Biard (2004, p. 160) comentou:

[...] um indio me mostrava qualquer coisa de estranho que atiravam ao
conveés: meia dlzia de grandes tartarugas presas umas as outras pelos
cascos. Mostravam, nas patas de detrés, buracos pelos quais haviam

enfiado cip6s que as dominavam. Deviam com isso sofrer bastante os
pobres animais!

A legislacdo ndo tratava do bem-estar dos animais. Pelo contrario, ndo havia

proibicdo para a maneira com que eram conduzidos, desde que ndo excedesse o limite

41 Anexo I.
42 Anexo VI.
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estabelecido. E bem verdade que muitos animais sequer chegavam ao seu destino. \Vimos,
no capitulo anterior, que o transporte de tartarugas era extremamente rentivel para o
erério da cidade, assim como o transporte de escravizados, no entanto, com especimes
mortos, quem pagaria 0 prejuizo? A lei dava garantias para que o maior nimero de
tartarugas chegasse com vida aos seus destinos. Seu objetivo era, mesmo, que 0 minimo
delas morresse. Os pirarucus também ndo escapavam a caga em grande escala: “§ 3° - a
pesca de pirarucus chamados de filhos, e 0 modo da pesca denominado de baticdo. Os
infratores sofrerdo a multa de 10$000 ou cinco dias de prisdo por cada montaria
empregada nesta pesca”. Sem qualquer tipo de controle, eram pescados animais de todos
os tamanhos e, com tal pratica, a reproducdo ficava comprometida. Isso, porém, era o de
menos para a economia local: a preocupacgdo estava concentrada no numero de arrobas
que um peixe poderia render. Dessa maneira, foi mais interessante resguardar certos tipos
de pesca ou esperar 0s peixes crescerem, evitando pesca-los pequenos, o que ndo renderia

uma grande producdo.

No caso das tartarugas, peixes-boi e pirarucus, argumentemos que a legislacdo
também regula e tutela entes ndo humanos. Ora, ao estabelecer “que esta lei surta desde
ja, todos os seus efeitos, regulando definitivamente as épocas, e [a] fiscalizagdo” (grifo
nosso), ela incide no préprio comportamento das espécies e modifica a relacdo dos
habitantes com o meio ambiente. Os animais, em sua maioria, tiveram, principalmente,
seu ciclo de reproducéo alterado, ndo conseguindo mais chegar a fase adulta. De fato, a
preocupacdo das autoridades ndo era preservar 0 ambiente — sem cairmos em
anacronismos —, mas, Sim, preservar recursos, e recursos exploraveis, isso na perspectiva
de criar uma natureza barata, que fosse capitalizada e trabalhasse para os objetivos
provinciais, segundo Jason Moore “Ela era ‘barata’ em um sentido especifico,
empregando as capacidades do capital, do império e da ciéncia par se apropriar
gratuitamente de trabalho/ energias da natureza” (2024, p. 146). Ou seja, em sua
empreitada de regulamentagdo das préaticas de caca e pesca, a provincia queria garantir

recursos utilizaveis, mesmo que eles fossem finitos, mas que durassem um bom tempo.

A introducédo do gado e a instituicdo da Companhia de Pescado se encaminham,
de certa forma, na mesma direcdo. A legislacio de ndmero n° 13 de 1853* isenta a

importacdo e criacdo de gado vacum, em toda a provincia, em um periodo de dez anos.

43 Anexo II.
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Para as autoridades, a relacdo entre agropecudria, agricultura e civilizacao € inseparavel.
Para os presidentes, a provincia sé se desenvolveria quando superasse o0 extrativismo, e
esse pensamento perdurou por todo o século X1X e XX. Todavia, voltemos a questdo dos
animais para corte. Havia algumas criagdes de pequenos rebanhos em toda a provincia e,
ainda, algumas dezenas de cabecas na capital, diferentemente do Para, onde a pecuaria ja
possuia um desenvolvimento mais consistente, em comparacdo ao Amazonas. Era
discrepante. Enquanto, nas pautas semanais, a carne seca e as carnes verdes eram mais
raras em Manaus e na provincia, Sidiana da Consolacdo Macedo (2014, p. 60) aponta, em
relagdo a Belém, que: “As fazendas existentes na Provincia abasteciam com cerca de
12.000 cabecas de gado com um valor em réis de 480.000$000 em 1858 e, mesmo com a
chamada crise viveres de primeira necessidade, a carne verde podia ser encontrada pelo

preco de 120 réis™.

A preocupacdo com as carnes verdes sempre se fez presente nas falas dos
presidentes, porém, em seus olhos brilhava uma faixa de terra em especial, as terras do
Rio Branco. Sem excec¢do, as autoridades viam, nessa regido, o lugar propicio para o
desenvolvimento do gado: “Também ndo ha na Provincia fazenda alguma de criagdo, que
seja digna de mencionar-se, se exceptuarmos as do Rio Branco, pertencentes a Nacéo,
que segundo os ultimos mapas continham 1822 cabecas de gado vacum, e 263 do cavalar”

(Pena, 1853, p. 43). Manoel Gomes Correa de Miranda (1855, p. 6) também exp0s:

A abertura de uma estrada entre esta capital e 0s campos do Rio Branco
(onde se retinem as circunstancias mais favoraveis ao estabelecimento
de fazendas de criacdo), que isente o transporte dos gados das demoras
e riscos a que esta exposto, sendo feito, como atualmente, pelo mesmo
rio, é na opinido de muitas pessoas o primeiro passo, que se deve dar
para abastecer de carne o mercado da capital.

Tao deficiente era a criacdo de gado na provincia que o presidente Manuel
Clementino, mesmo em tom de desconfianca, afirma que € quase inexistente o roubo de

gado e de cavalos, queixa que, segundo ele, era mais comum em outras provincias:

N&o tenho ainda a experiencia precisa para assevera, que sejam exatas,
ou que se aproximem da verdade as cifras, que nesta espécie aponta a
estatistica apresentada pela policia. Inclino-me a crer, que o trabalho
ndo é completo. Como quer que seja ndo ha nesta provincia as mesmas
gueixas, que se notam em outras, contra o crime de furto,
principalmente do gado vacum, e cavallar. Talvez provenha a diferenca
de ser pouco importante a indUstria da criacdo do gado (Cunha, 1861,

p. 5).
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Nos anos de 1855, 1856, 1857 e 1858, a realidade das carnes verdes pouco se
altera. S&o duas as principais dificuldades encontradas para o seu fornecimento. A
primeira diz respeito a falta de dominio da cultura do gado na regido da provincia do
Amazonas. Isso implica em falta de pessoas habilitadas para esse ramo, bem como no
desenvolvimento de areas de pasto, como ja observado. Nesse sentido, a provincia do
Para ja possuia um amplo desenvolvimento da pecuéria, o que fazia com que abastecesse
parte de Manaus: “Carne fresca ndo ha; e s6 com muitas fadigas e esforgos se poderdo
obter algumas rezes do Rio Branco ou de Obidos e Santarém na Provincia do Par4”
(Miranda, 1857, p. 31). Em segundo lugar, estdo as dificuldades de transporte. Com a
criagdo da Companhia de Navegacdo do Amazonas, o problema da demora foi reduzido,
mas, ainda assim, era um entrave trazer a bordo dos vapores animais do tamanho de
gados. Antes da criagdo da companhia, o transporte de gado era feito em batelGes* ou
nas cobertas. O gado emagrecia, depois de dias de viagem sobre os transportes fluviais,

e, mesmo assim, ndo supria as necessidades da cidade.

Mas, se 0s gados precisavam de transporte, 0 mesmo nao podia ser dito sobre 0s

peixes. Estes habitam os rios e estavam mais proximos da realidade local. Assim, a
Companhia de Pescado foi criada pela lei n° 39 de 1854*°. Em seus objetivos, estavam:

[...] estabelecer nesta capital uma Companhia de pescadores, fixando o

nimero de individuos de que devera constar, os quais ficardo
dispensados de qualquer outro servico provincial ou municipal.

Artigo 2° - O mesmo Presidente marcara os lugares proprios para a
venda do pescado, e dard as instrugdes necessarias para a execucao da
presente Lei.

A regulacdo da pesca cumpria uma dupla funcdo, aos olhos da provincia:
controlava o comércio de peixe, e, consequentemente, os individuos envolvidos nesse
trabalho. Infelizmente, ndo dispomos dos dados quantitativos, referentes a companhia de
pescadores, que pudessem estabelecer uma série de producdo, no entanto € provavel que
0s numeros de pescado, apresentados no capitulo anterior, sejam resultado dessa

companhia. Ela parece ter sido extinguida, alias, por falta de pessoas que realizassem a

44 Bateldo — barcaga de 3, 4, 5 e 10 toneladas de deslocamento, em geral de boca aberta, propria para ser
tirada a remo de méo ou de faia. Usam-no também rebocado no costado das lanchas que trafegam no
Amazonas e seus afluentes. Os estaleiros de Abaeté, Santarém, Obidos e Oriximina sdo famosos pela
construcdo de batelBes de itadba preta, madeira insubstituivel nesse género de transporte. (Morais, 2013,
p.36)

45 Anexo IV.
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pescaria, ou melhor, por falta de pessoas que quisessem pescar para a provincia. Em 1856,
a companhia lucrou com a pesca nos meses de marco a junho: margo, 154$930; abril,
340$000; maio, 448$350; e junho, 251$790%. Apesar dos niimeros, o jornal Estrella do
Amazonas, na edicdo 438 de 1860, expde a necessidade de restabelecer a empresa, uma
vez que assolava a capital uma falta de viveres: "expedird as mais terminantes ordens para
restabelecer-se a Companhia de pescadores, que outrora abastecera esta cidade: gracas a
tdo acertadas providencias temos robusta fé de que dentro em breve estaremos a salvo de

semelhantes eventualidade” (Ramos, 1860, p. 3).

A legislacdo, por fim, entrava em acordo com praticas locais de venda e
negociacdo. Era comum, como narra Elizabeth Agassiz (2000), que os habitantes locais
chegassem a cidade em suas canoas, com produtos de suas plantagdes, para realizarem
trocas e vendas.

Enquanto eu estava observando os dois jovens indios, uma piroga
remada por mulheres subiu a correnteza, carregada de frutas e legumes,
em cima dos quais vinham encarapitados dois papagaios de uma cor
verde muito viva. [...] Essas mulheres vinham de um sitio, como logo
me informei; amarrada a embarcacdo, a india moga comecou a

descarregar, indo e vindo, com saias arregacadas em volta da cintura e
a pesada cesta na cabega (Agassiz, 2000, p. 274)

O beiraddo da cidade, como em Manaus é chamada a orla, que fica de frente para
0 rio, era o local mais importante. Esse espaco servia de feira e campo de negociacdes,
perdas e ganhos, roubos, afericdo de pesos, arrecadacao do dizimo. Acima daqueles que
ali estavam, o rio era a maior autoridade. Para organizar toda essa gama de experiéncias,
a presidéncia da provincia ordenou que a Camara Municipal preparasse um espaco para
a venda de todos os géneros alimenticios, a Ribeira dos Comestiveis ou Ribeira do
Pescado, pela Resolugdo n° 49 de 18 de junho 1855%". A tal Ribeira funcionava como um
grande mercado. As canoas com produtos de pequenas rogas da cidade, sitios e vilas
préximas ai se encostavam e armavam as estruturas do cotidiano, como diria Braudel
(2005, p. 89), e, através delas, “A sua alimentacdo testemunha o seu estatuto social, a
civilizagio, a cultura que o rodeiam”. E nos mercados e nas feiras que as transagdes nio
oficiais se realizam. Elas possuem uma liturgia propria, uma jurisprudéncia néo
conhecida, um modus operandi que nao é rastreavel. A tentativa provincial de organizar

esse mercado ndo durou muito. Pelo que se pdde rastrear, em 2 de novembro de 1856,

46 Jornal Estrella do Amazonas, edicdes n° 142, 147 e 155 respectivamente.
47 Compéndio de Leis Provinciais, disponivel no Centro Cultural dos Povos da Amazonia.
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cerca de um ano e meio depois da sua criacdo, para a venda de todos os produtos
alimenticios, a Ribeira passa ser, pela Lei n° 66,* isto:
Artigo 1° - A Ribeira de que trata o artigo 1° da Lei 49 de 18 de junho

de 1855, fica somente subsistindo, para nela se venderem as carnes
verdes e 0 pescado apresentado pela Companhia de Pescadores.

Artigo 2° - Ficam revogadas as demais disposi¢des da Lei.

N&o se sabe ao certo o que levou as autoridades a converterem a Ribeira. Apenas
no que tange ao comércio de molhados, podemos sugerir como hipotese, novamente, que
tal modelo ndo teve adesdo. Mais préximo ao controle das autoridades, o local tinha
pessoas atentas na afericdo de balancas e cobranca de impostos. Dessa maneira, era
provavel que a Ribeira, no tempo em que existiu, ndo abrangesse as transacdes realizadas
nos igarapés e corregos proximos da cidade. Comercializar produtos na trama de canais
era, pois, mais lucrativo, uma vez que o rio ndo cobra imposto sobre o0 peixe e outras

mercadorias.

A legislacdo também autorizou e regularizou o comércio de regatdo. Pela Lei n°
19 de 1853%, o presidente Herculano Ferreira Pena o fez:
Faco saber a todos os seus habitantes que a Assembleia Legislativa
Provincial decretou, e eu sancionei a seguinte Lei:

Artigo 1° - E permitido em toda esta Provincia o comércio de canoas
chamado de Regatéo.

Artigo 2° - Além do imposto municipal pagardo as a canoas de regatdo
o provincial de 25 mil réis.

Para os presidentes, como ja comentamos, 0s regatdes eram entendidos como um
mal necessario, pois chegavam e abasteciam os lugarejos onde raramente a provincia
conseguia realizar um abastecimento consistente. Eles, porém, pela legislacao, ficavam
sujeitos a pagar dois impostos: o provincial fora fixado em 25 mil réis, ja 0 municipal,
segundo a lei, seria or¢ado por cada municipalidade, também cabia a cada Camara
Municipal criar 0s meios competentes para o licenciamento das canoas e bateldes cujo

fim fosse o comércio.

48 Anexo V.
42 Anexo Ill.
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Figura 1: Regatéo.

Fonte: autoria de Percy Lau.

Segundo Couto Henrique (2014), o maior problema das autoridades com o regatéo
era o seu trénsito livre pelos veios da trama hidrica. As 4guas permitiam, quase sempre,
gue esse comércio escapasse de seu controle. Segundo o autor,

A definico chama a atencdo para aspecto fundamental dessa atividade:
amobilidade. Do ponto de vista das autoridades das provincias, navegar
“fora dos portos” implicava nao ser alcangado pelos mecanismos de
arrecadacao de impostos, nem por outras instancias governamentais que

poderiam fiscalizar as relacGes de troca entre regatdes e indios, por
exemplo (Henrique, 2014, p. 53).

Mas, 0 que tornava esse comércio tdo forte? E o que o permitia resistir? Primeiro,
é esse comércio que oferece a oportunidade da livre negociacdo. Era uma relacdo de olho
no olho, por assim dizer, em que comerciantes indigenas, africanos livres e caboclos
teciam suas proprias leis e aferiam suas proprias medidas. “O comércio era feito, entdo,
com base em redes de relagdes sociais tecidas com quilombolas, pequenos produtores,
comerciantes locais e indigenas, constituindo relacdo comercial alternativa ao
abastecimento da populagdo” (Henrique, 2014, p. 54). O que o permitiu resistir, entdo,
foram a clandestinidade e a necessidade de lidar com as adversidades naturais. Os
regatdes contaram com a participacdo de homens e mulheres, que fizeram das aguas a sua
praca comercial. E raro encontrar registros de mulheres que desenvolvessem essa
atividade, todavia ndo poderiamos deixar de apresentar o caso de dona Maria, do canal

do Tajapuru. Em sua subida rumo a Manaus, Robert Avé-Lallemant (1961) a encontrou.
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Conforme o viajante, essa senhora realizava um comeércio de produtos em sua canoa,

aproveitando-se da quase inexisténcia de pessoas que o fizessem na regido, em morava.
Essa mulher faz, viajando sozinha numa canoa, um grande negécio com
0s artigos que recebe do Para. Rema s0, por todos 0s pequenos igarapés,
para vender seus artigos e troca-los, e deve ter junto assim uma fortuna.
[...] Vimo-la com toda a sua familia, de pé diante de uma mulher
incomumente robusta, bem parecida, rindo gostosamente, quando todos

a saudavam em altas vozes; pois quase ninguém passa pelo canal (Avé-
Lallemant, 1961, p. 63).

Maria realizava, entdo, quase um servico para a sua regido, um pequeno furo ou
parana, que ligava o0 Amazonas ao Pard. Queriamos dispor de mais fontes sobre tal
senhora. Quantas mais podem ter existido na extensa rede hidrica? Quantas Marias
navegavam em canoas, levando seus produtos, trocando-os e negociando? Casos assim
fazem com que nos lembremos de que a Histdria esta permeada de pessoas que precisam
de algo para sobreviver, de maneiras para reinventar o seu dia e as condi¢cbes em que se
veem, as condi¢des possiveis de existéncia. A legislacdo que versava sobre o comércio
de canoas pode ter nunca chegado em Maria, quem, como muitos, tinha somente o rio por

limite.
3.3 — A malhadeira: trabalho e redes de abastecimento

A malhadeira é uma rede de pesca que, ao fazer o movimento de arrasto no rio,
pode segurar um numero de espécies muito maior, se comparada a outros tipos de pesca.
E muito utilizada pelos ribeirinhos, pois ndo faz distingdo entre tamanhos e espécies cuja
pesca € proibida, e, por esse motivo, seu uso é controlado. Dito isso, valemo-nos do
sentido dessa rede para discutir este topico e compreender a sua intrincada malha de

abastecimento e de trabalho.

Ao abordar o tema do trabalho na Amazodnia e no Amazonas do século XIX,
devemos ter cuidado e atencdo ao que é dito, nas fontes, sobre os indigenas. De certo
modo, a categoria desaparece, se o foco da pesquisa é direcionado para as cidades onde 0
processo de apagamento das etnias € mais sutil, porém ndo menos danoso. Existe, pois,
uma diferenca entre os processos de apagamento desses individuos. O primeiro refere-se
a forca, ao combate ao indigena que vive mais distante das vilas e cidades: este, aos olhos
das autoridades, € quase uma peste que precisa ser eliminada, pois € considerado um
empecilho ao avanco da civilidade. O segundo abrange o entendimento de que, na cidade,

o indigena ja fora civilizado, porém, por razGes multiplas — e muitas delas embasadas em
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cunho cientificista —, ele nunca chegaria ao ideal civilizatorio. Dessa maneira, sua
condicdo ndo mais é a do selvagem que obstaculiza 0 avango e 0 progresso, mas a do
individuo que, apesar de ter superado a selvageria, ndo é um cidaddo de fato. Para Marcio
Couto Henrique (2018, p. 222),

[...] parte da invisibilidade indigena na Amazénia do século XIX tem a
ver com o processo de “caboclizagdo” dos indios... depois que eram
batizados, aprendiam a falar portugués e passavam a vestir roupas, 0s
indios eram considerados “civilizados”. Feito isso, as autoridades se
referiam a eles como “confundidos na massa da populagdao” ou
caboclos, o que permitia liberar suas terras para a colonizacao.

O uso da méo de obra dos indigenas era justificado com a sua suposta condi¢do
de alguém que precisa do estado tutelando-o. Posicionando-os na cidade, suas terras
ficavam livres para os interesses provinciais. O Regulamento das Missdes, de 1845, é,
talvez, o maior responsavel por questdes que dizem respeito ao controle dos indigenas e,
consequentemente, de sua mao de obra, pois estabeleceu tal rede de poder ao criar o cargo
dos diretores gerais. Para Almeida (2010, p. 146), “A partir de entdo, esses funcionarios
passaram a ser responsaveis por distribuir os indios para os servi¢cos e zelar por sua
remuneracdo”. Além disso, a autora certifica, eram estes empregados do estado, que
realizavam as transacfes com particulares e facilitavam a exploragdo dos indigenas por
pessoas fisicas, e ndo somente pelo estado (Almeida, 2010). Por isso, ao longo deste
trabalho, vimos, em varias passagens, os indigenas da cidade realizando tarefas para os

viajantes e também para as autoridades locais.

Em meio as instituicdes provinciais que mais podemos analisar esta o Corpo de
Trabalhadores. Quando a provincia foi criada, em 1850, j& havia, na Comarca do Alto
Amazonas, uma dessas instituicbes. Seu primeiro presidente, Tenreiro Aranha, ao chegar
na provincia, entrou em acordo com os principais de cada aldeia. Sobre tal acordo, lemos:

Com todos esses titulos e brindes também tenho dado Ordens e
InstrugOes aos ditos Principais para que, em respeito e obediéncia aos
Diretores, e de acordo com eles vao fazer cumprir com prontiddo as
minhas determinacdes, mandando de cada Tribo quatro homens para
aqui serem empregados em servicos publicos por um més, e sustentados

e bem pagos de salarios, serem despedidos logo no més seguinte
cheguem outros quatro no lugar (Aranha, 1851, p. 22-23).

No ano seguinte, o presidente Manoel Gomes Correia de Miranda (1852, p. 18)
tece reclamacbes ao funcionamento do Corpo de Trabalhadores, pois carecia de

renovacdo das leis, e ndo vé progresso no modelo que, segundo ele, “ainda conserva a
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organizagio dada pelas Leis da Provincia do Para”®°. Em 1853, as queixas de Herculano
Ferreira Pena (1853) também ndo somam bons adjetivos para tal Corpo. Conforme o
relatdrio, existem 12 companhias que o compdem, sendo elas: a capital (Manaus) e as
freguesias de Moura, Thomar S. Gabriel, Serpa, Silves, Vila Bela, Maués, Canuma,
Borba, Alvellos e Ega (Pena, 1853). Esse quantitativo, entretanto, pouco é efetivo. As
dificuldades em regular bem a instituicdo sdo razoavelmente duas: a primeira tem a ver
com os interesses dos diretores gerais, que acabam por transformar os indigenas em seus
trabalhadores particulares — veremos mais a frente que alguns diretores também séo donos
de embarcacGes e responsaveis pelo abastecimento da cidade —; a segunda remete a
evasdo dos indigenas na realizacao das atividades e a dificuldade para convencé-los a sair
dos aldeamentos e ir para as cidades.

A presenca de africanos livres e escravizados na provincia do Amazonas € um
tema que, durante certo tempo, foi cercado de siléncios (Sampaio, 2011), isso porque a
escravizacdo de africanos e afro-americanos na provincia e na Amazoénia, em condicdes
econdmicas, principalmente, se diferenciou das condigdes de outras regides do pais, mas
nem por isso deixou de existir e de tocar com seu flagelo sempre aguilhoador as relagfes
sociais e juridicas entre escravizados e seus escravizadores. E preciso cautela para abordar
tal assunto, posto que a presenca de pessoas negras na regido ndo necessariamente
pressupde as relacdes de escravizacdo. Sobretudo a partir da segunda metade do século
XIX, serd intensa a presenca de pessoas negras em condicdo de liberdade. No que se
refere a cidade de Manaus, apds a sua consolidacdo como capital da provincia, que
coincide com o final do trafico legal de africanos, a populacéo de escravizados aumentou,
como demonstrado nas tabelas sobre o censo populacional, do capitulo 1 desta
dissertagdo. Segundo Costa (2016, p. 99),
A escravizagdo urbana exigiu dos senhores formas de controle social
diferentes daquelas estratégias utilizadas no meio rural. Afinal, no

territorio urbano, o grosso das atividades realizadas pelos trabalhadores
cativos se realizava porta afora dos domicilios dos escravocratas.

A historiadora aponta, inclusive, para o fato de que, no meio urbano, o controle
do aparelho governamental estava mais presente, isto €, a governanca local, tanto
municipal como provincial, estava bem mais perto das relagdes, em comparagdo com as

grandes fazendas do Sudeste, por exemplo. Nas cidades, as pessoas em situacdo de

%0 A instituico dos Corpos de Trabalhadores se deu em 1838, na provincia do Para.
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escravizacdo eram muito mais vigiadas, em contrapartida, suas redes de relacdes
aumentavam (Costa, 2016). A cidade contava com espagos de controle dessa mao de obra,
para que fosse aproveitada pelo estado, na olaria da cidade, nas construcGes das pontes
(sob responsabilidade do Corpo de Trabalhadores) ou no descarrego de bagagens. O
espaco citadino era, assim, um verdadeiro campo de obras. Patricia Melo Sampaio (2021,
p. 2) sinaliza:
A criacdo da provincia (1850) impactou a vida da modesta cidade por
conta da abertura de muitas obras publicas, tais como a construcéo e
reforma de pontes e prédios, aterro de igarapés, abertura e calcamento
de ruas. Em atendimento a recorrente queixa das autoridades quanto a
falta de bragos especializados, os africanos foram enviados pelo

governo imperial. Chegaram oleiros, pedreiros e carpinteiros e, desse
modo, a olaria foi o primeiro pouso dos africanos na cidade.

Temos, entdo, dois grupos de trabalhadores envolvidos nas atividades da cidade.
Primeiro, os indigenas, inseridos na pesca, producdo de manteigas, farinhas e extracéo de
produtos naturais e no Corpo de Trabalhadores; e os africanos livres e escravizados,
alocados nas obras publicas e atividades de ganho para os seus senhores. E sobre os
ombros dessas pessoas, por suas maos, que a cidade é abastecida.

Em 1853, o presidente Ferreira Pena queixa-se, em seu relatorio, de que, mesmo
a provincia assistindo aos indigenas, estes ndo permaneciam no trabalho da capital:
“Ainda assim ndo tenho conseguido que permanecam nas obras publicas, e uma tal
experiéncia parece justificar a opinido daquelas pessoas que sustentam ndo ser possivel
vencer a sua habitual insubordinagéo e preguiga, sendo por meios de rigor” (Pena, 1853,
p. 57). A reclamacdo sempre esta pautada no abandono do trabalho. Em 1855, o

presidente teceu as mesmas reclamacdes (Pena, 1855).

O presidente Francisco José Furtado, em 1859, apresenta um quadro geral dos
trabalhadores indigenas trazidos para trabalharem em servicos da capital, o qual consta

em anexo, feito pelo diretor das obras publicas, Carlos de Morais.
Quadro 3: Indigenas em trabalhos na cidade

Distribuicéo dos indigenas
Indigenas 155
Desertaréo 21

Céamara municipal 4
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Servigos para particulares 22
Dispensados do servigo 84
Desertores capturados 2

Fonte: produzida pelo autor da dissertagio.
Quadro 4: Infracdes cometidas por indigenas do Corpo de trabalhadores

InfracGes
Desertores 4 prestavam servicos a particulares
1 estava na camara
Presos 1 por embriaguez
Outros por conta de falta de postura

Fonte: produzida pelo autor da dissertagao.

Os quadros em questdo demonstram a atividade de descimento ou resgate, dos
anos de 1858 e 1859, se assim podemos dizer — isso porque a maioria das etnias trazidas
para a capital eram retiradas do Alto Rio Negro —. O viajante Henry Bates (1944, p. 362)
comenta:

O termo resgatar ainda é dado pelos negociantes do Alto Amazonas a
pratica muito generalizada, mas ilegal, de comprar meninos indios das
tribos selvagens. Os moradores mais velhos do lugar ainda se lembram

do tempo em que eram trazidas muitas centenas destes cativos,
conseguidos em uma sé expedicao.

O numero de oitenta e quatro pessoas dispensadas nos parece alto. Para tal
dispensa, é possivel que os problemas causados a municipalidade fossem tdo grandes que
foi melhor deixa-los livres na cidade, ou declara-los livres, de modo que pudessem
desenvolver atividades extraoficiais, justamente porque, para além do trabalho nas obras
publicas, os indigenas eram 0s responsaveis pela producdo de algumas manufaturas,
como a manteiga de ovos, o piraen, a mixira e a farinha. Nao somente eram responsaveis
pelo fabrico, mas também, em muitos casos, faziam o transporte de tais géneros, sejam
em cobertas ou nas igarités. Seu trabalho era o ndé que unia os fios da trama do
abastecimento. Como ja comentado, os indigenas, nessa relacéo de trabalho, perdiam até
mesmo sua identidade, eram classificados apenas como bragos ou remeiros. Bates (1944)
conta que, por conta da constante descida de indigenas, estes cada vez se tornavam mais

dificeis de serem capturados.
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Por ocasido de minha visita estava em declinio, devido a desconfianca
crescente dos: indios, que dantes formavam numerosa classe
trabalhadora, mas que tendo tomado conhecimento de que as leis 0s
protegiam contra a serviddo forgada, estavam rapidamente
abandonando o lugar (Bates, 1944, p. 362).

E justamente nesse limbo entre o trabalho para particulares e para o estado que a
mao de obra indigena se divide e atua, sem deixar de lado sua propria iniciativa em
transacdes comerciais com terceiros e o regatdo. A partir daqui, mostraremos um pouco
sobre como se tecia essa malhadeira do abastecimento. Em primeiro lugar, queremos
demonstrar o trdfego de embarcagdes a remo/vela em contraposi¢do com as embarcagdes
da Companhia de Navegacao do Amazonas, com seus vapores. Para tal, foram levantados
dados a partir da secdo Movimento do Porto, do jornal Estrella do Amazonas, entre 0s
anos de 1854 e 1862. Consideremos, porém, que, em algumas edic6es do referido jornal,
a secdo ndo estd presente. Os anos com maiores incidéncias de atuacdo deste apéndice
sdo os de 1854, 1855, 1856 e 1862. A partir da listagem dos nomes de algumas das

principais embarcacdes, elaboramos a seguinte tabela:

Quadro 2: Embarcaces de carga e passageiros

Nome do Barco Tipo de Rotas Carga Tempo de Proprietarios
embarcacao viagem
Marajo Vapor Manaus/Belém e Passageiros/ 1 dias Cia. De Navegacédo do
portos dois AMazonas
adjacentes/Serpa/ escravizados
Obidos fugidos
Tirado Vapor  Belém/Manaus/L Passageiros 30 dias N&o inf.
oreto
Huallaga Vapor = Belém/Manaus/L Passageiros 30 dias Né&o inf.
oreto
Monarcha Vapor Belém/Manaus/  Néo informado 10 dias Cia. De Navegacao do
Manaus/Peru
Amazonas
Rio Negro Vapor Belém/Manaus | Nao informado Cia. De Navegacédo do
Amazonas
Santa Tereza Coberta Belém/Manaus Secos e 45 dias Phelipe Joaquim Batalha

molhados



Lealdade

Ignacinha

Rainha dos
Anjos

Santo Antonio

Rio Negro

Conceicéo
Bela Amazonas

Nossa Senhora

de Guadalupe

Andorinha

Flor do Mar

Espirito Santo

Tapajos

Tabatinga
Liberal

Nossa Senhora
dos Remédios
Nossa Senhora
da Conceicéo

Yacamiaba

Barco

Coberta

Barco

Coberta

Coberta

Coberta

Coberta

Coberta

Coberta

Coberta

Coberta

Vapor

Vapor

Coberta

Coberta

Coberta

Coberta

Ega/Manaus/Para

Ega/Manaus/Para

Ega/Manaus/Para

Para/Manaus/Dist
rito de Thomar

Pard/Manaus/Dist
rito de Thomar

Barcelos/Manaus/
Para
Manaus/Para

Ega/Manaus/Para

Ega/Manaus/Para

Manaus/Para

Manaus/Para

Belém/Manaus

Nao informado

Nao informado

Nao informado

Nao informado

Nao informado

Pirarucu,
manteiga e
salsa/ uma

escravizada e
trés filhos.

Salsa, pirarucu,
manteiga
Salsa, pirarucu,
manteiga
Secos e

molhados

Secos e
molhados
Salsa e piagava
pirarucu/ 1
escravo menor

Pirarucu, salsa e
manteiga

Pirarucu,
manteiga e salsa

Géneros da
provincia
Géneros da
provincia

N&o informado
Néo informado
Néo informado
Néo informado

Néo informado

N&o informado
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José Monteiro

Chrisostomo

José Pereira de Castro

Phelipe Joaquim Batalha

56 dias Manoel Jacinto de Souza

56 dias Manoel Jacinto de Souza

Pedro Gongalves Pinheiro

Francisco Manoel da
Cunha

José Antdnio Barrozo

Ricardo Pereira Zany

Cia. De Navegacédo do

Amazonas

Guilherme Ferreira Gomes
Antbnio Joaquim Costa &
Irméo

Phelipe Joaquim Batalha

Néo informado

Fonte: produzida pelo autor da dissertacdo, a partir da secdo Movimento do Porto, do jornal Estrella do
Amazonas (1854 — 1862).

Com atabela acima, temos a intencao de apresentar uma amostra da circulacao de

embarcacdes, mercadorias e pessoas, que saiam da cidade ou estavam indo em direcéo a

ela e, ainda, que tinham a cidade de Manaus como entreposto de viagem. Por razdes de
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disponibilidade fonte, ndo ha, nela, a totalidade dos veiculos fluviais que circulavam na
provincia. Das vinte e trés embarcacGes apresentadas, quatorze configuram-se como o
antigo modelo de veiculo fluvial, a coberta; e nove sdo vapores. As diferengas entre a
quantidade de tempo entre um vapor e uma coberta sdo muito significativas: enquanto
uma coberta faz o trecho Belém/Manaus em quarenta e cinco dias, um vapor faz em um

quarto desse tempo.

E importante ressaltarmos o papel que a Companhia de Navegacio do Amazonas
desenvolveu para o comércio e como foi utilizada para a ocupacao de terras em diversos
lugares da provincia, tema ainda pouco estudado, que teve grande contribuicdo no
trabalho de Roberta Kelly Lima de Brito, Vapores de Maua: a Companhia de Navegacao
e Comércio do Amazonas (1852 — 1871), defendida no Programa de Pés-Graduacéo da

Universidade Federal do Amazonas, em 2018. Segundo a autora,

No sentido de coibir este comércio tido como ilicito, 0 emprego dos
vapores passou a ser cogitado como uma medida de controle das rotas
do dos regatdes nos pontos considerados de maior f luxo. [...]Ao lado
das reivindicagcBes de motivacdes internas, um fator externo esteve
presente no assunto da navegacdo: as pressfes internacionais para a
abertura do rio Amazonas. Estas pressdes internacionais, movidas pela
ideia de explorar as riquezas da regido, vinham por parte de paises
ribeirinhos e fronteiricos, Franca, Inglaterra e, principalmente, por parte
dos Estados Unidos (Brito, 2018, p. 28).

A rede de abastecimento contava com a participacdo das elites locais. Elas
controlavam os barcos, os trabalhadores, 0s animais e as vendas para a provincia. A partir
da tabela apresentada, exporemos o caso de proprietarios de embarcacfes que estavam
ligados ao poder local, sendo juizes, politicos, diretores de indios e jurados, e que, a partir
de sua posicao privilegiada, se inseriram no atravessamento e comércio de géneros dentro
da provincia. Com a cria¢do da provincia, a cidade demandou um ndmero maior de
viveres, e cada vez mais existia a necessidade de alimentacdo e abastecimento. Nesse
sentido, a formacdo politica da cidade assentava-se sobre o controle da producédo e
distribuicdo. Corroboramos, portanto, o pensamento de Alcir Lenharo (1993) sobre o

abastecimento da Corte.

A Corte constituia-se no mais importante entreposto comercial de todo
o Centro-sul e, portanto, era ponto de atracao e repulsdo de populacéo,
0 que garantia um significativo deslocamento de pessoas em todas as
épocas do ano. Em termos de consumo, vale também considerar 0s
novos padrdes instituidos pela presenca de delegacdes diplomaticas e
altos comerciantes, além dos estratos burocraticos e militares ali
estabelecidos (Lenharo, 1993, p. 34, grifo nosso).
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Guardadas as devidas ressalvas, a cidade servia de entreposto, local difusor e
aglutinador, bem como concentrava a chegada de novas estruturas estatais que
necessitavam de maior assisténcia alimentar. E nessa linha, entre a necessidade e a
dominacdo das condic¢fes de mercado, que argumentamos que o abastecimento da cidade
fazia parte de uma teia de relacdes, que envolvia a elite local, e a utilizagcdo do trabalho
compulsorio e escravizado e ao aparelhamento da estrutura da provincia para uso
particular. Ainda sob a perspectiva de Lenharo (1993), podemos dizer que a malhadeira,
que era o abastecimento da cidade, contava com: a) as transformacdes trazidas pela
elevacdo da comarca em provincia; b) o fortalecimento do comércio interprovincial; e c)
0 desenvolvimento da economia de abastecimento. Esses foram o0s elementos

condicionantes para o desenvolvimento da malha abastecedora.

Para abordar essa rede, escolhnemos apresentar a trajetéria comercial de quatro
individuos, que apareceram nas fontes. Sdo eles: Phelipe Joaquim Batalha, José Monteiro
Chrisostomo, Manoel Jacinto de Souza e Pedro Mendes Gongalves Pinheiro. Esses
senhores apareceram na primeira leitura das fontes, quando procurdvamos rastrear as
embarcacdes pertencentes aos particulares, que faziam o abastecimento, porém, a medida
que seus nomes eram buscados, em especial no jornal que utilizamos para desenvolver
esta pesquisa, seus nomes ligavam-se a outras noticias, vinculadas a nomeacdo para
cargos como politicos atuantes na cidade e provincia. Dessa feita, a partir de suas
trajetorias retratadas no jornal, podemos dimensionar o qudo inseridos estavam nessa

rede.

Comecemos, entdo, pelos dois senhores cujos dados foram mais rarefeitos: José
Monteiro Chrisostomo e Manoel Jacinto de Souza. O primeiro, como apresentado na
tabela acima, era, em 1854, proprietario do barco Lealdade (Jornal Estrella do Amazonas,
ed. n°79 — 1854), que fazia o trecho Ega/Manaus/Para. Sua carga tinha, em grande parte,
manteiga, salsa, pirarucu e pessoas escravizadas. Em marco de 1854, segundo a edicéo n°
84 do jornal®! supracitado g nresidente Herculano Ferreira Pena fora visitar a entdo Vila de
Ega. Na sua recepgdo, estava o0 capitdo José Monteiro Chrisostomo, 0 mesmo dono de
embarcagao que realizava o comércio de géneros entre 0 Amazonas e o Pard, partindo de

Ega. No mesmo ano, conforme informa a edi¢do n°® 99, ocorre a sua nomeacéo para

51 Jornal Estrella do Amazonas, ed. n® 84 — 1854,
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tenente coronel da Guarda Nacional. Cinco anos mais tarde, o coronel reaparece nas
noticias do jornal, na edicdo n° 358, de 1859. Leiamos a seguinte publicacao:
Dito — Ao mesmo. Ao Procurador do Tenente Coronel José Monteiro
Chrisostomo, sirva-se V. S.a de mandar pagar a quantia de vinte e dois
mil quinhentos reis, importancia da conta junta do que despendeu com
o sustento dos indios, que tripulardo a canoa que conduziu 0s guardas
Nacionais da Cidade de Teffé para o destacamento do Japurd no més de

janeiro, ultimo. Comunicou-se ao Coronel Comandante das Armas.
(Jornal Estrella do Amazonas, ed. 415 — 1859.)

A Ultima publicacdo com seu nome, encontrada no jornal, € do ano de 1862, na
edicdo n° 662, em que o coronel esta solicitando terras. Parecida é a trajetoria de Manoel
Jacinto. Em 1854, ele é proprietario de duas cobertas, Santo Anténio e Rio Negro. Sem
especificacOes, a carga das embarcagdes € de secos e molhados. Podemos supor, assim
sendo, que carregava 0s géneros mais comuns da provincia. Sua rota vinha do Para para
o Distrito de Thomar, passando por Manaus. No ano de 1856, Manoel é sorteado jurado
e vai atuar em Santa lzabel (Jornal Estrella do Amazonas, ed. 151 — 1856.). As
publicacGes seguintes, envolvendo esse senhor, se referem a escravizados que fugiram de
sua posse (Jornal Estrella do Amazonas, ed. 314 e 317). Trés anos mais tarde, este é
nomeado para a Diretoria dos Indios (Jornal Estrella do Amazonas, ed. 412 — 1859), com
atuacdo em Mariaud. A Gltima publicacdo que envolve Manoel Jacinto refere-se a sua
nomeacao para capitdo da Primeira Companhia da Guarda Nacional de Barcelos, em 1860
(Jornal Estrella do Amazonas, ed. 425 — 1860).

Esses dois casos estdo ligados por um fio da trama, visto que mencionam
proprietarios de cobertas que ascendem socialmente. Isto €, por meio do abastecimento,
advém suas consequentes nomeacdes. Os dados revelam como possivelmente
aparelhavam suas funcdes em beneficio proprio. E quase irrefutavel, por exemplo, que
desempenhando a funcdo de diretor de indios, Manoel Jacinto aproveitava-se dos
indigenas para interesses particulares. Do mesmo modo, € muito coerente presumir que
José Monteiro, ao ter nomeacdo para cargo militar, valia-se de seus privilégios para

aumentar o alcance de suas mercadorias, que saiam de Tefé para Belém.

Atuando em outra frente, estd Pedro Mendes Gongalves Pinheiro. Entre 0s anos
de 1855 e 1856, esse ilibado senhor trabalhava como juiz na cidade de Manaus (Jornal
Estrella do Amazonas, ed. 111 — 1855). Sua principal funcéo era o controle dos pregos

dos géneros comercializados. N&o por coincidéncia, Pedro era, ademais, proprietario da
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coberta Bela Amazonas, que basicamente transportava pirarucu seco naquele periodo. Em
1856, em outra edi¢do publicada do Estrella do Amazonas, Pedro Gongalves é sorteado
para o juri do distrito de Caldeirdo e, posteriormente, para o da capital (Jornal Estrella do
Amazonas, ed. 132 — 1856). No mesmo ano, na lista da cobranga do imposto da “décima
municipal”, seu nome consta como proprietario de uma “uma loja de objetos diversos”,
na Travessa dos Remédios, perto da grande praca comercial, a beira do rio. O imposto
também é cobrado por outra loja de sua posse, de venda de mesmos artigos, encontrada
no distrito de Caldeirdo, onde fora nomeado jurado (Jornal Estrella do Amazonas, ed. 159
—1856). Dois anos depois, 0 mesmo cidad&o consta na lista de cobrancas, tendo um prédio
no Quarteirdo dos Remédios (Jornal Estrella do Amazonas, ed. 270 — 1858). Trés anos
apo6s se tornar um importante comerciante, Pedro é eleito para o Corpo Eleitoral,
atrelando-se as eleicdes da Assembleia Legislativa Provincial. Em 1862, na edi¢do n° 679,
encontramo-lo comprando gado cavalar, diretamente da Fazenda Puablica. O dltimo
rastreio com o nome de Pedro Mendes é um pedido de terras encontrado na edi¢&o n° 701,
do ano de 1862.

Comunicou-se ao Comandante Superior Interino.

Ao mesmo aprovando o lango oferecido por Pedro Mendes
Gongcalves Pinheiro a arrematacdo do cavalo pertencente a
fazenda nacional por ser de entre os mais licitantes o que mais
vantagem apresentou a fazenda publica. (Jornal Estrella do
Amazonas, ed. 670 — 1862)

Por fim, apresentamos a trajetéria comercial de Phelipe Joaquim Batalha. Esse
individuo era proprietario de trés embarcacOes, as cobertas Santa Tereza, Rainha dos
Anjos e Nossa Senhora da Concei¢do. Tais veiculos fluviais realizavam a rota
Ega/Manaus/Para e Manaus/Belém. A rede de comércio construida por Batalha é aquela
sobre a qual mais possuimos informacdes, por conta dos cargos que ocupou. Em primeiro
lugar, vale apontar que ele era deputado provincial, no ano de 1854. Teve sua carreira
sempre ligada a Vila de Ega, posteriormente Tefé, onde, a partir de 1855, foi nomeado
para o cargo de juiz municipal de 6rfaos e suplente do delegado local (Jornal Estrella do
Amazonas, ed. 114 — 1855). Seu nome aparece, sempre, realizando viagens nos vapores
da Companhia de Navegacao, na linha que fazia o trecho Belém/Manaus/Nauta. Podemos
afirmar que, por conta de sua condicdo privilegiada, Phelipe tinha transito livre para levar
e trazer mercadoria para o Peru e também para a provincia. Quatro anos mais tarde,

Phelipe Joaquim é nomeado para a Diretoria dos indios (Jornal Estrella do Amazonas, ed.
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409 — 1859). Seu transito, a partir de entdo, comeca a mudar de rumo e de 1859 em diante,
suas transac0es e viagens destinam-se a S&o Paulo de Olivenga, Fonte Boa e Manaus. As
ultimas publicagdes relacionadas ao senhor Batalha referem-se a fuga de escravizados e

dao a entender que estes se evadiram em sua auséncia.

Os dois derradeiros individuos apresentados ocupam posicdes diferentes dos dois
primeiros. Pedro Mendes Gongalves Pinheiro tinha ligacdo com o poder judiciario, a nivel
provincial e municipal, o que Ihe dava condicdes de articular variagdes de precos e certa
facilidade no tramite relativo aos impostos de lojas e prediais. Com duas lojas em locais
diferentes e uma embarcacdo de transporte de pirarucu, pode-se imaginar o acimulo de
riquezas e controle de méo de obra que possuia. No caso de Phelipe Joaquim, sua atuacédo
na Assembleia permitia transito livre nos vapores da Companhia, bem como o
aparelhamento da estrutura provincial, no sentido de a legislacdo favorecé-lo. Assim
como a posse de trés embarcacdes Ihe permitia um alcance maior no comércio, a sua

nomeagc&o para a Diretoria dos Indios facilitava o aproveitamento da mao de obra escrava.

Mais uma vez, é importante que ressaltemos, a Historia é feita por individuos
imersos em uma teia de condicionantes, que criam meios para sobreviver, maneiras para
ganhar o dia e ver chegar a noite. S&o seres humanos em disputa pela sobrevivéncia.
Argumentamos, enfim, que a economia do abastecimento foi resultado de um processo
de integracdo, coligado ao que ja chamamos de “fatores condicionantes”, como defendido
por Lenharo (1993).

Com a trajetoria até aqui percorrida, tentou-se encadear elementos
diversos — abastecimento, meios de comunicacdo, politica
administrativa — de modo a enxergar a integracdo numa perspectiva
mais ampla que ndo limitasse apenas a enumerar as realizagOes
materiais mais significativas do periodo; trata-se da tentativa de captar

a formacgdo de um processo constituido pelo encontro de elementos
diversos (Lenharo, 1993, p. 53)

Podemos dizer que a malhadeira era constituida de varios fios e nés, todos
envolvidos na trama do abastecimento, ora controlando os meios de producao e comércio,
ora realizando transag0es que escapavam aos olhos das autoridades provinciais, 0s quais,
em muitos casos, como apresentamos, também eram comerciantes particulares. Conforme
informamos no inicio desta secdo, a malhadeira abarca um ndmero maior de espécies.
Quando empregada na pesca, a malhadeira do abastecimento envolvia deputados

provinciais, escravizados e os indigenas de regides distantes da cidade.
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Considerac0es finais

Depois de um grande banquete, sdo recolhidas as sobras, é lavada a prataria e,
possivelmente, os convivas fazem a avaliacdo do que foi servido e bebido. Chegamos,
pois, agora, a0 momento de tecermos nossas Ultimas consideracdes sobre este singelo
banquete que apresentamos. Em primeiro lugar, é necessario retomarmos as narrativas
sobre a cidade de Manaus na década de cinquenta do século XIX. Tem sido comum, na
historiografia, pouco demonstrar a cidade que existia antes do crescimento da economia
da borracha, assim como quais eram as estruturas que, desde finais do século XVIII,
também permaneceram. Apesar de passar de comarca a provincia e de provincia a Estado
Federativo em pouco menos de meio século, as estruturas que ali se assentavam

permaneceram e aderiram as transformacdes espaciais e culturais com seu ritmo proprio.

E necessario reforcar, alids, que as praticas alimentares apresentadas nesta
pesquisa fazem parte de uma longa tradi¢do alimentar dos povos que habitavam e habitam
a vasta regido da Amazobnia. Essas préaticas tiveram seu sentido modificado, como
discutimos, e foram transformadas por um processo de producdo em grande escala. Nosso
recorte esta inserido em um periodo deveras danoso para individuos ndo humanos e para
as mudangas que ocorreram em seus ecossistemas, sobretudo o da ictiofauna. S&o
incontaveis e quase impossiveis de dimensionar 0s prejuizos naturais que a producéo de
manteiga de ovos teve sobre as populacdes nativas de Podocnemis expansa. Geracoes
inteiras de tartarugas-da-Amazénia nem chegaram a ver eclodir seus ovos. Os impactos
naturais também podem ser observados no que diz respeito ao pirarucu e ao peixe-boi.
Terriveis foram as consequéncias para esses animais. De maneira geral, a natureza, desde
0 advento do capitalismo, vem sofrendo abusos de diversas maneiras. Refor¢o, ainda, a
importancia de alguns alimentos para a regido: em especial, a farinha de mandioca, que
desenvolve um papel crucial na realidade local, realizando a manutencdo das
comunidades ribeirinhas e indigenas; e o pescado, que é a base da alimentacao nortista e
amazonida. E necessario, cada vez mais, que haja estudos que dimensionem
historicamente habitos alimentares. Em outras palavras, € imprescindivel olhar para o

passado para pensar o futuro.

Sem duvidas, apresentar a rede de abastecimento foi um desafio, principalmente
porque estavamos lidando com os comércios oficial e ndo oficial e possuiamos, na teia

das transacdes, a fluidez dos rios. Reafirmamos que o debate historiografico tem saido do
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dualismo perigoso entre ser ou ndo economia de subsisténcia, ao opor praticas de
producdo e extrativismo. Muito avangamos, e novas perguntas devem ser feitas,
essencialmente sobre o estabelecimento de economias regionais e suas conexdes
interprovinciais. E necessario identificar — assim buscamos — o proprio consumo da
localidade e ver quais sdo suas vias de escoamento, qual é o seu excedente e para onde é

mandado, e tambeém as condicionantes que tornam as economias possiveis.

No que diz respeito as fontes, ndo seria repetitivo assegurar que elas sempre nos
mostram coisas novas. Para além de sua leitura e posterior uso, acreditamos que o oficio
do historiador deve promover a publicizacdo de fontes e de informaces, para que a
construcdo do conhecimento historico — que é sempre coletiva, e sé assim o pode ser —
amplie os debates e formule novos problemas e questdes. Desta feita, oferecemos aos
leitores e futuros pesquisadores tabelas e dados ja organizados e prontos para serem
compartilhados, assim como a transcricdo da legislacdo sobre o0s géneros estudados, que
foram resultado de um intenso trabalho de procura e leitura acurada do jornal Estrella do

Amazonas e dos Relatérios de Presidente de Provincia.

Este trabalho apresenta um panorama geral das condi¢fes econémicas da cidade
de Manaus a partir de sua alimentacao e, por isso, ai também estdo seus limites. Algumas
perguntas e questdes ndo foram feitas e algumas hipdteses para as perguntas que fizemos
ainda podem nos ter escapado. J& passamos da fase de realizar uma histéria totalizante. E
importante salientar que a alimentacdo na provincia do Amazonas é um tema pouquissimo
estudado; e, no que tange a cidade de Manaus, ainda menos, uma vez que sua Historia se
confunde com o todo da provincia em muitos momentos. Algumas possibilidades também
se mesclam ao tema da alimentacdo. Ora, em um ambiente onde a alimentacéo esta nos
rios a frente, pensar a natureza e sua relacdo com o0s seres humanos € imprescindivel, e a
ordem desses fatores altera, sim, o produto, € pensar uma Histéria da Natureza com 0s
seres humanos. Cada vez mais deve-se pensar a Historia, ndo so pelas oticas dos seres
humanos, mas dos seres humanos construindo sua historia, com a historia de seres ndo
humanos, 0s quais muitas vezes revelaram a n6s como fazer, o que plantar e como colher.
A Histdria da Alimentacédo e, em especial, da Amazonia € a histéria de pessoas que
aprenderam a virar tartarugas, conviveram com as oncgas, que observaram a respiracéo
dos peixes e o crescer das arvores. E necessario compreender onde termina a caca de
manejo e se inicia a matanca; perscrutar, em suma, quais foram as condi¢0es que criaram

as praticas alimentares e teceram sua(s) rede(s) de abastecimento.
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Anexo | — Transcrigdes da Legislacdo acerca dos alimentos
LEI N° 13 - DE 12 DE NOVEMBRO DE 1853

Isenta de todo o imposto provincial, por dez anos, o gado vaccum e cavallar que

se criar, ou for importado nesta Provincia.

Herculano Ferreira Penna, do Conselho de Sua Majestade o Imperador,
Commendador da Ordem da Rosa, Senador do Império, Diretor Geral das Rendas
Publicas, membro do Tribunal do Thesouro Nacional, Presidente da Provincia do

Amazonas.

Faco saber a todos os seus habitantes que a Assembleia Legislativa Provincial

decretou, e eu sancionei a seguinte Lei:

Artigo 1° - O gado vaccum e cavallar, que se criar nesta Provincia, ou nela for
importado, sera isento de todo o imposto provincial, exceto o de exportacdo, por espaco

de dez anos contados do 1° de Janeiro de 1854.
Artigo 2° - Ficam revogadas as disposi¢Ges em contrério.

Mando, portanto, a todas as autoridades, a quem o conhecimento e execu¢do da
referida Lei pertencer, que cumpram e fagcam cumprir, tdo inteiramente como nela
contém. O Secretario desta Provincia a faca imprimir, publicar e correr. Dada no palécio
do Governo da Provincia do Amazonas aos doze dias do més de Novembro do ano do
nascimento de Nosso Senhor Jesus Christo de mil oitocentos de cinquenta e trés,

trigésimo segundo ano da Independéncia, e do Império.

Herculano Ferreira Penna

CARTA DE LEI, pela qual V. Ex.2 manda executar o decreto da Assembleia
Legislativa Provincial isentando de todo o imposto provincial, exceto de exportacéo, por

dez anos, o0 gado vaccum e cavallar, que se criar, ou for importado nesta Provincia.

Para V. Ex.2 ver

Bernardo Francisco de Paula Azevedo a fez.
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Selada e publicada a presente Lei nesta secretaria do Governo da Provincia aos

sete dias do més de Dezembro de 1853.
Jodo Wilkens de Mattos

Registrada a fl. 22 do Livro 1° de Registro de Leis, e Resolugfes da Assembleia
Legislativa Provincial. Secretaria do Governo em sete de Dezembro de 1853.

Jodo Oliveira Seixas

LEI N° 19 — DE 25 DE NOVEMBRO DE 1853
Permite nesta Provincia o comércio de canoas chamado de Regatao
Herculano Ferreira Penna, do Conselho de Sua Majestade o Imperador,
Commendador da Ordem da Rosa, Senador do Império, Diretor Geral das Rendas
Publicas, membro do Tribunal do Thesouro Nacional, Presidente da Provincia do

Amazonas.

Faco saber a todos os seus habitantes que a Assembleia Legislativa Provincial

decretou, e eu sancionei a seguinte Lei:

Artigo 1° - E permitido em toda esta Provincia o comércio de canoas chamado de

Regatéo.

Artigo 2° - Além do imposto municipal pagardo as a canoas de regatdo o provincial

de 25 mil réis.

Artigo 3° - Compete as Camaras municipais na capital e vilas, e nas freguesias aos

fiscais, conceder licenca para que 0 mesmo comércio possa se efetuar.

Herculano Ferreira Penna

LEI N° 39 - DE 30 DE SETEMBRO DE 1854

Autoriza o Presidente da Provincia para estabelecer na capital uma Companhia

de Pescadores
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Artigo 1° - O Presidente da Provincia é autorizado para estabelecer nesta capital
uma Companhia de pescadores, fixando o nimero de individuos de que devera constar,

0s quais ficardo dispensados de qualquer outro servigo provincial ou municipal.

Artigo 2° - O mesmo Presidente marcara os lugares proprios para a venda do

pescado, e dara as instru¢des necessarias para a execucao da presente Lei.

Artigo 3° - Ficam revogadas as disposi¢cdes em contrario.

RESOLUCAO N° 54 DA PROVINCIA DO AMAZONAS, 4 DE JULHO DE 1855

Proibe a manipulacédo de manteiga de ovos de tartarugas em algumas, praias, e
estabelece as regras para a policia desse ramo de industria nos lugares em que €
permitido exercé-la.

Artigo 1° - Fica proibida, desde j4, a faturacdo de manteiga de ovos de tartarugas
nas praias denominadas Urucury-tuba, Guajara-tuba, Camara, Catud, Japuna, Guanapity,
Palheta, Envira, Caturid, e Jandiatuba no rio Amazonas e Solimdes, ndo sendo também

permitido nelas e nas demais praias da Provincia a colheita de tartaruguinhas.

Artigo 2° - As Camaras municipais colocardo guardas nas praias de seus
respectivos municipios desde o comeco da desovacdo até brotarem, e se retirarem ao rio

as tartaruguinhas, contendo cada praia dois guardas, e dois trabalhadores.

Artigo 3° - As mesmas Camaras pagardo ao guardas de que trata o artigo
antecedente uma diaria nunca menor de trezentos e vinte réis, e aos trabalhadores a de

cento e sessenta réis.

Artigo 4° - Os trabalhadores serdo requisitados ao comandante do Corpo que fica
obrigado a presta-los, e os guardas serdo aqueles que se quiserem contratar, e seréo

obrigados:

8 1° - A conservarem — se nas praias desde o comeco da desovacao até a
imers&o do tabuleiro;

8 2° - Nao consentir que no periodo da desovacdo sejam espantadas as
tartarugas nas praias ou boiadores;

8 3° Néo consentir a extracdo de ovos.
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Artigo 5° - Para ocorrer as despesas com o0s guardas e trabalhadores, pagara mais
cinquenta réis, a municipalidade cada um remo que for empregado na extracédo dos ovos

nas praias ndo compreendidas na proibicao desta lei.

Artigo 6° - Quando os guardas por si, ou por insinuacao de alguém se subornarem,
para infringir ou consentir que seja infringida a disposicdo do Artigo 1° serdo
processados, a vista dos Presidentes das Camaras, pelos delegados ou subdelegados do
distrito, uma multa de duzentos mil réis, a qual sera comutada em seis meses de prisdo

simples, ndo tendo os infratores com que pagarem.

Artigo 7° - Os Presidentes das Camaras Municipais, ficam na restrita obrigacao
de fazer rigorosamente cumprir as disposi¢des da presente lei, sob pena de serem

chamados a responsabilidade, punidos pela autoridade competente.
Artigo 8° - Ficam revogadas as disposi¢cdes em contrario.

Presidéncia da Provincia, Manads, 4 de julho de 1855.

LEI N° 66 DE 2 DE SETEMBRO DE 1856

Destina a Ribeira criada pelo artigo 1° da Lei n° 49 de 18 de junho de 1855

somente para nela se venderem a carne verde e 0 pescado da respectiva companhia.

Jodo Pedro Dias Vieira, Bacharel e formado em Sciencias Juridicas e Sociais pela
Academia de S. Paulo, Oficial da Ordem da Rosa, e Presidente da Provincia do

Amazonas.

Faco saber a todos os seus habitantes que a Assembleia Legislativa Provincial

decretou, e eu sancionei a Lei seguinte:

Artigo 1° - A Ribeira de que trata o artigo 1° da Lei 49 de 18 de junho de 1855,
fica somente subsistindo, para nela se venderem as carnes verdes e o pescado apresentado

pela Companhia de Pescadores.
Artigo 2° - Ficam revogadas as demais disposi¢coes da Lei.

Mando portanto a todas as autoridades, a quem o conhecimento e execucao da

referida lei pertencer, que cumpram e fagam cumprir tdo inteiramente como nela se
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contém. O Secretario da provincia a faca, imprimir, publicar e correr. Dada no palacio do
Governo da Provincia do Amazonas aos dois dias do més de setembro de mil oitocentos

e cinquenta e seis, trigésimo quinto da Independéncia do Império.
L.S
Jodo Pedro Dias Vieira

Bernardo Francisco de Paula e Azevedo a fez nesta secretaria foi selada e
publicada aos dois dias do més de setembro de 1856.

O secretario interino
Agostinho Rodrigues de Souza

Registrada as fls do livro 1° de Registro de Leis e Resolugdes da Assembleia
Legislativa Provincial. Secretaria do Governo da Provincia do Amazonas em 2 de
setembro de 1856.

Pelo oficial Maior-Oficial

Ignécio Jose Ferreira de Mendonga

LEI N° 102 DE 8 DE JULHO DE 1959

Dando providéncias sobre a conducao e viragdo das tartarugas, pesca de
pirarucus e fabrico de estopa &c.

Manoel Gomes Correia de Miranda 1° Vice Presidente da Provincia do Amazonas

Faco saber a todos os seus habitantes, que a Assembleia Legislativa provincial

decretou e eu o sancionei a lei seguinte:
Artigo 1° Fica proibido em toda a Provincia:

8 1° - a conducéo de tartarugas em Canoas ou jangadas de modo que
figuem apinhoadas ou cavalgadas umas sobre as outras, e por isso em ndmero

maior de uma por cada arroba, que lotar a canoa, ou de 13 por cada tonelada. Os
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infratores sofrerdo a multa de 1000 réis, ou meio dia de prisdo, por cada tartaruga

excedente do nimero fixado por arrobas ou toneladas.

Fica sujeito ao dobro destas penas, por cada tartaruga todo aquele que as

conservarem em currais ou depdsitos, em espaco menor de quatro palmos.

8 2° - Aviracdo ou frechagéo das tartarugas, durante a época da desovagéo,
que deve contar-se 10 dias antes de principiarem elas reunirem-se em cada praia
ou localidade, com pena de 3.000 réis, ou dia e meio de prisdo a cada pessoa
empregada neste servico, e de 1000 réis, ou meio-dia de prisdo por cada tartaruga
virada ou fechada.

8 3° - a pesca de pirarucus chamados de filhos, e 0 modo da pesca
denominado de baticdo. Os infratores sofrerdo a multa de 10$000 ou cinco dias
de priséo por cada montaria empregada nesta pesca.

84° - O fabrico de estopa de castanheiro, fora dos lugares indicados por
cada Camara Municipal em seu respectivo municipio, e derribamento de

sorveveiras.

Artigo 2° - O Presidente da Provincia, ouvindo as cdmeras municipais, expedira

instrucGes e ordens provisdrias, as mesmas virgulas e as autoridades policiais, para que

esta lei surta desde ja, todos os seus efeitos, regulando definitivamente as épocas, e

fiscalizacdo, que deve haver no regulamento, a cuja contecc¢do foi autorizada pela Lei n°

65 do primeiro de setembro de 1856.

Artigo 3° - Revogam-se as disposi¢cdes em contrario.
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